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  1393زمستان -105رهشما -پژوهش و سازندگی مجله–
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 99زمستان  -4شماره -12دوره  – ییغذا عیدر علوم و صنا

بـا اسـتفاده از    يری ـبـدون آب گ  نـد یشـده بـه روش فرآ   دی ـتول دهی ـماسـت چک  یکیرئولـوژ  اتیخصوص يساز نهیبه -27

 98اردیبهشت -87شماره -16دوره - مجله علوم و صنایع غذایی -کرم شب تاب تمیالگور

بـا اسـتفاده   ) wheyless( يریبدون آب گ ندیشده به روش فرآ دیتول دهیماست چک اتیخصوص سهیو مقا یابیرزا  -28

-15جلـد  -پژوهشـهاي علـوم وصـنایع غـذایی ایـران      هینشـر  -یحـداقل مربعـات جزئ ـ   ونیو رگرس ـ یمولفه اصل لیاز تحل

  98آذر و دي -5شماره

پژوهشهاي علوم وصـنایع   هینشر - ...چرب با استفاده از  ارزیابی و مقایسه خصوصیات حسی، بافتی و رنگ خامه کم -29

  1400فروردین و اردیبهشت -1شماره -17جلد - غذایی ایران

 درعلـوم ي پژوهش و نـوآور مجله .... عیین و مقایسه مقدار بهینه چربی و صمغ دانه بالنگو در ماست تازه با دو روش ت -30

  )در دست چاپ(ییغذا عیو صنا

  مقالات ارائه شده در همایش ها )خ

1- Evaluation of tofu characteristics according to Iranian preference,ISPUC–III,15-20 

Oct .2000,Tsucuba,Japan . 

 نهمین کنگره صنایع غذایی ایران  - 1375آذر  –مطابق با ذائقه ایرانی ) تافو(تولید پنیر سویا  -2

  همایش بزرگ صنایع غذایی ایران  - 1377خرداد  -تکنولوژي ساخت انبارهاي سیب زمینی  -3

  دومین همایش سراسري فراورده هاي لبنی کشور - 1377شهریور  –تولید انواع پنیر  در LPCاستفاده از  -4

دومـین همـایش سراسـري       - 1377شـهریور   –ویژگی ها و محاسبات غشاهاي مـورد اسـتفاده در صـنعت پنیـر سـازي      -5

  فراورده هاي لبنی کشور 

  ایش بیوتکنولوژي و آینده هم - 1379بهمن  -بیوتکنولوژي و تاثیر آن در آینده  مواد غذایی -6
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  اولین کنگره بیولوژي کاربردي ایران  - 1379بهمن  -تولید اسید سیتریک از  ملاس توسط کپک آسپرژیلوس نیجر -7

  اولین کنگره بیولوژي کاربردي ایران  - 1379بهمن  –تولید عصاره مخمر -8

  دوازدهمین کنگره صنایع غذایی ایران   - 1380ن آبا -لیپولیز و تندشدن هیدرولیتیک در شیر و فراورده هاي لبنی -9

  دوازدهمین کنگره صنایع غذایی ایران  - 1380آبان  -بررسی خواص ضد میکروبی و کاربردهاي صنعتی لاکتوفرین -10

دوازدهمـین کنگـره     - 1380آبـان   -اهمیت وجود باقیمانده آنتی بیوتیک ها در شیر و روش هاي جلـوگیري از آن   -11

  ذایی ایران  صنایع غ

آبـان   -مقایسه تاثیر فرایندهاي مختلف حرارتی بر خصوصیات باکتریولوژیکی ،  تغذیـه اي و فیزیکوشـیمیایی شـیر     - 12

  دوازدهمین کنگره صنایع غذایی ایران   - 1380

علـوم و   بیسـتمین کنگـره ي ملـی    - 1390آبـان    -بررسی امکان ارزیابی کیفیت شیر خام بـا اسـتفاده از منطـق فـازي     -13

    صنایع غذایی ایران

 ،يریگاو ش یکنگره مل نینخست  - 1390بهمن   -سییدر گاو براون سو ریش دیبررسی ارتباط پلی مورفیسم ژن با تول -14

         وابسته عیو صنا اتیلبن

 گـاو  یکنگـره مل ـ  نینخسـت  - 1390بهمـن   -بنـدي شـیر خـام    بررسی امکان کاربرد روشهاي شناسایی الگو در طبقـه  -15

    وابسته عیو صنا اتیلبن ،يریش

صنعت و  یمل شیهما نینخست - 1391اردیبهشت   -خام ریش يها یژگیبر اساس و زهیپاستور ریش تیفیک ییشگویپ -16

 یبا منشا دام ییبهداشت مواد غذا

   نخستین کنفرانس توسعه کیفیت - 1393اردیبهشت  –استاندارد سازي ارزیابی حسی محصولات لبنی  -17

  رانیا ییغذا عیعلوم و صنا یکنگره مل نیو دوم ستیب - 1393شهریور  - کره یحس یابیارز يبر روش ها يرورم -18

  ییغذا عیعلوم و صنا یمل شیهما نیسوم ستیب- 1394آبان   -سالم یکنجاك گلوکو مانان راز زندگ -19

 عیعلـوم و صـنا   یالملل ـ نیکنگـره ب ـ  نیدوم ـ  -97اردیبهشـت   -پروسس فراسودمند با اسـتفاده از کنجـاك   ریپن دیتول -20

    رانیا ییغذا

 یالملل ـ نیکنگره ب نیدوم  -97اردیبهشت  -ایسو ریشده از ش دیپودر کشک فراسودمند تول یحس يهایژگیو یبررس -21

  رانیا  ییغذا عیعلوم و صنا
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    رانیا ییدارو اهانیکنگره گ نینخست -97مهر -...دوغ یکیو رئولوژ یفیک يها یژگیو یبررس -22

  مقالاتعلمی کتب و داوري ) د

ســازمان تحقیقــات، آمــوزش و تــرویج   -" کــودك يخشــک و غــذا ریشــ يفــن اور"  کتــاب یعلمــ ویراســتاري  -1

  1393-کشاورزي

   1396-سازمان تحقیقات، آموزش و ترویج کشاورزي -"تولید فراورده هاي لبنی سنتی ایران"داوري کتاب -2

 )دانشگاه فردوسی مشهد( "رانیا ییغذا عیعلوم و صنا يژوهش هاپ "همکاري با مجله علمی پژوهشی  -3

 )پژوهشکده علوم و صنایع غذائی( "ییغذا عیدرعلوم و صنا يپژوهش و نوآور "همکاري با مجله علمی پژوهشی   -4

 )دانشگاه تبریز("ییغذا عیصنا يپژوهش ها" همکاري با مجله علمی پژوهشی  -5

 )دانشگاه گرگان( "ییمواد غذا يو نگهدار يفراور " همکاري با مجله علمی پژوهشی -6

  )دانشگاه تربیت مدرس("ییغذا عیعلوم و صنا "همکاري با مجله علمی پژوهشی   -7

  اختراع ثبت) ذ

  -اداره ثبـت اختراعـات   -یصـنعت  تی ـاداره کـل مالک  -)1389(طراحی سیستم هاي اتوماسیون تجهیزات فـراوي شـیر    -1

68823   

  گذرانیده زشیدوره هاي آمو) ر

  )1381(ياستان خراسان رضو يجهاد کشاورز -کارگاه آموزشی بین المللی فراورده هاي تخمیري شیر -1

 )1388(زدیاستان  يجهاد کشاورز -GMP یجهان يبا استانداردها ییآشنا یدوره آموزش -2

 )1389(ياستان خراسان رضو يجهاد کشاورز -ریانواع پن دیتول يکارگاه تکنولوز -3

 )1389(فارس يجهاد کشاورز یمجتمع آموزش -یی مواد غذا يبافت و رئولوژ یابیارز یکارگاه آموزش -4

  )1390(ياستان خراسان رضو يجهاد کشاورز -ییغذا عیدر علوم و صنا نینو يهایفناور یکارگاه آموزش -5 

اسـتان   يجهـاد کشـاورز   )نطـرح سـلما  ( یفرهنگ ـ یبـر مهندس ـ  دی ـنظام با تأک یمصوبات فرهنگ نییتب یدوره آموزش -6

  )1391(يخراسان رضو

اســـتان خراســـان  يجهــاد کشـــاورز    -يکشاورز یو مهارت یفن يآموزش ها یفیو ک یتوسعه کم یکارگاه آموزش-7

  )1391(يرضو
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  )1392(ياستان خراسان رضو يجهاد کشاورز   -يدر آموزش کشاورز نینو يکردهایبا رو ییآشنا یدوره آموزش -8 

 )1392(مشهد یدانشگاه فردوس -  یاسلام تیو ترب میاستادان با موضوع اصول تعل ییفزاکارگاه دانش ا -9

 )1392(مشهد یدانشگاه فردوس -يو حرفه ا یاستادان با موضوع اخلاق علم ییکارگاه دانش افزا -10

 يکشـاورز  جهـاد  -یانقـلاب اسـلام   یو مبـان  یاسـلام  یاس ـیس يهـا  شهیاستادان با موضوع اند ییکارگاه دانش افزا -11

  )1392(يخراسان رضو

   )1394(يخراسان رضو يجهاد کشاورز - و فلسفه علم یفت شناسراستادان با موضوع مع ییکارگاه دانش افزا - 12

 )1394(يکاربرد یدانشگاه جامع علم -در رمضان  هیتغذ آموزشی – یعلم دوره  -13

 )1394(خراسان رضوي عینااداره ص -ییغذا عیها در صنا کیوتیکاربرد پروب یدوره آموزش -14

 )1395(ياستان خراسان رضو يجهاد کشاورز -  يدر کشاورز يبا کاربرد نانو تکنولوژ ییآشنا یدوره آموزش - 15

ــره ور  -   Greening the Food Supply Chainدر کارگاه  شرکت -16 ــازمان بهـــ ــ يســـ  – )APO(ایآســـ

   )2016(اندونزي

  ناسی ارشد و دکتراپایان نامه هاي کارش راهنمائی و مشاوره) ز

کروبی در فرایند تولید فراورده هـاي لبنـی ومقایسـه آن بـا     یکاربرد سیستم هاي هوشمند جهت ارزیابی ریسک هاي م  -1

  استاد مشاور -دانشگاه فردوسی مشهد -معصومه مهربان -پایان نامه دکتراي تخصصی -برخی روش هاي کلاسیک

 -پایـان نامـه دکتـراي تخصصـی     -حسی پنیر فتاي فراپالایشـی کـم چـرب    بهینه سازي ویژگی هاي فیزیکو شیمیایی و -2

  استاد مشاور -دانشگاه فردوسی مشهد -حسن رشیدي

پایان نامـه کـار     -بر ترکیبات شیر و پنیر سازي در گاو براون سوئیس PPARGC1Aبررسی تاثیر پلی مورفیسم ژن  -3

  استاد مشاور -د کاشمردانشگاه آزاد اسلامی واح -میر جلال هاشمی -شناسی ارشد

  -بر ترکیبـات شـیر و پنیـر سـازي در گـاو بـراون سـوئیس        بررسی تاثیر پلی مورفیسم ژنهاي اوستئوپونتین و کاپاکائین  -4

  استاد مشاور -دانشگاه آزاد اسلامی واحد کاشمر -هادي غلامی -پایان نامه کار شناسی ارشد

حسـی پنیـر سـفید ایرانـی منعقـد شـده بـا پروتئـاز گیـاه پنیـر بـاد             بررسی ویژگی هـاي انعقـادي، فیزیکـی، شـیمیایی و     -5

)Withania coagulans (دانشـگاه علـوم    -مـریم بیگمـی    -پایان نامه کـار شناسـی ارشـد    -در مقایسه با رنت قارچی

  استاد راهنما -درمانی شهید بهشتی پزشکی و خدمات بهداشتی
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 یژگیآن بر و ریکنجاك و زانتان و تاث يتفاده از صمغ هابا اس ریپروسس پخش پذ ریپن ونیفرمولاس يساز نهیبه - 6

مرکز  - یمحروق یمصطف  - پایان نامه کارشناسی ارشد - ریپروسس پخش پذ ریپن یو حس یکیزیف ،ییایمیش يها

 استاد راهنما – )نژاد یهاشم دیشه(يخراسان رضو يکشاورز جهاد يکاربرد یعلم یآموزش عال

مزمان کنسانتره پروتئین آب پنیر تغلیظ شده و آنزیم ترانس گلوتامینـاز بـر پدیـده    بررسی اثر روش تولید و کاربرد ه - 7

 استاد مشاور -دانشگاه فردوسی مشهد -محمد هادیان -پایان نامه کار شناسی ارشد -دو فاز شدن دوغ

سـی  پایـان نامـه کارشنا   -بررسی ویژگی هاي پودر کشک فرا سودمند تولید شده از مخلوط شـیر گـاو و شـیر سـویا     - 8

 دیشـه (يخراسـان رضـو   يکشاورز جهادي کاربرد یعلم یمرکز آموزش عال -پرویندخت معتمدالشریعتی   -ارشد

 استاد مشاور – )نژاد یهاشم

سـمیرا    -پایـان نامـه کارشناسـی ارشـد     -ماست تازه کم چرب بـا اسـتفاده از صـمغ بـالنگو      ونیفرمولاس يساز نهیبه - 9

استاد  – )نژاد یهاشم دیشه(يخراسان رضو يکشاورز جهادي اربردک یعلم یمرکز آموزش عال -نوروزي سنگانی

 راهنما

محمـد    -پایان نامه کارشناسی ارشـد  -تاثیر افزودن صمغ دانه به بر خواص فیزیکوشیمیایی و حسی خامه فراسودمند - 10

د اسـتا  – )نـژاد  یهاشم دیشه(يخراسان رضو يکشاورز جهادي کاربرد یعلم یمرکز آموزش عال -رضا درخشانفر

 راهنما

پایـان نامـه کارشناسـی     -بررسی تاثیر استفاده از صمغ دانه بالنگو شیرازي بر خواص فیزیکی شیمیایی خامـه صـبحانه   - 11

 یهاشـم  دیشـه (يخراسـان رضـو   يکشـاورز  جهادي کاربرد یعلم یمرکز آموزش عال -محمد رضا دهقان  -ارشد

 استاد راهنما – )نژاد

 -ط مختلف فرایند بر خواص فیزیکی، شـیمیایی و حسـی خامـه صـبحانه    بررسی تاثیر افزودن صمغ کنجاك در شرای - 12

خراسـان   يکشـاورز  جهـاد ي کـاربرد  یعلم ـ یمرکز آموزش عـال  -سید علی محمدي  -پایان نامه کارشناسی ارشد

 استاد راهنما – )نژاد یهاشم دیشه(يرضو

  -پایان نامه کارشناسی ارشد -ا گلوکانژل آلوئه ورا و بتبا استفاده از  ماست تازه کم چرب ونیفرمولاس يساز نهیبه - 13

اسـتاد   – )نـژاد  یهاشـم  دیشـه (يخراسان رضو يکشاورز جهادي کاربرد یعلم یمرکز آموزش عال -سهیل سمیعی

 راهنما
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پایـان   -از عصاره هیدروکلوئیـدي چوبـک  با استفاده  ماست چکیده بدون چربی فراسودمند ونیفرمولاس يساز نهیبه - 14

 دیشـه (يخراسـان رضـو   يکشـاورز  جهـاد ي کاربرد یعلم یمرکز آموزش عال - ا جوانره  -نامه کارشناسی ارشد

 استاد مشاور – )نژاد یهاشم

پایـان نامـه کارشناسـی     -با استفاده از صمغ  کنجـاك  کم چرب فراسودمند  ماست چکیده ویژگی هاي يساز نهیبه - 15

 یهاشم دیشه(يخراسان رضو يزکشاور جهادي کاربرد یعلم یمرکز آموزش عال - مصطفی کاشانی نژاد  -ارشد

 استاد مشاور – )نژاد

پایـان نامــه   -اسـتخراج عصـاره گیــاه بوقنـاق و بررســی اثـر افــزودن آن بـر ویژگـی هــاي کیفـی و رئولــوژیکی دوغ        - 16

 دیشـه (يخراسان رضـو  يکشاورز جهادي کاربرد یعلم یمرکز آموزش عال - انسیه حسین زاده  -کارشناسی ارشد

 وراستاد مشا – )نژاد یهاشم

پایـان نامـه    - میان وعده لبنی فراسودمند تولید شده از ضایعات پنیـر سـفید و پنیـر خامـه اي     ویژگی هاي يساز نهیبه - 17

 دیشـه (يخراسـان رضـو   يکشـاورز  جهـاد ي کاربرد یعلم یمرکز آموزش عال - المیرا احمدي  -کارشناسی ارشد

 استاد مشاور – )نژاد یهاشم

پایـان نامـه    -بـا اسـتفاده از صـمغ  کنجـاك     کـم چـرب فراسـودمند    پروسـس  پیتـزاي   ری ـپن ویژگی هاي يساز نهیبه - 18

 دیشـه (يخراسـان رضـو   يکشـاورز  جهـاد ي کـاربرد  یعلم ـ یمرکز آموزش عال -مهري بیرمی   -کارشناسی ارشد

 استاد مشاور – )نژاد یهاشم

- شگاه فردوسی مشهد دان-  - رسول حاجی امیري - پایان نامه کارشناسی ارشد  - ... بررسی تاثیر افزودن شیر سویا - 19

  استاد مشاور

  

  

  

   

 


