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  .استفاده بهينه از ضایعات محصولات كشاورزی و تبدیل آنها به تمواد با ارزش افزوده بالاهای طبيعي، به عنوان افزودني
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پژوهشي -محلات علمي الات چاپ شده درمق  

تخصصي  -ماهنامه علمي . بررسي افزایش مشاركت زنان در فعاليت های مختلف كشاورزی. 5222عين افشار، س.، شرایعي، پ.  .5

 .35-31، صفحات 522. شماره كشاورزی زیتون

، سيتخصصي فني و مهند -بررسي تاثير بسته بندی تحت اتمسفر اصلاح شده برروی قارچ خوراكي. مجله علمي . 5220شرایعي، پ.  .2

 . 12-23، صفحات 52شماره 

، 2. سال چهارم، شماره مجله پيام كيفيت توس. استاندارد كردن تلخي آب مركبات. 5220شرایعي، پ.، حميدی اصفهاني، ز.  .2

 .53-28صفحات 

. ثر كلرور كلسيم به صورت محلول پاشي بر سفتي و خصوصيات كيفي ميوه سيب 5208شرایعي، پ.، شاه بيک، م.، و رضائيان، س.  .3

  .51-23، صفحات 2، شماره 2. جلد 5208مجله تحقيقات مهندسي كشاورزی تایستان قرمز لبناني در استان خراسان. 

. ررسي تاثير ورقه های گریپ گا بر كيفيت و كنترل آلو دگي قارچي انگور در سرد 5202شرایعي، پ.، شاه بيگ، م.، و مختاریان، ع.  .1

  .5-51، صفحات 28، شماره 1خانه.  مجله تحقيقات مهندسي كشاورزی . جلد 

. تاثيرسطوح مختلف آب آبياری و كود پتاسيم بر عملكرد،كارآیي مصرف آب و 5201شرایعي؛ پ.، سبحاني، ع.، رحيميان، س.  .3

 . 21-03، صفحات 22، شماره 2يت ميوه گوجه فرنگي رقم پتو ارلي سي اچ. مجله تحقيقات مهندسي كشاورزی.جلد كيف

تخصصي كشاورزی  -. بررسي تاثير مواد معدني مختلف بر كنترل لكه تلخي در ميوه سيب. ماهنامه علمي 5208شرایعي، پ.،  .2

  .22-21، صفحات 531زیتون. 

 و بنه مغز روغن تاثير تحت كانولا روغن پایداری . بررسي5200شرایعي، پ.، فرهوش، ر.، پورآذرنگ، ه.، حداد خدا پرست، م.ح.  .0

 مجلهتصویر.  پردازش روش به رنگ تغييرات گيری اندازه حسب بر عميق كردن سرخ طي فرآیند آن ناشونده صابوني بخش

 . 12-552چهارم، صفحات  شماره اول، جلدغذایي،  مواد نگهداری و فرآوری الكترونيک

پژوهشي -. بررسي تاثير پوشش  روغني و درجه حرارت نگهداری بر  كيفيت انبارماني خربزه. مجله علمي5215شرایعي، پ.  .5

  .31-05، صفحات 2شماره ، 52جلد تحقيقات فني و مهندسي. 

. تاثير تيمار آب گرم، اتانول و بخار اسيد استيک بر صفات فيزیكي و زیست شيميایي ميوه هلو 5212شرایعي، پ.، گنجي مقدم، ا.  .2

  .11-22، صفحات 5شماره  ،53پژوهشي تحقيقات فني و مهندسي. جلد -رقم البرتا. مجله علمي



.  بررسي سينتيک جذب روغن توسط خلال سيب زميني 5212شرایعي، پ.، فرهوش، ر.، پورآذرنگ، ه.، حداد خدا پرست، م.ح.  .2

شماره  53پژوهشي تحقيقات فني و مهندسي. جلد -مغز بنه،  مواد صابوني ناشونده روغن مغز بنه و.. .. مجله علمي تحت تاثير روغن

  . 12-55، صفحات 2

پيروليدون بر پایداری تركيبات وینيلمالتودكسترین و پليهای مختلف . تاثير غلظت5215كمالي، آ.، نيازمند، ر.، عين افشار، س.  .3

 ،3شماره ،5جلدكن پاششي. نشریه پژوهش های علوم و صنایع غذایي ایران . ی زعفران با روش خشکی ریزپوشاني شدهمؤثره

  .213-235صفحات

اری و جنس بسته بر خصوصيات كمي، كيفي . بررسي تاثير دمای نگهد5215شورميج، م.، عين افشار، س.، شرایعي، پ.، نيازمند، ر.  .1

 . 3گل زعفران بسته بندی شده تحت اتمسفر تغيير یافته. نشریه پژوهش های علوم و صنایع غذایي ایران. شماره 

. بررسي ساختار تركيبات قطبي روغن كانولا تحت تاثير روغن 5212شرایعي، پ.، فرهوش، ر.، پورآذرنگ، ه.، حداد خدا پرست، م.ح.  .3

گاه دانش -مغز بنه طي فرآیند سرخ كردن به روش كروماتوگرافي غربال مولكولي. نشریه پژوهشهای علوم و صنایع غذایي ایران

 . 58-28فحات ، ص5، شمار1جلد فردوسي مشهد.  

تاثير نوع و غلظت مواد دیواره بر ریزپوشاني تركيبات عصاره با استفاده . 5212ر، س.، كمالي، آ.، نيازمند، ر. اشرایعي، پ.، عين افش .2

  .21-20صفحات  ،5شماره،51جلداز خشک كن انجمادی. مجله تحقيقات مهندسي كشاورزی. 

. بررسي و مقایسه ی برخي ویژگي های 5212بختياری كناری، ف.، سعيدی راد، ح.، گاراژیان، ح.، شرایعي، پ.، آریان فر، ا.  .0

-05، صفحات 2سال پنجم، شماره بيوفيزیكي پياز زعفران با پوشش و بدون پوشش. مجله ی نوآوری در علوم و فناوری غذایي. 

31. 

. تاثير بسته بندی با اتمسفر تغيير یافته بر خصوصيات فيزیكو شيميایي 5212ج، م.، نيازمند، ر. عين افشار، س.، شرایعي، پ.، شورمي .1

 .223-225صفحات ،2شماره، 58جلدگل زعفران طي زمان نگهداری. نشریه پژوهش های علوم و صنایع غذایي ایران 

 جذب ميزان بر مختلف پوششهای و آن ناشونده صابوني مواد بنه، مغز روغن . تاثير5213موسویان، د.، نيازمند، ر.، شرایعي، پ.  .58

 . 2شماره  -2جلد  -سال هفتمخلال. مجله ی نوآوری در علوم و فناوری غذایي.  روغن

 آكریل بركاهشميزان آسپارژیناز آنزیم و فراصوت امواج همراه به بری . تاثيرآنزیم5211حسني بایگي، ن.، شرایعي، پ.، جلالي، ح.  .55

 . شده. مجله ی نوآوری در علوم و فناوری غذایي سرخ زميني سيب آميد

نوآوری د. اسمز دراسلایس های پياز زر-سينتيک انتقال جرم با استفاده از تيمار فراصوت(.5212آذرپژوه، ا. شرایعي،پ. غيبي،ف )  .52

 در علوم و فناوری غذایي

گاه دانشی. انگور در ژل آلوئه ورا حين آبگيری اسمزسنتيک نفوذ تركيبات فنلي پسماند . 5212آذرپژوه،ا. شرایعي،پ. غيبي،ف. ) .52

 پژوهشهای علوم و صنایع غذایي ایران -فردوسي مشهد

مجله . 5211آلوخشكباری.  وحسي كيفي برخصوصيات اسمزیي وآبگيری پوستگيری فرآیندهای آذرپژوه، ه. شرایعي،پ. تأثيرپيش .53

 .ی نوآوری در علوم و فناوری غذایي

 عصبي های ازشبكه بااستفاده نگهداری طي زعفران گل وميكروبي شيميایي تغييرات مدلسازی. 5213آذرپژوه، ه. شرایعي،پ.  .51

 .زعفران وفنآوری زراعت ژنتيک. نشریه والگوریتم مصنوعي

 و آزمایشگاهي شرایط در انار پوست آبي عصارة ضدميكروبي و ضداكسایشي خصوصيات . بررسي5212شرایعي،پ. آذرپژوه، ه.  .53

 .مجله ی نوآوری در علوم و فناوری غذایي .غذایي

 و یكيزفي خصوصيات بر نگهداری زمان و دما بندی، بسته تأثير. 5211سعيدی راد، م.ح.، شرایعي، پ.، ظریف نشاط، س.  .52

پژوهشي تحقيقات گياهان دارویي  و معطر  -(. دو ماهنامه علمي ( .Crocus sativus L زعفران پياز ضایعات و مكانيكي

 . 53-22: 5، شماره 22ایران، جلد 



شرایعي، پ.، چاجي، ح. بهينه یابي شرایط خشک كردن لایه نازک گلبرگ زعفران با استفاده از روش سطح پاسخ. پژوهش های  .50

 علوم و صنایع غذایي ایران . در حال چاپ. 

 

 ترویجي —در مجلات علميهاي چاپ شده  مقاله

 

 ،چهارمال . سترویجي هم ولایتي–فصلنامه آموزشي . تاثير روشهای خشک كردن،بسته بندی و نگهداری بر كيفيت زعفران. 5203شرایعي، پ. 

 .20-28، صفحات 51شماره 

-52، صفحات 2شماره  ،. سال اولولایتيترویجي هم –فصلنامه آموزشي . تاثير مواد معدني بر خصوصيات كيفي ميو ه ها. 5208شرایعي، پ. 

53. 

 .51صفحه، 1شماره، . سال دوم ترویجي هم ولایتي–فصلنامه آموزشي . اثر محلول پاشي بر سيب قرمز لبناني.5205شرایعي، پ.، رضائيان، س. 

 . تيمار گرمایي پس از برداشتافزایش ویژگيهای كيفي ميوههای هلو و شليل با برداشت به موقع و . 5212شرایعي، پ.، آذرپژوه، آ. 

  های علوم كشاورزی. در حال چاپ.افتهی

 

 هاي داخلي و خارجي  مقالات ارائه شده در كنفرانس

 كنفرانس هاي داخلي

خصو صيات كيفي قارچ دگمه ای. همایش بزرگ   . بررسي تاثير بسته بندی تحت اتمسفر اصلا ح شده بر روی5222شرایعي، پ.  .5

 صنایع غذایي كشور. مشهد، ایران. 

. طراحي و مهندسي سيستم مناسب بسته بندی برای محصو لات تازه كشاورزی. همایش بزرگ صنایع غذایي 5222شرایعي، پ.  .2

 كشور. مشهد، ایران. 

. بررسي رو شهای مختلف افزایش مشاركت زنان رو ستایي در فعاليت های مختلف كشاورزی. 5222عين افشار، س.، شرایعي، پ.  .2

 تهران، ایران . )مقاله برتر روز جهاني غذا(. 

 س. بهينه سازی خطوط تو ليد آب مركبات با استفاده از تكنيک های مختلف  جذب سطحي. اولين كنفران5222شرایعي، پ.  .3

 .بهينه سازی و كاربرد های آن. مشهد، ایران 

. بهبود فرآور ده های جدید برنجي توسط پخت اكستروژن. هفتمين گرد همایي برنج كشو. 5220شرایعي، پ.، نيكخواه ، ش.  .1

 رشت، ایران. 

 رنج كشو. رشت، ایران. ها از نشاسته برنج. هفتمين گرد همایي ب. تو ليد انواع شيرین كننده5220آذرپژوه، ا.، شرایعي، پ.  .3
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بررسي دور آبياری و سطوح مختلف نيتروژن بر خصوصيات كمي و كيفي سيب زميني در روش آبياری قطره ای زیر سطحي )همكار(،  .22

5212- 5218. 

 . 5218 -5215ای مختلف )همكار(، جداسازی مكانيكي كلاله از گل زعفران خشک شده با روش ه .23

 .5202-00)همكار( تغييرات اجزاء تركيبات قطبي طي فرایند تصفيه روغن سویا و كانولا .21

 –بررسي  اثرامواج فراصوت و ریزپوشاني بر خواص ضد اكسایشي و  ضدقارچي عصاره پوست انار در سيستم مدل و غذایي )مجری(  .23

5211-5213. 

 .5213-5211قرمز خوراكي طبيعي از ضایعات پوست انار )همكار( بررسي امكان توليد رنگ  .22

-5211 –و سينتيک خشک شدن گلبرگ زعفران )مجری(  بررسي اثر شرایط خشک كردن لایه نازک بر خصوصيات فيزیكوشيميایي .20

5213. 



-5211ر( )همكا خربزهبررسي تاثير پوشش دهنده حاوی اسانس و نوع بسته بندی بر خصوصيات كيفي، حسي و ميكروبي برش های  .21

5213. 

بررسي تاثير پوشش دهنده )ژل آلوئه ورا و آلژینات ( بر خصوصيات كيفي و آنتي اكسيداني و عمر انباری ميوه های هسته دار) شليل  .28

 .5213-5211، زرد آلو و گيلاس( )همكار( 

 .5212-13(همكار د آنزیمي )اكسيداني از كنجد با استفاده از فراینبهينه سازی استخراح روغن و تركيبات آنتي .25

 

 اجرا: اتي در حالقهاي تحقي پروژه

 )5212-10)  )مجری( روغني كيک فرمولاسيون در آن استفاده و سيب پوماس از حاصل هيدروالكلي عصاره ریزپوشاني و استخراج .5

 (5213-10)آن  )مجری(  عملكردی خواص بر ریزپوشاني تاثير و حرارتي غير فرآیندهای با پونه عصاره استخراج سازی بهينه .2

 (5212-10)همكار( ) توليد و ارزیابي نوشيدني فراسودمند شير كاكائو با استفاده از پودر دانه كتان و شيرین كننده استویا .2

 (5213-12)همكار( ) به كارگيری ضایعات و پسماند ناشي از فرآوری پياز برای توليد تركيبات ضدقارچي .3

 (5213-12)همكار( ) آلوی خشكباری با كيفيت مطلوبارائه وترویج روش مناسب توليد  .1

 

 تاليف و ترجمه كتاب

 كتاب

 پروین -شهره نيكخواه -حسن رحيمي -محمد ذبيحي -نجم الدین منصوریان -محمد حسين بيناباجي -علي مختاریانسعيدی راد، م.ح.، 

. انتشارات تحقيقات، آموزش كاشت، داشت  و برداشت زعفراناصول علمي كاربردی . 5200.  صمد  نظر زاده اوغاز -شهرام نوروزداد -شرایعي

 صفحه. 585،كشاورزی و منابع طبيعي )تاک(

 ص. 212، انتشارات دانشگاه فردوسي مشهد . در صنایع لبني فناوری های نوین. 5201مرتضوی، ع.،  و همكاران )شرایعي، پ(. 

 ص. 201.  انتشارات دانشگاه فردوسي مشهد، كاربرد بيونانوتكنولوژی در صنایع غذایي . 5203مرتضوی، ع.،  و همكاران )شرایعي، پ(.

 نشریات فني و ترویجي  

وزارت كشاورزی، سازمان كشاورزی خراسان، مدیریت آموزش و ترویج . نشریه ترویجي،خشک كردن سبزیجات در منزل. 5220شرایعي، پ. 

 .201/20الف/شماره   كشاورزی، 

وزارت كشاورزی، سازمان كشاورزی خراسان، مدیریت آموزش و . نشریه ترویجي، بسته بندی محصو لات تازه كشاورزی. 5222شرایعي، پ. 

 .253/22ترویج كشاورزی، شماره الف/

شاورزی خراسان، نشریه ترویجي، وزارت كشاورزی، سازمان ك (.مدر سه رادیویي زعفران)فرآوری و عمل آوری بهداشتي .5208شرایعي، پ.   

 مدیریت آموزش و ترویج كشاورزی.

. نكات فني در برداشت، بسته بندی و نگهداری ميوه های هلو و شليل. نشریه ترویجي، وزارت كشاورزی، سازمان كشاورزی 5213شرایعي، پ.   

 خراسان، مدیریت آموزش و ترویج كشاورزی.



شرایط نگهداری و بسته بندی پياز زعفران . نشریه ترویجي، وزارت كشاورزی، سازمان . 5213شرایعي، پ.، سعيدی راد، ح.، ظریف نشاط، س. 

 كشاورزی خراسان، مدیریت آموزش و ترویج كشاورزی.

    

 راهنمایي و مشاوره پایان نامه

 

وسيله خشک كردن پاششي و ریزپوشاني مواد موثره زعفران به . پایان نامه كارشناسي ارشد رشته علوم و صنایع غذایي. 5215كمال، آزاده. 

 .آزاد اسلامي واحد دامغاندانشگاه )راهنما(،  انجمادی

ریزپوشاني رنگ دانه آنتوسيانيني زرشک )گونه ولگاریس(  . پایان نامه كارشناسي ارشد رشته علوم و صنایع غذایي.2521مير حجتي، حسن.  

 .وچاننشگاه آزاد اسلامي واحد  ق)راهنما(، دا توسط خشک كردن انجمادی

اد اسلامي نشگاه آز)مشاور(، دا ریزپوشاني تركيبات موثره گلپر . پایان نامه كارشناسي ارشد رشته علوم و صنایع غذایي.2521.  حسينبادفرسا، 

 .واحد  قوچان

واد روغن مغز بنه و م بررسي تاثير فرآیندهای مقدماتي،.  پایان نامه كارشناسي ارشد رشته علوم و صنایع غذایي. 5215.موسویان، دینالسادات

 .دانشگاه آزاد اسلامي واحد دامغان)مشاور(،  صابوني ناشونده بر ميزان آكریل آميد سيب زميني طي فرآیند سرخ كردن عميق

 مشاور(،)ولوژیكي پياز زعفرانئبررسي و تعيين خصوصيات ر. پایان نامه كارشناسي ارشد رشته علوم و صنایع غذایي. 5215بختياری، فاطمه . 

 .نشگاه آزاد اسلامي واحد  قوچاندا

اثر امواج فراصوت بر ميزان فعاليت آنزیم آسپارژیناز و . پایان نامه كارشناسي ارشد رشته علوم و صنایع غذایي. 5212حسني بایگي، نادیا. 

 .دانشگاه آزاد اسلامي واحد دامغان)راهنما(،  هكاهش توليد اكریل آميد در سيب زميني سرخ كرد

(، )راهنما ثر امواج فراصوت بر خصوصيات روغن هسته سنجد. پایان نامه كارشناسي ارشد رشته علوم و صنایع غذایي. ا5213بهزاد. احتشام، 

 .نشگاه آزاد اسلامي واحد  قوچاندا

تاثير اسانس آزاد و اثر امواج فراصوت بر استخراج اسانس رازیانه و . پایان نامه دكتری رشته علوم و صنایع غذایي. 2521خسروی، متين. 

 )مشاور(. دانشگاه آزاد اسلامي واحد سبزوار.  كپسوله شده در جلوگيری از رشد كپک در فرآورده های پخت

مولاسيون توليد و ارزشيابي اسنک حاوی پودر آب پنير فر. پایان نامه كارشناسي ارشد رشته علوم و صنایع غذایي. 5212.  نادرروشن قياس،  

 .نشگاه آزاد اسلامي واحد  قوچان(، دا)مشاور و تخم مرغ

اثر پيش تيمارهای آنزیم بری و اسمزی بر كيفيت  و . پایان نامه كارشناسي ارشد رشته علوم و صنایع غذایي.  5212حصاری دولو، كامران.  

 .نشگاه آزاد اسلامي واحد  قوچان)مشاور(، داميزان جذب روغن چيپس سيب 

اثر پوشش های خوراكي و درجه حرارت سرخ پایان نامه كارشناسي ارشد رشته علوم و صنایع غذایي.  . 5212، حسين.  غفوریان تشكری 

 .نشگاه آزاد اسلامي واحد  قوچان)مشاور(، داكردن بر كيفيت  و ميزان جذب روغن چيپس سيب 

رشته علوم و صنایع غذایي.  استخراج تركيبات موثره نپتا بينالودی به روشهای فراصوت و ميدان پایان نامه دكتری . 5213، افسانه. عظيمي

 نشگاه آزاد اسلاميداپالس الكتریک  و ریزپوشاني عصاره حاصل و بررسي پایداری و سنتيک رهایش آن در سيستم مواد غذایي )راهنما(.  

 سبزوار.واحد  

رشته علوم و صنایع غذایي.  استخراج تركيبات ضدميكروبي از ضایعات پوست سيب به روشهای ری . پایان نامه دكت5213درخشان، مهسا. 

 سبزوار.نشگاه آزاد اسلامي واحد  )مشاور(، دانوین و ارزیابي اثر عصارة توليدی بر ميكروارگانيسمهای  عامل فساد در كيک روغني 


