
 
 

 
 

 وزارت جهاد كشاورزي

 سازمان تحقيقات. اموزش و ترويج كشاورزي

 (c.vفرم خلاصه سوابق )

 
 

  مشخصات اصلي -الف 

 شادي نام :                                                            بصيري نام خانوادگي : 

 سبزوار محل تولد:                                                              3/1/94 تاريخ تولد: 

 14مرتبه علمي: پژوهشگر        پايه : عضو هيئت علمي  

 عنوان پست : محقق سال  49  سابقه خدمت:

 محل خدمت : مشهد    1443شماره پست سازماني :  
 
 

  وضعيت تحصيلي –ب 

 معدل سال اخذ مدرك شروعسال  دانشگاه رشته تحصيلي مدرك تحصيلي

 3/11 1331 1333 دبيرستان كوثر علوم تجربي ديپلم

علو م وصنايع  كارشناسي

 غذايي

 50/11 1314 1331 فردوسي مشهد

علو م وصنايع  كارشناسي ارشد

 غذايي

 1/11 1310 1313 فردوسي مشهد

علو م وصنايع  دكتري

 غذايي

 14 1345 1310 فردوسي مشهد

 
 

  ج( عنوان پايان نامه دكتري:

 ي استخراج روغن هسته انار به كمك امواج فرا صوت و تعيين قدرت آنتي اكسيداني آنبهينه ساز

 
 



 
 
 
 

 شركت در همايش هاي علمي –ه 

 ارائه شده محل تشكيل تاريخ نام نويسنده )گان( عنوان مقاله عنوان همايش رديف

تاثير درصدهاي مختلف استخراج آرد ، جذب آب آرد ، درجه  همايش نان  1

 خت نان روي كيفيت نان مسطح حرارت پ

دانشكده   1314آذر  شادي بصيري

كشاورزي 

دانشگاه 

 فردوسي مشهد 

 پوستر 

تاثير سموم و آفتكشهاي شيميايي بر سلامت غذا و ايجاد اثرات  روز جهاني غذا  4

 سوء در ارگانيسم هاي زنده 

مهر ماه 41 شادي بصيري

1314 

سازمان 

كشاورزي آذر 

 بايجان شرقي 

 ني سخنرا

بررسي سيستم هاي پخت سنتي و صنعتي و نقش طراحي مهندسي  همايش بزرگ صنايع غذايي كشور  3

  در بهبود كيفيت نان 

شادي  -فرزاد غيبي  

 بصيري

13-

خرداد 4

1311 

سخنراني و چاپ   مشهد 

 مقاله

فرزاد  –شادي بصيري    بررسي نقش طراحي مهندسي در تكنولوژي پس از برداشت  همايش بزرگ صنايع غذايي كشور  9

 غيبي 

13-

خرداد 4

1311 

 چاپ چكيده مقاله  مشهد 

فرزاد  –شادي بصيري  نقش بسته بندي با اتمسفر تغيير يافته در كاهش ضايعات نان  اولين كنگره باغباني ايران 0

 غيبي

44-41 

شهريور 

 1310ماه 

مركز آموزش 

كشاورزي 

 كرج

چاپ و پوستر 

 چكيده مقاله 

چگونگي ممانعت از ايجاد  –آفلاتوكسين در مواد غذايي   نگره صنايع غذايي ايران  هفتمين ك 3

  آفلاتوكسين 

شادي  -فرزاد غيبي 

 بصيري

و چاپ  سخنراني  تهران  1313

 چكيده 



 

 

ي شاد -فرزاد غيبي  بررسي روشهاي مختلف بسته بندي نان و تعيين روشهاي بهينه آن  اولين همايش ايمني مواد غذايي  1

 بصيري

تالار رازي  1313

دانشكده 

  پزشكي مشهد

چاپ  و سخنراني

 چكيده مقاله

 چاپ چكيده مقاله  1311 شادي بصيري تشويق و آموزش جوانان جهت مشاركت در رفع گرسنگي  روز جهاني غذا  4

بررسي امكان استفاده از پودر سيب ، گلابي ، هويج  در تهيه  سخنراني علمي  15

 منظور كاهش بياتي  نانهاي حجيم به

آمفي تاتر  1315 شادي بصيري

 دانشگاه تبريز 

 سخنراني 

دوره آموزش منطقه اي آموزشياران ،  11

بهورزان ، مددكاران ترويجي زن استانهاي 

 سمنان ، گلستان و خراسان 

 41الي  11 شادي بصيري مراقبتهاي پس از برداشت محصولات باغي و زراعي 

 1311آبان 

مركز آموزش 

كشاورزي 

 مشهد 

چاپ  –سخنراني 

چاپ اصل مقاله در 

  1311 سال

 

مقايسه روش هاي مختلف نگهداري و بسته بندي پياز با هدف  13هفته پژوهش سال  14

 ضايعات كمتر و عمر انبارماني بيشتر

/  4/  44 شادي بصيري

13  

آمفي تاتر 

مركز تحقيقات 

 كشاورزي 

 سخنراني علمي

 43الي  41 شادي بصيري  خشك كردن انگور و تهيه كشمش   كارگاه آموزشي خشكبار 

مرداد ماه 

10 

مركز تحقيقات 

كشاورزي و 

مانبع طبيعي 

 خراسان 

 سخنراني علمي 

/  4/  40 شادي بصيري كاربرد نانوتكنولوژي در صنايع غذايي  13هفته پژوهش سال  13

13  

آمفي تاتر 

مركز تحقيقات 

 كشاورزي 

 سخنراني علمي



 19الي  13 شادي بصيري روغن پسته يك فراورده جانبي ارزشمند از پسته   ين همايش فراوري و بسته بندي پسته اول 19

  13آذر ماه 

شهرك 

فناوري صنايع 

غذايي و 

بيوتكنولوژي 

شمال شرق 

 كشور 

پوستر و چاپ در 

كتاب خلاصه 

 مقالات همايش 

ير نوع بسته بندي و شرايط انبار بر ماندگاري پياز بررسي تاث هفدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران   10

 خوراكي 

 49الي  43 شادي بصيري

آبان ماه 

13  

پوستر و چاپ در  دانشگاه اروميه 

كتاب خلاصه 

 مقالات كنگره 

همايش منطقه اي صنايع غذايي دانشگاه  13

 آزاد اسلامي واحد قوچان 

يفيت شيره بررسي تاثير ميزان خاك ، مصرف بلانكيت و رقم بر ك

 انگور در استان خراسان 

اسفند  13 شادي بصيري 

1313 

دانشگاه آزاد 

 اسلامي قوچان

ارائه سخنراني و 

چاپ در كتاب 

خلاصه مقالات 

 همايش

كنگره ملي فناوري توليد و فراوري گوجه  11

 فرنگي

تالار صدا و  11بهمن  شادي بصيري ليكوپن آنتي اكسيداني با ارزش در گوجه فرنگي

 ا مشهدسيم

پوستر و چاپ در 

كتاب خلاصه 

 مقالات همايش

بررسي اثر دما و سرعت جريان هواي خشك كن كابيني بر ميزان  ششمين كنگره علوم باغباني ايران 11

 استحصال اسانس از دو نوع آويشن بومي خراسان

پوستر و چاپ در  رشت 11تير  شادي بصيري

كتاب خلاصه 

 مقالات همايش

لي فن آوري هاي نوين در اولين همايش م 14

 كشاورزي و منابع طبيعي

پوستر و چاپ در  رشت 11اسفند  شادي بصيري بيوديزل و تكنولوژي توليد و كاربرد آن در صنعت

كتاب خلاصه 

 مقالات همايش



اولين همايش ملي فن آوري هاي نوين در  45

 كشاورزي و منابع طبيعي

انگور با زمان تعيين بهترِين دما جهت نگهداري طولاني مدت 

 مناسب برداشت در سردخانه  

  رشت 11اسفند  شادي بصيري

اولين همايش ملي فن آوري هاي نوين در  41

 كشاورزي و منابع طبيعي

بررسي تاثيرات درجه حرارت و سرعت جريان هوا در خشك 

كردن صنعتي آويشن گونه برگ باريك روي مقادير كمي اسانس 

 استحصالي

  رشت 11اسفند  شادي بصيري

هفته پژوهش و فناوري و جشنواره نوآوري  44

 و شكوفايي

 سخنراني مشهد 11آذر  شادي بصيري تعيين زمان مناسب برداشت انگور در استان خراسان

43 11th ASEAN FOOD 

CONFERENCE 
Determination of the best harvest time of two 

local table grape cultivars and the most suitable 

storage temperature in cold store for keeping 

their quality properties 

فرزاد  –شادي بصيري 

 غيبي

 -برونئي  4554

 دارالسلام

 سخنراني

49 11th ASEAN FOOD 

CONFERENCE 
Evalution of temperature and air flow velocity 

of cabinet drier on essence yield from dried 

Thymus Transcaspicus , Clinopodioiedes 

Ziziphora 

فرزاد  –شادي بصيري 

 غيبي

 –برونئي  4554

 دارالسلام 

پوستر و چاپ در 

كتاب خلاصه 

 مقالات همايش

40 11th ASEAN FOOD 

CONFERENCE 
Study on effect of soil amount , Blankit suger 

using and grape cultivar on grape syrup quality 

in Iran 

فرزاد  –شادي بصيري 

 غيبي

 -برونئي  4554

 دارالسلام

پوستر و چاپ در 

كتاب خلاصه 

 مقالات همايش

اندازه بررسي راندمان توليد عصاره هاي مختلف از هسته انار و  همايش انار  43

 گيري خواص آنتي اكسيداني آنها

 

فخري  -شادي بصيري

 شهيدي

دانشگاه  1345

 فردوسي 

 ي سخنران



رضا  –شادي بصيري  شناسايي دستگاهي روغن هسته انار  همايش انار  41

 فرهوش 

دانشگاه  1345

 فردوسي 

 سخنراني 

 پوستر استان خراسان 1345 شادي بصيري  استخراج روغن از هسته خربزه   همايش خربزه 41

 Pomegranate seed oil, an extremely rich and   همايش بين المللي روغن 44

nutritious oil 
 presentation هلند 4511 شادي بصيري

confirmation 

letter 

 

رسول  -شادي بصيري بررسي فراوري هسته انار با امواج فراصوت جهت استخراج روغن  كنگره ملي صنايع غذايي 35

 كدخدايي

دانشگاه صنعتي  1345

 شريف

 پوستر

فخري  -شادي بصيري يايي و آنتي اكسيداني روغن هسته انارررسي خواص فيزيكوشيمب كنگره ملي صنايع غذايي 31

 شهيدي

دانشگاه صنعتي  1345

 شريف

 پوستر

 پوستر دانشگاه بيرجند 1345 شادي بصيري بررسي خواص دارويي عناب همايش ملي زرشك و عناب 34

بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع  33

 غذايي ايران

رقام موجود در استان خراسان بررسي كيفي شيره توت حاصل از ا

 در زمان نگهداري

 

 پوستر دانشگاه شيراز 1344 شادي بصيري



بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع  39

 غذايي ايران

بهينه سازي استخراج تركيبات آنتي اكسيداني دو رقم مختلف 

 عناب استان خراسان توسط فناوري اولتراسوند و روش سطح پاسخ

د علي سي -سمانه چيتي

 شادي بصيري -مرتضوي

 اكرم شريفي–

 پوستر دانشگاه شيراز 1344

بيست و يكمين كنگره ملي علوم و صنايع  30

 غذايي ايران

استفاده از تكنيك پردازش تصوير در انتخاب بهترين رقم و 

 فراوري آ لو

عباس  -نپتون بيدلي

 شادي بصيري -مهدي نيا

 پوستر دانشگاه شيراز 1344

يش منطقه اي گياهان دارويي اولين هما 33

 شمال كشور

 اي هسته انارتعيين و اندازه گيري پاره اي خواص دارويي و تغذيه
 (Punica granatum L.) 
 

 پوستر گرگان 1344 شادي بصيري

اولين همايش منطقه اي گياهان دارويي  31

 شمال كشور

ارزيابي برخي خصوصيات فيزيكوشيميايي و تغذيه اي دو رقم 

 ر استان خراسانعناب د

سيد علي  -سمانه چيتي

 شادي بصيري -مرتضوي

 اكرم شريفي–

 پوستر گرگان 1344

شادي  -نصرت عظيمي پنير فراسودمند يك ميان وعده غذايي مفيد اولين همايش ملي ميان وعده هاي غذايي 31

 بصيري

جهااااااااااااااد  1343

دانشاااااااگاهي 

 مشهد

پوپوستر   پ پپ  

ارزيابي خصوصيات فيزيكو شيميايي شربت عناب باه عناوان ياك     ي غذايياولين همايش ملي ميان وعده ها 34

 ميان وعده غذايي

سيد علي  -سمانه چيتي

 شادي بصيري -مرتضوي

 اكرم شريفي–

جهااااااااااااااد  1343

دانشاااااااگاهي 

 مشهد

 پوستر

كنگره ملاي علاوم و صانايع     دومينبيست و  95

 غذايي ايران

ته اناار باه   بررسي كمي و آنتي اكسيداني عصاره هاي حاصل از هس

 كمك چند حلال شيميايي

فرزاد  –شادي بصيري 

 غيبي

 هي گرگان 1343



كنگره ملاي علاوم و صانايع     دومينبيست و  91

 غذايي ايران

اثر غلظت هاي مختلف گوار و ژلاتين بر ميزان رطوبات و فعاليات   

 آب پاستيل ميوه اي بر پايه توت سفيد

 -نصرت عظيمي

 -علي مرتضوي

 شادي بصيري

  گانگر 1343

كنگره ملاي علاوم و صانايع     دومينبيست و  94

 غذايي ايران

بررسي اثر هيدروكلوئيدهاي گوار و ژلاتين بار پارامترهااي رنگاي    

 پاستيل توت سفيد

 -نصرت عظيمي

 -علي مرتضوي

 شادي بصيري

  گرگان 1343

93 1 
st
 International conference on 

 natural food hydrocolloids 
The effect of hydrocolloids guar and gelatin on 

texture and sensory properties of mulberry-

made pastille 

Nosrat Azimi- 

Shadi Basiri- 

Ali Mortazavi 

  مشهد 1343

كنگره ملاي علاوم و صانايع     سومينبيست و  99

 غذايي ايران

 –ي بجستاني اسما سلمان بررسي پارامترهاي حسي پاستيل ميوه اي بر پايه عناب

شادي بصيري مسعود 

 فرزاد غيبي -شفافي

  مشهد 1349

كنگره ملاي علاوم و صانايع     دومينبيست و  90

 غذايي ايران

بررسي اثر هيدروكلوئيدهاي گوار و ژلاتين بار پارامترهااي رنگاي    

 پاستيل عناب

 –اسما سلماني بجستاني 

شادي بصيري مسعود 

 فرزاد غيبي -شفافي

  مشهد 1349

كنگره ملاي علاوم و صانايع     دومينو  بيست 93

 غذايي ايران

فرمولاسيون پاستيل عناب و اثر غلظت هاي مختلف ژلاتين و گوار 

 بر فعاليت آبي و ويژگي هاي بافتي آن

 –اسما سالماني بجساتاني   

شااادي بصاايري مسااعود   

 فرزاد غيبي -شفافي

  مشهد 1349

 نوين فناوريهاي ملي همايش اولين 91

 محصاولات  برداشات  از پاس  و برداشات 

 كشاورزي

 ماواد  نگهاداري  عمار  افازايش  باراي  هاا  كامپوزيات  نانو كاربرد

 غذايي

  مشهد بهمن 1343 شادي بصيري



       

 
 





 
 

  كتاب تاليف يا تدوين شده –و 
 سال نشر  نويسنده )گان ( تعداد صفحه  عنوان كتاب رديف

كاربرد نانوبيوتكنولوژي  1

 ( 1)  در صنايع غذايي

شادي  -سيد علي مرتضوي  310

  و...بصيري 

1311 

كاربرد نانوبيوتكنولوژي  2

 ( 4در صنايع غذايي ) 

شادي  -سيد علي مرتضوي 405

 و...بصيري 

1311 

 

 

 
    
 
 



 )مجري( تصويب شدهاهم طرح هاي  –ي 
سال  سال شروع عنوان رديف

 خاتمه

تاريخ ارائه  محل اجرا

گزارش 

 نهائي 

 1314 مركز تحقيقات مشهد 1311 1311 ( 154 – 45 -  13543از ضايعات كارخانجات فراوري سيب در صنايع پخت نان  )  امكان استفادهبررسي  1

تعييين رابطه بين خصوصيات رئولوژيكي و جذب آب آر د باكيفيت نانهاي مسطح ايراني و تعيين نقطه اپتيمم  4

 ساير مجريان  –(  533-13-45-154)

 1311 ات مشهدمركز تحقيق 1311 1310

تعيين نقطه بهينه درجه حرارت پخت نان و ميزان آب فرمولاسيون توليد نان مسطح جهت كاهش بياتي   )  3

11515 – 45 – 154  ) 

 1313 مركز تحقيقات مشهد 1315 1311

 45– 14599مقايسه روشهاي مختلف نگهداري و بسته بندي پياز با هدف ضايعات كمتر و عمر انبارماني بيشتر )  9

– 151 ) 

 1313 تبريزمركز تحقيقات  1314 1314

تعيين زمان برداشت سه رقم انگور روميزي محلي و مناسب ترين درجه حرارت نگهداري در سردخانه جهت  0

 ( 4 – 594 – 445555 – 13 – 5555 – 13591حفظ خواص كيفي آنها ) 

در دست  مركز تحقيقات مشهد 1313 1313

  اجرا

ساير   -(  155 – 45 – 14503ي مختلف خاك ورزي بر استقرار و عملكرد كلزاي پاييزه ) اثرات روشها 3

 مجريان 

 1314 تبريز مركز تحقيقات  1311 1314

 – 445555 – 13 – 5555 – 19534تعيين روش مناسب تهيه شيره انگور از ارقام متداول در شمال خراسان )  7

594 – 4 ) 

  1310 دمركز تحقيقات مشه 1310  1319

 – 13531)  تعيين بهترين زمان برداشت گلابي ارقام اسپادونا و كوشيا و اثر كلرور كلسيم  بر خواص انباري آن 8

 ساير مجريان  -(  4 – 594 – 445555 – 13 – 5555

  1313 مركز تحقيقات مشهد 1310 1313



 
ي مسطح ايراني و تعيين نقطه اپتيمم تعيين رابطه بين خصوصيات رئولوژي و جذب آب آرد با كيفيت نان ها 9

 آنها   

 1310 مركز تحقيقات مشهد 1310 1313

مطالعه بعضي از فرمولاسيون هاي نان هاي مسطح دنيا و ارائه فرمولاسيون متناسب با شرايط فني ،اجتماعي و  01

 فرهنگي كشور 

 1310 مركز تحقيقات مشهد 1310 1314

بر تغييرات كمي و كيفي مواد موثره گونه هاي صنعتي ، خشك كردن  مختلفدما وسرعت هاي  اتتاثيرمقايسه  00

 .بومي آويشن در استان خراسان
 

 1314 مركز تحقيقات مشهد 1314 1311

بررسي روش هاي مختلف استخراج عصاره هسته انار با سيستم هاي حلال و ارزيابي راندمان و خواص آنتي  01

 اكسيداني آن

 1341 ت مشهدمركز تحقيقا 1341 1345

 1341 مركز تحقيقات مشهد 1341 1345 بررسي تاثير شرايط مختلف فراوري و نگهداري بر خواص كيفي شيره توت 01

 1349 مركز تحقيقات مشهد 1349 1344 بررسي اثر ميزان نشاسته، آگار و نوع شيرين كننده بر ويژگي هاي بافتي، حسي و ماندگاري پاستيل توت سفيد 01

 1349 مركز تحقيقات مشهد 1349 1344 امكان توليد كره انگور و تعيين خصوصيات فيزيكوشيميايي و حسي آن بررسي 01

 1340 مركز تحقيقات مشهد 1340 1343 تعيين مناسب ترين روش توليد پوره و خشك كردن كدو حلوايي 01

كسيداني عسل طبيعي و مقايسه با بررسي اثر منطقه توليد و زمان برداشت بر خواص فيزيكوشيميايي و آنتي ا 07

 عسل تغذيه اي در استان خراسان

 1343 مركز تحقيقات مشهد 1343 1349

 1341 مركز تحقيقات مشهد 1341 1341 تحقيقي ترويجي معرفي روش مناسب توليد شيره توت با كيفيت مطلوب 08



 
  مركز تحقيقات مشهد 1341 1341 هاي حسي و بافتي آنبررسي امكان توليد پاستيل ميوه اي حاوي شيرين بيان و تعيين ويژگي 09

11  

 بررسي اثر رقم و زمان برداشت عناب و تيمار با كلريد كلسيم بر خواص كيفي و عمر نگهداري ميوه تازه

 

  مركز تحقيقات مشهد 1951 1344
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 ارقام توت سفيد در استان خراسان 
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 فرزاد غيبي ، شادي بصيري 11
 

  هيدروكلوئيدهاي كربوكسي متيل سالولز، پكتاين و گاوار بار      بررسي اثر

 هاي حسي و بافتي شيره انگور ويژگي
 

  10دوره  11شماره  1341مجله علوم و صنايع غذايي

 فرزاد غيبي ، شادي بصيري 14
 نويد بصيري

تاثير فصل برداشت عسل بر ويژگيهاي فيزيكوشيميايي ميكروباي و آنتاي   

 اكسيداني آن
دو فصاااااالنامه علمااااااي  1341 وم و فنون زنبور عسلمجله عل

 13ترويجي شماره 

 فرزاد غيبي ، شادي بصيري 13
 نويد بصيري، محسن فتحي نجفي

تعيين فعاليت آنتي اكسيداني خاواص ضاد ميكروباي  و فيزيكوشايميايي     

 عسل هاي جمع آوري شده از مناطق مختلف استان خراسان
 23شماره  1341 يفصلنامه تحقيقات كاربردي در علوم دام

 فرزاد غيبي ، شادي بصيري 19
 

هااي  كننده طبيعي عصاره تغليظ شده توت با ارزيابي ويژگاي تهيه شيرين

 حسي و فيزيكوشيميايي

 13دوره  14شماره  1341مجله علوم و صنايع غذايي

سامزي قاار    تاثير عوامل فرايندي و فراصوت برانتقاال جارم در فرايناد ا    شادي بصيري –فرزاد غيبي  10

 دكمه اي 

 جلد يازدهم، شماره دوم، 1341فراوري و نگهداري مواد غذايي

 فرزاد غيبي ، شادي بصيري 13
 

 حلاوايي  كادو  كاردن  خشك مختلف روشهاي و اسمزي تاثيرآبگيري

 نهايي محصول رنگ و بركيفيت

 1 شماره 32 جلد 1341غذاييصنايعپژوهشهاينشريه

 يفخري شهيد ، شادي بصيري 11
 

 و باافتي  حسي، ويژگيهاي بر گوار و ژلاتين مختلف مقادير اثر بررسي

 سفيد توت پايه بر پاستيل رنگ
 1 شماره ، 13 جلد 1343 ايرانغذاييصنايعوعلومپژوهشهاي



 ، بصايري  شاديفخري شهيدي،  11

 و  خليليان صفيه ، صادقي فاطمه

 پول خزائي اسماعيل

 و پكتين مختلف مقادير اثر بررسي و (مك ژل)سفيد توت پاستيل تهيه

 آن رنگي پارامترهاي و بافتي حسي، ويژگيهاي آب، برفعاليت آگار
 10دوره  14شماره  1341 علوم و صنايع غذايي

14 Samaneh Chiti, Shadi 

Basiri, Ali mortazavi , 

Akram Sharifi 

Evaluation on Physicochemical Properties and 

Antioxidant Capacity of Two Iranian Jujube 

(Ziziphus jujuba Mill.) Cultivars 

Journal of Medicinal Plants and By-

products  

2019  1: 85-93 

45 Nosrat Azimi, Shadi Basiri, 

Ali Mortazavi 
Evaluation on the effects of hydrocolloids on 

sensory, texture and color properties of mulberry 

pastille 

AgricEngInt: CIGR Journal  4514 Vol. 21, No. 3 

شادي بصيري، فرزاد غيبي، نوياد   41

 بصيري

فعاليت آنتي اكسيداني، ويژگيهاي فيزيكوشيميايي و ضد ميكروبي عسال  

 در دو فصل از مناطق مختلف استان خراسان

 13،دوره  44شماره 1341علوم و صنايع غذايي

تعيين ويژگيهاي فيزيكوشيميايي و حساي ساركه حاصال از تخميار مياوه       شادي بصيري 44

 (.Ziziphus jujuba Mill)  عناب

 

  1955 پژوهشي  علوم و فاوري غذايي –مجله علمي 

 Assessment of Sensory, Texture and Color شادي بصيري 43

Properties of Functional Pastilles Containing 

Licorice (Glycyrrhiza glabra L.) 

Nutrition and Food Sciences Research 4545 Vol 7, No 4, Oct-

Dec 2020, 

pages:27-32 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 پايان نامه )راهنمايي و مشاوره ( –ك 
 سمت در پايان نامه سال دفاع مقطع نام دانشجو عنوان  رديف

ي ، بررسي تاثير افزودن كدو حلوايي بر ويژگي هاي بافت 1

 حسي و ماندگاري نان حجيم

 استاد راهنما 1344 كارشناسي ارشد سيد محسن محترمي

بررسي برخي خصوصيات فيزيكوشيميايي و آنتي  " 4

 "اكسيداني ميوه ي تر و خشك دو رقم كدو حلوايي

 استاد راهنما 1344 كارشناسي ارشد محمد مجتبي بهره دار

آنتي  شناسايي برخي خصوصيات فيزيكوشيميايي و 3

 اكسيداني دو رقم مختلف عناب در استان خراسان

 استاد راهنما 1344 كارشناسي ارشد سمانه چيتي

بهينه سازي فرمولاسيون پاستيل ميوه اي بر پايه توت  9

 سفيد و ارزيابي ويژگي هاي فيزيكوشيميايي و حسي 

 استاد راهنما 1343 كارشناسي ارشد نصرت عظيمي 

ون پاستيل ميوه اي بر پايه عناب و بهينه سازي فرمولاسي 0

بررسي اثر هيدروكلوئيدهاي مصرفي بر ويژگي هاي 

 بافتي و حسي

 استاد راهنما 1343 كارشناسي ارشد اسما سلماني

 تيفيامواج فراصوت بر ك ماريت شياثرات پ يبررس 3

 خشك كردن غوره

 استاد راهنما 1343 كارشناسي ارشد فاطمه حسيني

فاده از هيدروكلوئيدها در تهيه شيره بررسي امكان است 1

 انگور جامد 

 استاد راهنما 1343 كارشناسي ارشد رضا صداقتي

فرمولاسيون و توليد دسر فراسودمند با استفاده از  1

 تركيبات هيدروكلوئيديجوانه گندم و آرد برنج

 استاد راهنما 1349 كارشناسي ارشد رضا قانعي



وصيات حسي و بافتي مقايسه تاثير صمغ زانتان بر خص 4

 فرني حاصل از آردهاي گندم، برنج و ذرت

 استاد مشاور 1340 كارشناسي ارشد طلوع حميده

      

 

 

 


