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بررسی تأثیر زمان برداشت روي خصوصیات فیزیکی و بیوشیمیایی و انبارمانی محصول پرتقال استان گلستان(1395). شماره فروست سامانه فیپاك: 51775. سمت: ناظر. مشاهده چکیده8-

بهینه سازي استخراح روغن و ترکیبات آنتی¬اکسیدانی از کنجد با استفاده از فزایند آنزیمی(1395). شماره فروست سامانه فیپاك: 51304. سمت: مجري. مشاهده چکیده9-

بررسی خواص آنتی اکسیدانی ترکیبات موجود در پرچم گل زعفران (1394). شماره فروست سامانه فیپاك: 48130. سمت: مجري. مشاهده چکیده10-

اثر سطوح شوري و مدیریت کاربرد آب شور بر کیفیت و کمیت خربزه دیررس سبزوار در آبیاري قطره اي(1393). شماره فروست سامانه فیپاك: 47008. سمت: همکار اصلی. مشاهده چکیده11-

بررسی تاثیر شرایط مختلف برداشت و نگهداري پیاز زعفران بر ضایعات ، خصوصیات فیزیکی و زراعی آن(1393). شماره فروست سامانه فیپاك: 47016. سمت: ناظر. مشاهده چکیده12-

تاثیر افزودن جوانه گندم بر خواص کیفی و ماندگاري کیک روغنی(1393). شماره فروست سامانه فیپاك: 45817. سمت: ناظر. مشاهده چکیده13-

تاثیر استفاده از انبارهاي کنترل اتمسفر در افزایش زمان ماندگاري گل زعفران(1393). شماره فروست سامانه فیپاك: 46959. سمت: مجري. مشاهده چکیده14-

طراحی، ساخت و ارزیابی انبار کنترل اتمسفر (سطح آزمایشگاهی) به منظور افزایش مدت زمان نگهداري گل زعفران(1393). شماره فروست سامانه فیپاك: 45494. سمت: همکار اصلی.15-
مشاهده چکیده

تولید آنتی اکسیدانهاي فنلی گلبرگ زعفران و کاربرد آنها در فرآورده هاي روغنی و امولسیونی صنایع غذایی(1393). شماره فروست سامانه فیپاك: 46957. سمت: مجري. مشاهده چکیده16-

بررسی افزایش پایداري ترکیبات موثره زعفران با استفاده از روش ریز پوشانی(1392). شماره فروست سامانه فیپاك: 45493. سمت: همکار. مشاهده چکیده17-

بررسی خصوصیات فیزیکوشیمیایی نشاسته سیب زمینی و تهیه نشاسته اصلاح شده از آن(1387). شماره فروست سامانه فیپاك: 41320. سمت: مجري. مشاهده چکیده18-

مقایسه آثار ضد قارچی عصاره و روغنهاي فرار سیاه دانه با ایمازالیل بر دو رقم سیب انباري(1387). شماره فروست سامانه فیپاك: 88/737. سمت: مجري. مشاهده چکیده19-

بررسی تولید آلبالو خشک با رطوبت بالا(1387). شماره فروست سامانه فیپاك: 88/527. سمت: مجري. مشاهده چکیده20-

تعیین نوع ومیزان آلودگی محصولات خشکباراستان خراسان و بررسی روشهاي مختلف کاهش آن(1383). شماره فروست سامانه فیپاك: 83/863. سمت: مجري. مشاهده چکیده21-

بررسی تاثیرآرایش کاشت وروش آبیاري درکارآیی مصرف آب کمیت وکیفیت دورقم کلزا(1383). شماره فروست سامانه فیپاك: 83/1462. سمت: همکار. مشاهده چکیده22-

بررسی اثرات زمان ومیزان مصرف کودروي برخواص کمی و کیفی سیب زمینی(1383). شماره فروست سامانه فیپاك: 83/1033. سمت: همکار. مشاهده چکیده23-

بررسی اثرات کم آبیاري روي خصوصیات کمی وکیفی گندم و تعیین تابع تولیددرروش آبیاري بارانی(1382). شماره فروست سامانه فیپاك: 82/1001. سمت: همکار. مشاهده چکیده24-

بررسی ومقایسه کمی وکیفی ارقام سیب زمینی بمنظوراستفاده در صنایع فرآوري(1382). شماره فروست سامانه فیپاك: 82/155. سمت: مجري. مشاهده چکیده25-

بهینه کردن تولیدنشاسته ازسیب زمینی وتعیین خصوصیات فیزیکوشیمیائی آن(1380). شماره فروست سامانه فیپاك: 80/94. سمت: مجري. مشاهده چکیده26-

بسته بندي سیب بااستفاده ازتغییراتمسفر(MAp)براي صادرات(1377). شماره فروست سامانه فیپاك: 77/53. سمت: همکار. مشاهده چکیده27-

تعیین درجه حرارت - نور- نوع وغلظت آنتی اکسیدان مناسب جهت نگهداري روغن سویا(1375). شماره فروست سامانه فیپاك: 75/543. سمت: مجري. مشاهده چکیده28-

شرایعی،پروین. سعیدي راد،محمدحسین. عین افشار،سودابه. آذرپژوه،الهام. 1400. راهنماي کاربردي برداشت و فرآوري زعفران. نشر آموزش کشاورزي. دانلود فایل دستنامه1-

عین افشار،سودابه. 1397. آشنایی با روش تولید آلبالوي خشک با رطوبت بالا. نشر آموزش کشاورزي. دانلود فایل نشریه1-

عین افشار،سودابه. سعیدي راد،محمدحسین. 1396. نکات فنی در نگهداري گل زعفران . نشر آموزش کشاورزي. دانلود فایل نشریه2-
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