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میاناتحیوسایربامشابهنیازهایدارایخاص،خصوصیاتبازندهموجودیکعنوانبهعسلزنبورهای•

دورانطولدربمناستغذیهیکنیازبهاینهاهمهکه...وبقاءورشدمثل،تولیدپروتئین،انرژی،بهنیاز.باشد

واقدامگردهوشهدآوریجمعبهنسبتسالمناسبفصولدرمعمولاعسلزنبوران.داردزنبورعسلزندگی

بهبتواننداتنمایندمیسازیذخیره(طبیعتدرشهدوگردهنبود)نامناسبزمانهایبرایراآنهافرآوری،ازپس

یی،هواوآبناملایماتزنبوران،اندوختهبهانساندرازیدستبهتوجهبااما.دهندادامهخودزندگیورشد

مدیریتسوءرده،گوشهدمنابعازهاکلنیاستقرارمناطقفقرمکانیزه،وفشردهکشاورزی،زمینکرهشدنگرم

منابعبایدال،سمناسبفصولدرمحصولبیشترتولیدوبهترفعالیتجهتارزشباموجوداینحفظبرای...و

.گیردقرارتوجهموردنیازمورد
کربوهیدراتها•
هاپروتئین•
آمینهاسیدهای•
هاچربی•
ویتامینها•
آب•
معدنیمواد•
هاافزودنی•



افزودنی چیست؟مواد 

یهاجیرهمغذّیموادمقادیردرتغییرینوعهیچونداشتهغذاییماهیتکهشودمیاطلاقموادیبه

ویمغذّّموادازبرداریبهرهبهبودباعثاختصاصیومختلفطروقازبلکهننمودهایجادغذایی

.گردندمیوریبهرهارتقاء

4



ساز و کار اثر
(در مواد خوراکی)

خوراکیمواددرموجودایتغذیهضدوبازدارندهعواملاثراتکاهشیاوبردنبیناز•

غذاییاقلامدرموجودمختلفبیماریزاییعواملنابودییاوتقلیل•

خوشخوراکیبهبود•

نگهداریزمانمدتافزایش•

تخریبروندکاهش•

غذاییمواداندازهوحجمدرتغییر•
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ساز و کار اثر
در زنبورعسل

تغییرّدرّمدتّتوقفّغذاّدرّدستگاهّگوارش

کاهشّجمعیتّمیکروبیّمضرّدستگاهّگوارش

تغییرّدرّاندازهّوّتعدادّمراکزّجذبی

کمکّبهّسلامتیّدستگاهّگوارش

کمکّدرّجهتّافزایشّهضمّوّجذب

تغییرّدرّروندّتخمیر

تسهیلّدرّبهرهّبرداریّازّموادّگوارشی

ّزنبورعسلافزایشّایمنیتّوّسطحّسلامتی

افزایشّتولید
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انواع مواد افزودنی

پروبیوتیکّها•

پریّبیوتیکّها•

سینّبیوتیکّها•

اسیدهایّآلی•

فیتوبیوتیکّها•

باکتروسینّها•

آنتیّاکسیدانّها•

سیتوکینازها•

تغییرّدهندهّهایّایمنیّ•

طعمّدهندهّها•
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پروبیوتیک ها. 1



پروبیوتیک ها

صنعتیوآزمایشگاهیشرایطدرشدهتکثیرمفیدمیکربیجمعیتازهاییگونهازاستعبارت

وانسانحیواناتدراستفادهجهت

10

ند و اثرات آنها به تنهایی یا مخاوط با میکروارگانیزم های دیگر می توانند برای حیوانات یا انسانها بکار گرفته شو

مثبت و سودمندی برای میزبانان خود با بهبود اثرات میکروب های روده وکاهش اثرات باکتری های پاتوزن

.داشته باشند



انواع باکتری های پروبیوتیک

:معمول ترین انواع میکرب های مورد استفاده شامل

لاکتوباسیلّها•

استرپتوکوکوسّها•

بیفیدوباکتریومّها•

آسپرژیلوس•

ساکارومیسیس•
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اکتریاهابیفیدوب.شوندميتقسیماختیاريهوازيبيوهوازيبيدستهدوبهپروبیوتیكهايباكتري

میروبیوتیكپبعنواناستفادهموردباکتریهاینوعمعروفترینازلاکتیکاسیدکنندهتولیدهایوباکتری

.باشند



ع درمانی خود در حال باکتریهای تولید کننده  اسید لاکتیک  شامل لاکتوباسیلوس  و بیفیدوباکتریوم به خاطر مناف

ی غلذاها این باکتری ها معمولا برای عملل وور.تبدیل شدن به یک ماده بسیار محبوب در صنایع غذایی می باشند

. و سبزی ها و همچنین بالاتر بردن خاصیت نگهداری ونها اضافه می گردد

ادی در ایلن بلاکتری هلا تلا حلد  یل. این باکتری ها بعنوان استارتر بله شلیر و فلراورده هلای لبنلی اضلافه میگردنلد

یی و تولید ملواد غلذایی تیمیلر شلده و نوشلیدنی هلا ملورد اسلتفاده گلرار ملی گیرنلد و در بهبلود کیفیلت ملواد غلذا

.پیشگیری ا  فساد ونها کمک می کنند

وگاهي رو افزون مردم در مورد ارتباط بین رژیم غذایي و سلامت موجب افلزای  رویرلرد و توجله بله غلذاها  

گلرا  یلرا پروبیوتی‌ هلا  تربیبلاتي هسلتند بله در غلذاها  فراسلودمند یلا عمل.  ویژه با خلوا  ملللوب شلده اسلت

مللورد اسللتفاده گللرار مي گیرنللد و بلله واسللله برهمرن  هللا و مرانیسللم ها  خللا  بللا سیسللتم گوارشللي انسللان و

.حیوانات وثار مللوب خود را اعمال مي بنند



Probiotic microorganisms can be found in both supplement form and as components

of foods and beverages. These bacteria and yeasts have been used for thousands

of years to ferment foods.

Certain yogurts and other cultured dairy products contain such helpful bacteria.

Not all bacteria present in fermented milk products or yogurt have a probiotic effect.



Today, probiotic-containing foods are commonly found and consumed in Japan and

Europe.

In the US, several probiotic containing foods have recently been introduced into the

marketplace.



بهبود هضم لاکتوز در روده

درمان اسهال 

درمان سرطان 

تقویت سیستم ایمنی بدن

کاهش کلسترول خون بدن

درمان بیمارهای کبدی

ها تولید ریزمغذی 

هاافزایش دسترسی بیولوژیک به یون

بهبود عملکرد دستگاه گوارشی و حرکات دودی روده

تولید اسید لاکتیک مورد نیاز بدن



امعیار انتخاب پروبیوتیک ه

تواناییّچسبیدنّبهّسلولّهایّبافتّپوششیّروده

ّمقاومتّکافیّدرّمقابلpH کمّوّغلظتّبالایّاسیدهایّآلی

تواناییّبالاّدرّمقابلّغلظتّبالایّنمکّهایّصفراوی

غیرّبیماریّزاّوّغیرّسمیّبودن

سودمندّبرایّحیوانّمیزبان

قدرتّزندهّماندنّوّثباتّبالاّدرّجریانّذخیرهّسازیّطولانیّمدت

قدرتّماندگاریّوّکلنیّشدنّدرّروده

امکانّتکثیرّدرّمقیاسّصنعتی
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هااشکال فعالیت پروبیوتیک

اخراجّرقابتی•

pHتولیدّاسیدّوّکاهشّ•

ترشحّموادّشبهّآنتیّبیوتیکی•

تجزیهّیّنمکّهایّصفراوی•

نقشّآنزیمی•

دارایّخواصّضدّجهشّزاییّوّضدّسرطانی•

کاهشّتولیدّآمونیاک•

اثراتّضدّکلسترولی•
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هااشکال فعالیت پروبیوتیک

تعدیلّسیستمّایمنیّدرّجهتّارتقاء•

بالاّبردنّمصرفّخوراکّوّهضمّموادّمغذّی•

کاهشّچربیّمحوطهّیّبطنی•

انّمقاومّترّکردنّدستگاهّگوارشّبهّعفونتّهاّوّدرّنتیجهّافزایشّتو•

نگهداریّمدفوعّدرّزمستان

افزایشّتولیدّ•

کاهشّشدیدّاسپورهایّنوزما•
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املاحظات استفاده از پروبیوتیک ه

:مؤثر بودن پروبیوتیک ها بستگی به عوامل زیر دارد

ترکیبّپروبیوتیک

قابلیتّزیستّوّثباتّدرّمحیطّکشت

دزّوّدورهّیّاستفاده

نحوهّیّتجویز

زمانّمصرف

اثراتّزیستّمحیطیّوّتغذیهّای
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تحقیقات انجام شده

هاباکتریازبرترهایسویهشناسایی•

مناسبدزازاستفادهامکانبررسی•

اربازبههاپروبیوتیکفرستادنازقبلایمزرعهجامعآزمایشاتانجام•
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INTRODUCTION 

• The Giant honeybee Apis dorsata is native to the lowland and highland of Malaysia (Mardan

and Kiew, 1985).

• The honey stomach which is fill with nectar and nutrients has a microaerobic state and is at a

fairly optimal temperature of 35ºC in the hive (Jones et al., 2004) and thus, it represents an

optimal niche for the lactic acid bacteria (LAB).



Material and Methods

c



Culture method 
Bacterial isolation: 

MRS agar, TPY broth  and MRS broth 

Anaerobic ,3-4 day incubation,37 C

314 isolation, Pure culture   and  Sub culture

screening:

(High phase activity)

Gram staining and Catalase test
Bacilli and Coccus observation

Material and Methods (cont)

http://2.bp.blogspot.com/_AnJT3F68MGg/SkI8AjnzFCI/AAAAAAAAAAU/pu845BkGkBA/s320/Catalase.jpg
http://2.bp.blogspot.com/_AnJT3F68MGg/SkI8AjnzFCI/AAAAAAAAAAU/pu845BkGkBA/s320/Catalase.jpg


DNA extraction and DNA purity determined 

PCR  amplification: All 16S rRNA sequence was amplified utilize universal primers 

for LAB (Lane, D. J. 1991), and Genus Bifidobacterium(Kaufmann et al., 1997) and 

(Langendijk et al. 1995).

PCR  purification and Sequence analysis of   16S rRNA

334 Sequences of 16S rRNA  from strains were compared  to BLAST program database.

Material and Methods (cont)



Fig. 2  Percentage of LAB isolation with Bacilli and Cocci test from the honey 

stomach and honeycomb in tow regions.

Fig. 1 Gram-positive, catalase-negative, bacilli  and coccus forming strains were chosen.

Results



Fig. 3 and 4 The PCR results for samples of honey stomach and honeycomb were

examined with electrophoresis on a 1 % agarose gel, stained by ethidium bromide, visualized

and take a picture on a Gel Doc .

Fig. 5 The purified  result were checked by electrophoresis on a 1 % agarose gel.

Results (cont)



Figure. 6  Percents of species of all Lactobacillus found into the honey stomachs 

and honeycombs.



Figure. 7  Percents of species of total Enterococcus found into the 

honey stomachs and honeycombs



Fig.  8 Evaluated  honey stomachs and honeycombs in tow regions on the basis 

species of bacterial identification.

Honey stomach

Highland 

Lactobacillus 57.63%

Enterococcus 33.9%

Bifidobacterium 8.47%

Lowland 

Lactobacillus Genus     50.51%

Enterococcus Genus     44.33%

Bifidobacterium 5.16%

Honeycomb

Lowland 

Lactobacillus Genus  90%

Enterococcus Genus    4.44%

Bifidobacterium 5.56%

Highland 

Lactobacillus 60.23%

Enterococcus 32.95%

Bifidobacterium 5.65%

Weissella 1.14%

Results (cont)



Fig. 9 The phylotypes characterised in this study are highlighted from isolates, and the 

accession numbers are included.

Results (cont)



Table 1 Strains isolated in the present study. the similarity to the closest type 

strain sequence is shown as a percentage within parentheses.

Results (cont)

Isolates a Sequence lengths

and number of identicalb

Most closely related type strain c Sequence lengths 

and similarity d

accession 

numbers e

Mardan Taj-1       

Yazid Naser-1      

Yazid Mardan-1   

Naser Faegheh-1 

Taj Arash-1          

Adi Mardan-1      

Naser Mardan-1 

Naser Makhdzir-1 

Yazid Taj-1 

Taj Mustafa-1 

Taj Mahdi-1 

Dilah Makhdzir-1 

Faegheh Hadi-1 

Taj-KS164 

Taj-KS82

[11-1061] (10)

[13-1115] (1)

[10-1100] (1)

[9-1076] (1)

[6-917] (4)

[11-797] (2)

[522-917] (2)

[20-1114] (3)

[38-1032] (1)

[22-1104] (4)

[22-1099] (1)

[19-1084] (1)

[24-1100] (1)

[1-1003] (1)

[3-796] (1)

Lactobacillus kunkeei YH-15  (Y11374)

Lactobacillus kunkeei YH-15  (Y11374)

Lactobacillus kunkeei YH-15  (Y11374)

Lactobacillus kunkeei YH-15  (Y11374)

Lactobacillus kunkeei YH-15  (Y11374)    

Lactobacillus kunkeei YH-15  (Y11374)   

Lactobacillus vermiform (M59295) 

Lactobacillus sp  Bma5  (EF187242)

Lactobacillus sp  Bma5  (EF187242)

Lactobacillus sp  Bma5  (EF187242)

Lactobacillus sp  Bma5  (EF187242)

Lactobacillus sp  Bma5  (EF187242)

Lactobacillus sp  Bma5  (EF187242)

Lactobacillus sp  Mardan Yazid-1 (GQ451614)

Lactobacillus sp  Naser Makhdzir-1 (GQ451634)

1102  (95.6)

1136  (97)

1118  (97)

1139  (93) 

919   (99)

800   (98)

1146  (73)

1148  (96.3)

1124  (88)

1111  (97.3)

1133  (95)

1134  (94)

1138  (94)

1043  (96)

798 (99)

GQ451613

GQ451617

GQ451618

GQ451636

GQ451608

GQ451643

GQ451615

GQ451634

GQ451619

GQ451609

GQ451639

GQ451645

GQ451647

GU233457

GU233460



Genus Kedah (Highland)  

Strain

Kedah (Highland) 

Species

Kedah

Genus

All

Lactobacillus

Enterococcus

Bifidobacterium

Weissella

All

11

3

1

0

15

12

0

0

1

13

7

0

0

0

7

30

3

1

1

35

Table 2 and 3 Novel Lactic Acid Bacteria that was found in this study  : 

Genus Terengganu 

(Lowland)  Strain

Terengganu

(Lowland) Species

Terengganu 

(Lowland) Genus

All

Lactobacillus

Enterococcus

Bifidobacterium

All

7

3

1

11

0

0

0

0

0

0

0

0

7

3

0

11

Table 4 the threshold level generally used to define a species and Genus:

Ludwig et al

1998

Ayyamperumal et al

2003

Olofsson and Vasquez

2008-2009

This study 

Species

Genus

95%-97%

91%-95%

91.9% 89.1%-91.1% 88%-95.6%

73%-87%

Results (cont)





توبی لاک)بررسی اثر استفاده از پروبیوتیک ها 
در تغذیه زنبورعسل بر روی (  و انتروبی

دستگاه گوارش آنهامیکروفلور 

وزارتّجهادّکشاورزی

سازمانّتحقیقات،آموزشّوّترویجّکشاورزی

موسسه تحقیقات علوم دامی کشور

:مجری

ناصر تاج آبادی

1396خرداد 











کشت و آماده سازی پروبیوتیک ها



نحوه تهیه و اجرای تیمارها

جيره حاوی -2جيره كنترل-1تيمار غذايي شامل 4
جيره حاوی پروبيوتيك -3پروبيوتيك لاكتوبي ، 

جيره حاوی مخلوط پروبيوتيكهای -4انتروبي ،
10هر تيمار شامل. لاكتوبي و انتروبي تقسيم شد

روز بوده و 60طول دوره  آزمايش. بود( كلني)تكرار 
به كلني ها به صورت 60تا 1جيره آزمايشي از روز 

داده شد( دو آب و يك شكر)2:1مخلوط با شربت 



نمونه برداری و جداسازی دستگاه گوارش از  تیمارها



کشت در محیط جامد و مایع





Culture method 
Bacterial isolation: 

MRS agar and MRS broth 

Anaerobic ,3-4 day incubation,37 C

60 isolation, Pure culture   and  Sub culture

(تست گرم) (تست کاتالاز) (تست میکروسکوپی)



DNA extraction and DNA purity determined 

PCR  amplification: All 16S rRNA sequence was amplified utilize universal primers 

for LAB (Lane, D. J. 1991), and Genus Bifidobacterium(Kaufmann et al., 1997) and 

(Langendijk et al. 1995).

PCR  purification and Sequence analysis of   16S rRNA

(20) Sequence of 16S rRNA  from strains were compared  to BLAST program 

database.



لدرخت فیلوژنی باکتری های جدا شده از دستگاه گوارش زنبورعس



بررسی اثر استفاده از پروبیوتیک ها در

تغذیه زنبورعسل بر روی تولید عسل



4
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 :مرحله اول

 انتخاب کلنی ها

 ملکه های خواهریتهیه

 سازی کلنی هاهمسان

 روز60تیمارهای غدایی بمدت اعمال



نبور هی به منظور بررسی ارزیابی قدرت زنده مانی سطوح مختلف پروبیوتیک ها در جیره غذایی ز

اقع در عسل آزمایشی در قالب طرح کاملا تصادفی در مزرعه موسسه تحقیقات علوم دامی کشور و

زنبورهادر چهار تیمار . کلنی استفاده گردید40برای انجام این تحقیق از تعداد . کرج انجام گردید

:غذایی شامل

(p0 )(   شاهد)تیمار جیره کنترل -1

(p1)تیمار جیره حاوی پروبیوتیک های جدا شده به نام انتروبی -2

(p2)تیمار جیره حاوی پروبیوتیک های جدا شده به نام لاکتوبی -3

(   p2و p1)تیمار جیره حاوی پروبیوتیک ترکیبی-4

4
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روز و جیره آزمایشی از روز 60طول دوره  آزمایش. بود( کلنی)تكرار 10هر تیمار شامل 

. داده شد( دو آب و یک شكر)2:1به کلنی ها به صورت مخلوط با شربت 60تا 1

خم میزان جمعیت،پرورش نوزادان و رشد جمعیت نوزادان،درصد زنده مانی ملكه و تداوم ت

كروبی در به منظور بررسی تغییرات فلور می. ریزی ملكه ها در سه نوبت اندازه گیری شد

عدد زنبور کارگر از هر کلنی جدا و 30تیمارهای مختلف در پایان دوره آزمایش تعداد 

سپس به آزمایشگاه انتقال داده شد

Agar  MRSکشت مجدد در داخل محیط

.  بار کشت صورت گرفت4-3برای خالص سازی و قوی تر شدن تک کلنی ها 

(:طبق دستور سازنده)MRS Brothآماده سازی محیط مایع 

، Manمطابق فرمولاسیون   Lactobacilliاین محیط کشت مایع برای ایزوله کردن 

Rogosa  وsharpeو به انضمام استاداردهای ایزو.
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ان جمعيت6-3شکل  ز ی میر اندازه گیر
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ی سطح پرورش نوزادان6-4شکل  اندازه گیر



ه عسل6-5شکل  ی ذخیر اندازه گیر
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سطح پرورش نوزادان در تیمارهای مختلف1-4نمودار 

هاكلنيلارووتخمرویبرهاپروبيوتيكباتغذيهاثر

%50ولاکتوبیپروبیوتیک%50حاوی)P1P2تیماردهدمینشان1شکلدرهاپروبیوتیکباتغذیهازحاصلنتایج

شاهدگروهبهنسبتبیشتریلارووتخم%22/15تیمارهااعمالازپسبازدیدمراحلتمامدر(انتروبیپروبیوتیک

.(>05/0P)استداشته
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در تیمارهای مختلف( قاب)رشد جمعیت 2-4نمودار 

هاکلنیجمعیترویبرهاپروبیوتیکباتغذیهاثر4-2

لاکتوبیپروبیوتیک%50حاوی)P1P2تیماردهدمینشان2شکلدرهاپروبیوتیکباتغذیهازحاصلنتایج

استنمودهتولیدشاهدگروهبهنسبتبیشتریجمعیت%19/27(انتروبیپروبیوتیک%50و

(05/0P<).



56

در تیمارهای مختلف( کیلوگرم)تولید عسل 3-4نمودار 

اثر تغذیه با پروبیوتیک ها بر روی عسل4-3

پروبیوتیک % 50حاوی )P1P2دهد تیمار نشان می3نتایج حاصل از تغذیه با پروبیوتیک ها در شکل 

عسل بیشتری نسبت به گروه شاهد تولید نموده است% 42/35( پروبیوتیک انتروبی% 50لاکتوبی و 

 (05/0P<.)



پروبیوتیک لاکتوبی و انتروبی
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(پروژن)پروبیوتیک اختصاصی زنبورعسل 
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ان و طریقه مصرف ز میر

:  محلول در آب1.

بت شکر ( الف حل شده و به ازای هر کلنز زنبورعسل( 1:1)یک گرم پروبیوتیک در یک لییر شر

استفاده شود( قاب جمعیت10کندوی بیش از )

بییت شییکر نیییگ گییرم-ب حییل شییده و بییه ازای هییر کلیینز زنبورعسییل ( 1:1)پروبیوتیییک در نیییگ لییییر شر

استفاده شود( قاب جمعیت10کندوی کمیر از )

:  پودر1.

1/4پروبیوتیک بخوبی مخلوط شده و سه قاشق غذاخوری پودر شکر با یک قاشق غذاخوری

قاشق غذاخوری از پودر حاصل بالای قاب های هر کلنز زنبورعسل پاشیده شود
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:  موارد احتیاط و منع مصرف

، در صورت استفاده از داروها برای مبارزه و درمان کنه واروآ، نوزما، لوک اروپابی و لوک آمریک1. 2ابی

.پروژن استفاده شودهفته بعداز درمان، از 

وری برای کندو از پروبیوتیک استف2. .اده شوددو هفته پس از استفاده از هرگونه مواد روغنز ضز

ایط نگهداری :شر

س اطفال نگهداری شود1. .دور از دسیر

درجه سانتیگراد 25دمای کمیر از در جای خشک، خنک، بدور از نور مستقیگ آفتاب، در بسته و 2.

.نگهداری شود
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(روستای آزادبر1400مرداد 17)روز مزرعه نحوه استفاده از پروبیوتیک در تغذیه زنبورعسل 



63
نحوه استفاده از پروبیوتیک در تغذیه زنبورعسل
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پری بیوتیک ها

عبارتّاستّازّیکّجزءّغیرّقابلّهضمّوّجذبّغذاییّکهّدارایّاثراتّمفیدیّبرّموجودّ

بیّمیزبان،ّازّطریقّتحریکّرشدّوّیاّفعالیتّیکّوّیاّتعدادّمحدودیّازّجمعیتّمیکرو

.موجودّّدرّرودهّکهّموجبّبهبودّسلامتیّآنّمیّگردد،ّمیّباشد



مشخصات

ّدرودهّایّهیدرولیزّوّجذبّگرد–نبایدّدرّقسمتّبالاییّلولهّیّمعدی.

سوبسترایّانتخابیّبرایّباکتریّهایّمفیدّباشد.

تهّامکانّتغییرّجمعیتّمیکروبیّرودهّیّراّدرّجهتّمناسبّوّسالمّداش
.باشد

دارایّاثراتّمفیدّبرّسلامتیّموجودّمیزبانّباشد.

بایدّدارایّساختمانّمشخصیّکهّقابلّشناساییّاست،ّباشد.

بایدّبهّعنوانّبخشیّازّغذاّخوشخوراکّبودهّّوّعملّآوریّآنّدرّمقیاس
.وسیعّآسانّباشد
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کیمواد دارای فعالیت پری بیوتی

(اولیگوّوّپلیّساکاریدها)کربوهیدراتّهایّغیرّقابلّهضمّوّجذبّ•

تعدادیّازّپپتیدها•

پروتئینّها•

بعضیّازّچربیّها•

فروکتواولیگوساکاریدهاّوّمانانّاولیگوساکاریدها•
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ساز و کار فعالیت

ّکاهشpHرودهّازّطریقّتولیدّاسیدّلاکتیک

ممانعتّازّتکثیرّعواملّبیماریّزا

تغییرّمسیرّفعالیتّمتابولیکیّجمعیتّمیکربیّروده

تحریکّسیستمّایمنی
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سین بیوتیک ها

رات مفیدی سین بیوتیک ها ترکیب پروبیوتیک و پری بیوتیک می باشند که دارای اث

در موجود میزبان از طریق بهبود قدرت زیست و جایگزینی افزودنی های زنده 

عال میکروبی در دستگاه گوارش بوسیله ی تحریک انتخابی رشد و یا از طریق ف

.نمودن تعداد معدودی باکتری های بهبود دهنده ی  سلامتی زنبورها می باشد



اساس فعالیت سین بیوتیک ها

ترای پروبیوتیککک بککه عنککوان سککلول زنککده و پککری بیوتیککک  بککه عنککوان سوبسکک

کل مکاده ی انتخابی می باشد که وقتی با پروبیوتیک باشد، می تواند به شک

ک را در غذایی مفید مورد استفاده قرار گرفتکه و رشکد و ککارآیی پروبیوتیک

.قسمت هایی پایینی دستگاه گوارش بهبود دهد
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اسیدهای آلی

ه ی محکیط ترکیبات آلی دارای گروه های کربوکسیلیک می باشند که به عنوان ایجاد کننکد

عیکت اسیدی نمودن موجب می گردد که رقابکت جم. اسیدی مورد استفاده قرارمی گیرند

.میکروبی مضربا موجود میزبان برای مواد مغذّی و یا بیمار نمودن کاهش یابد



انواعّموردّاستفاده

ریکمونوکربوکسلیک ساده نظیر اسیدهای فرمیک، استیک، پروپیونیک و بوتی•

ک، اسیدهای کربوکسیلیک با گروه کربوکسیل مانند اسیدهای آلی لاکتیک، مالی•

تارتاریک و سیتریک

و اسید اسیدهای کربوکسیلیک زنجیر کوتاه دارای پیوند دوگانه مانند اسید فوماریک•

سوربیک
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اثراتّمفیدّاسیدّکنندهّهایّروده

pHکاهشطریقازمضرباکترهایرشدازممانعت•

ایروده-معدیموکوسبرآنتحریکیاثراتوایلوزالمعدهترشحاتافزایش•

ابطهردرمیزبانبامیکروبیرقابتکاهشطریقازمغذّیموادجذبوهضمقابلیتبهبود•

مغذّیموادازاستفادهبا

ایمنییستمسهایکنندهتقویتترشحافزایشوکلینیکیتحتهایعفونتبهابتلاءکاهش•

رشدیدهندهکاهشمیکروبیهایمتابولیتسایروآمونیاکتولیدکاهش•
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سازّوّکارّفعالیت

جلوگیریّازّرشدّباکترهایّبیماریّزا

کاهشّرقابتّمیکروبیّبرایّموادّمغذّیّباّمیزبان

اثراتّغیرّازّفعالیتّضدّمیکروبی

74
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فیتوبیوتیک ها

باهکهستندگیاهیهایچاشنیوهااسانسها،علفپودرنظیرگیاهیمشتقات

یمدارند،حیواناتیتغذیهوسلامتیبرکهداریمعنیاثراتبهتوجّه

.گردندهابیوتیکآنتیجایگزینتوانند

انواعّموردّاستفاده

هانگیاانواعهایچاشنیوهامیوهها،غدهها،ریشهها،برگازهافیتوبیوتیک

.اندگرفتهمنشأ



ساز و کار فعالیت

تحریک مصرف غذا•

افزایش میزان ترشحات آندوژنوسی در روده•

اثرات ضد میکروبی•

اثرات ضد انگلی•

اثرات ضد التهاب•

فعالیت آنتی اکسیدانی•
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باکتروسین ها

شدهولیدتهاباکتریتوسطکهشوندمیتوصیفهاییفرآوردهعنوانبههاباکتروسین

میکشییباکترفعالیتدارایوفعاّلپروتئینیبخشدارایبیولوژیکینظرازواند

میتولیدیکلاکتاسیدیکنندهتولیدهایباکتریتوسطلاکتوسینونیسین.باشند

.باشندمیتولیدیغذاهایوانسانسلامتیبرسودمندیاثراتدارایوشوند



ساز و کار فعالیت

ودهشتولیدگوارشدستگاهدرموجودباکترهایازتعدادیتوسطهاباکتروسین

وهبودمضرباکترهایازتعدادیرفتنبینازخصوصدرسودمندیاثراتدارای

باکترهایرقابتیحذفجریاندرراگوارشدستگاهدرموجودمفیدباکترهای

.کنندمیحمایتمضر

78

محدودیت های استفاده

محدودیت در قابلیت زنده ماندن آنها در دستگاه گوارش•

هزینه ی بالا•
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تشدیدایمنیت،متنظییاوتغییرتواناییکهبودهکوچکترشحیهایپروتئینهاسیتوکین•

.باشندمیداراراایمنیهایسلولفعالیتازجلوگیریو

آنهاازیاوگردیدهایمنیهایسلولفعالیتورشدتحریکباعثتوانندمیهاسیتوکین•

.کنندجلوگیری

شیمیاییامبرهایپیعنوانبهکهباشندمیسفیدهایگلبولپروتئینیتولیداتهاسیتوکین•

.کنندمیعملسلولیبین

سیتوکین ها

بهتوانندمیدارند،بدنداخلیهایسیستمخصوصدرکهکنندگیتنظیمنقشبهتوجهبا•

.گیرندقراراستفادهموردرشدمحرکعنوان

.باشندمیایمنیسیستمکنترلدرحیاتینقشدارایهاسیتوکین•

.باشدمیآنهاقیمتهاسیتوکینازاستفادهمحدودیتمهمترین•

خاصیت
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آنزیم ها

کهبوده(دالتون50000تا10000بین)بالامولکولیوزنباهاییپروتئینهاآنزیم•

هایسلولدرموجودبیوشیمیاییهاییواکنشانجاموشدهتولیدزندههایسلولتوسط

.نمایندمیتسهیلشوند،تغییردچارخوداینکهبدونرازنده

نیافزودسایردرکهحالیدربوده،کاتالیزوریهایفعالیتطریقازتنهاهاآنزیمعمل•

وسوختاعمالاثردرآنهابودنمؤثررشد،هایمحرکوهاویتامیننظیرغذاییهای

.باشدمیآنهاسازی



وظایف آنزیم ها

معمولغیرومعمولخوراکیموادبازدهنمودنحداکثر•

الیافیاجزاءجذبوهضمقابلیتافزایش•

هاتاننقبیلازموادیایتغذیهضداثراتکاهش•

ژنتیکیهایظرفیتبروزیزمینهنمودنفراهم•

وجودمافلاتوکسینومضرهایقارچبامرتبطمسائلازناشییاولیهتلفاتکاهش•

خوراکدر

غذاییهایجیرهنمودنفرمولهیزمینهدرزیادانعطافودقت•

زیستمحیطآلودگیکاهش•
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مواد مورد اثر آنزیم ها

پلیّساکاریدهایّغیرّنشاستهّای•

اسیدّفیتیک•

الیافّخام•
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ی اثرات ضد تغذیه ای پلی ساکاریدها
غیر نشاسته ای

گوارشیموادعبورسرعتکاهش•

اثرموردموادداخلبهگوارشیهایآنزیمنفوذکاهش•

رودهدرهاباکتریشدنکلنیوتخمیرافزایش•

فضعیعملکردنتیجهدروسلولیتکثیرسرعتافزایشطریقازرودهوزندرافزایش•

روده

مدفوعرطوبتمیزانافزایش•

ایرودهورمبروزنهایتدروگازتولیدافزایش•

مغذّیمواداکثرباشدندرگیر•

فسفردفعافزایش•
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پوششیهایسلولولمفوئیدیهایارگانسلولینگهداریاثرات•

منیایسیستمرویبرهاکورتیزونبرندگیتحلیلاثراتازجلوگیری•

هالمفوسیتدررتینوئیکاسیدهایگیرندهعملبهبود•

فابریسیوسبورسایپایههایسلولشدنکراتینهازجلوگیری•

ایمنیسیستمضعفازجلوگیری•

Aویتامین 

Dویتامین

ماکروفاژهابههاپرومونوسیتتبدیلیزمینهدرضروری•

ایمنیسیستمضعفازجلوگیری•
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آزادهایرادیکالتولیدکاهشنتیجهدرواکسیداسیونازجلوگیری•

ایمنیهایسلولتولیدافزایشوهاپروستاگلاندینتولیدکاهش•

Tکمکیهایسلولتولیدافزایش•

...وانگلیمیکروبی،هایآلودگیاثردرتلفاتمیزانکاهش•

Eویتامین 
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رارانزنبومقاومتوگردیدهسلولیوهومورالایمنیسیستمدوهرتقویتموجبویتامیناین•

.دهدمیافزایشرازابیماریعواملازتعدادیمقابلدر

.کندمیعملاکسیدانآنتیعنوانبه•

.شودمیگلوکوکورتیکوئیدهاساختکاهشباعث•

 Cویتامین
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لمفوئیدیبافتدارینگهورشددرمهمّینقشدارای•

ایمنیسیستمصحیحکاربرمثبتاثراتدارای•

B6ویتامین 
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نمک طعام

گرددایمنیپاسخکاهشباعثاستممکنپتاسیموسدیمغذاییکمبود.

روی

:افزایشطرقازایمنیبرروینقش•

هایسلولتعدادTتیموس

هانوتروفیلیکشندهطبیعیهایسلولفعالیت

بادیآنتیوماکروفاژیتولیدافزایش

ویروسینفوذکاهش

سلنیومّجزءّترکیبّگلوتاتیونّپراکسیدازّمیّباشد.

باعثّارتقاءّسیستمّایمنیّمیّگردد.

ّسلنیمّبهّابقاءّویتامینEدرّبدنّکمکّمیّکند.

سلنیم

مواد معدنی 
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دارایّنقشّمهمیّدرّتوسعه،ّمرمتّوّنگهداریّبافتّپوششی

کمکّبهّافزایشّتولیدّآنزیمّسوپراکسیدّدیسموتاز

یماریّهاّشکلّآلیّآنّموجبّکاهشّمشکلاتّسلولیّوّافزایشّپاسخّآنتیّبادیّدرّمقابلّبعضیّازّب

منگنز

سرولوپلاسمینّبرایّفعالّشدنّبهّعنصرّمسّنیازّدارد.

برایّافزایشّسلامتیّوّشادابیّزنبورهاّنیازّبهّاستفادهّازّمسّاضافیّدرّجیرهّهاّمیّباشد.

دارایّاثراتّبیشتریّدرّخصوصّسلامتیّرودهّمیّباشد.

مس

شودافزایشّآهنّبهّجیرهّهایّغذاییّباعثّافزایشّفعالیتّسلولّهایّباکتروفاژیّکبدّوّطحالّمی.

میزانّزندهّمانیّدرّزمانّآلودگیّباّباکتریّدرّاثرّافزایشّسطحّآهنّجیرهّهاّبهبودّمیّیابد.

آهن

اشداثراتّسودمندّآنّمربوطّبهّاثراتّآنّدرّساختّپروتئینّوّاعمالّارگانّهایّلمفوئیدیّمیّب.

سطوحّبالاییّازّآنّموجبّارتقاءّسیستمّایمنیّمیّگردد.

کبالت
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رايند، اين ف. به طور كلي متابوليسم فرايند تبديل اجزای خوراک در سلول های بدن به انرژی است

.مي باشد... پايه  انجام تمامي عملكردهای فيزيولوژيك از  قبيل توليد مثل، رشد  و 

ات زنبور در زنبور عسل نيز واكنش های متابوليكي پايه و اساس توليد انرژی مورد نياز برای توليد

.عسل و ايمني هستند

س زا و ساير متابوليسم نقش اصلي را در تامين انرژی برای رشد، نمو، توليد مثل، پاسخ به عوامل استر

نند ساير با توجه به اينكه در زنبور عسل ما. فعاليت های فيزيولوژيكي در زنبور عسل ايفا مي كند

...  ل و جانداران،  متابوليسم فرايند اصلي و پايه در انواع عملكردهايي از قبيل چراگری، توليد مث

.  است، تنظيم و تعديل آن روی راندمان اين جاندار تاثير مهمي خواهد گذاشت

تعریف و اهمیت متابولیسم 

یشرفتهتنظیم متابولیسم زنبور عسل با فناوری های پ
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متابوليسميهایواكنشراندمانبرگذاراثرعوامل

سن

جنسيت

محيطيشرايط

تغذيه

و…

با.داردایكنندهتعييننقشمتابوليكيفرايندهایدراستفادهمورداوليهموادكردنفراهمطريقازتغذيه

نوزاد،رورشپچراگری،قبيلازعسلزنبورگوناگونعملكردهایبيندرانرژیتخصيصوتوزيعاينكهبهتوجه

باموادبامناسبوصحيحتغذيهاست،گذاراثركلنيراندمانروی،.…وهابيماریبرابردرمقاومتمثل،توليد

.بودخواهدكندوخروجيكنندهتعيينسازوسوختتنظيمطريقازكيفيت،

عوامل موثر بر تنظیم متابولیسم
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استهزينهكمترينباتوليداتسطحافزايشزنبورعسلصنعتدرفعاليت هاهدفامروزه.

مناسبتغذيهوهامكملازاستفادهخاص،گونه هایانتخابنژاد،اصلاحطريقازاستاينبرتلاش،

تخصيصوتوزيعدر”تعادل“ايجاد.كندپيداارتقاءمتوازنو”متعادل“شكلبهكندوعملكردهایتمامي

.رودميشماربهچالشيكنوعيبهانرژی

ايندريسممتابولكردناپتيمايزرقابليتبامحصوليبهدستيابيبراینوينهایفناوریازاستفاده

.استضروریصنعت

تنظیم گری متابولیسم
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استدهرسيثبتبهالملليبينسطحدركهاستجديدیتكنولوژیپيشرفتهكلات هایفناوری.

استبوليسممتاتعديلوتنظيمقابليتفناوری،ايناساسبرشدهتوليدمحصولاتبرجستهويژگي.

هایكلاتسايرخلافبركههستندكلاتهاييفناوری،ايناساسبرشدهطراحيساختارهای

آلييدهایاسپليمريزاسيونحاصلوندارندساكاريدیپليياپپتيدیاسيدی،آمينوبنيانموجود،

.هستند

هستنديزرهایاپتيمامتابوليسمپيشرفته،هایكلاتفناوریازاستفادهباگرفتهشكلمولكولهای

راندمانربفردبهمنحصروفراگير،چشمگيراثراتيفارمي،نيزودانشگاهيهایبررسياساسبركه

.دارندتوليداتكيفيتو

فناوری کلات های پیشرفته
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اهركليدهایعنوانبهمعدنيعناصرازپيشرفتههایكلات

نايازوكردهاستفادهحياتيمتابوليكيهایواكنشاندازی

.ندگردميفيزيولوژیعملكردهایراندمانارتقایموجبطريق

هایكلاتفناوریاساسبرشدهتوليدساختارهایاثرگذاری

كلاتهومعدنيهایمكملانواعازموثرتروبهتربسيارپيشرفته

.گرددميمتابوليسمتنظيمباعثوبودهموجود

نحوه ی اثر گذاری ساختار كلات های پيشرفته
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روم،كسلنيوم،منگنز،مس،روی،آهن،عنصردهدارایكهعسلزنبورمخصوصاپتيمايزرمتابوليسمتنها

اينهمهبلكه،نيستعناصراينازمخلوطيلذا.استپيشرفتهكلاتشكلبهفسفروكلسيممنيزيم،كبالت،

رسانندهازرفراتنقشيدليلهمينبهواندشدهجانماييشكلبهترينبهپيشرفتهكلاتساختاردرعناصر

.ميكندبازیمعدنيعناصر

متابولیسم اپتیمایزری با ساختار کلات پیشرفته-بن زا بی
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استشدهپذيرامكانتعادل،چالشحلپيشرفتههایكلاتفناوریكمكبه.

بهوداردمعدنيعنصرچندرسانندهازفراترنقشيعناصر،نظيربيرسانشعيندركلاتهمحصولات

اریگذتخمجملهازعملكردیوفيزيولوژيكيفرآيندهایازایشبكهبرهوشمندوهدفمندشكل

شافزايعسل،كيفيتوكميتافزايشزنبورها،جمعيتوعمرطولافزايشنوزاد،پرورشوملكه

كاهش،(...وسرما)محيطيتنش هایبرابردرمقاومتافزايشبيماری ها،وآفاتبرابردرمقاومت

.بگذارداثربيوتيك هاآنتيوداروهامصرفبهنيازكاهشوزنبورهاسلامتافزايشتلفات،

برمزمانهطوربهآنهامصرفكهمعنااينبه.دارند”اپتيمايزریمتابوليسم“نقشدارایمحصولاتاين

ميفعالراسودآورپارامترهایازایشبكهوبودهموثرزنبورهافيزيولوژيكيگوناگونهایجنبه

.نمايد
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گرم 1مقدار مصرف در شربت، کیک گرده، خمیر شیرین و یا اسپری به نحوی باشد که برای هر کندو در مجموع حدود

.در روز استفاده شود

دستور مصرف

آفاتوهابیماریبرابردرمقاومتافزایش
عسلکیفیتبهبود
عسلتولیدوعملکردافزایش
(...وسرما)محیطیهایتنشبرابردرمقاومتافزایش
ملکهتخمگذاریافزایش
زنبورهاسلامتافزایشوتلفاتکاهش
زنبورهاجمعیتوعمرطولافزایش
هابیوتیکآنتیوداروهامصرفبهنیازکاهش



98



99



10

0



10

1



10

2



10

3



10

4



معاونت علمی و فناوری
شبکه دانش کشاورزی 

در گستره ملی بخش کشاورزی به روزویدیو کنفرانس انتقال دانش برنامه هایسلسله 

:عنوان

نقش افزودنی ها در افزایش تولیدات زنبورعسل
:سخنران

ناصر تاج آبادی
رئیس بخش تحقیقات زنبورعسل
پژوهشگر مروج ارشد زنبورعسل

موسسه تحقیقات علوم دامی کشور
11/30: ساعت-1402مهرماه 4


