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فساد هوازی:
واکنشهای اکسیداسیون•

حضور باکتری های هوازی•
وجود اکسیژن در محصول •

• ، بسته بندی تحت خلا نامناسب

• نفوذ اکسیژن در بسته بندی, 









• Scavenger: A scavenger in chemistry is a chemical substance added to a 
mixture in order to remove or de-activate impurities and unwanted 

reaction products

• Pira International Ltd

بیلیون نمونه در ژاپن12

میلیون در ایالات 500

میلیون در اروپا300





Vermeiren et al., 2003
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خصوصیات مهم جاذب ها

سمی نباشد

اکسیژن را در حد مطلوب جذب نماید

ایجاد گاز ،بو یا مزه نکند

. خصوصیات ثابت باشد

بسته آن مناسب باشد

از لحاظ اقتصادی گران قیمت نباشد



انواع جاذب ها



مشکلات ساچت

احساس نامطلوب مصرف کننده

معمولا به کوشه می چسبد

خطر خورده شدن و یا باز شدن محتویات

غیر قابل مصرف بودن برای غذا های مایع



بهترین راه وارد کردن مواد جاذب در فیلم بسته 

.بندی است .

این مواد به صورت لاک ، لایه چسبنده ، لعابی به فیلم متصل

.می شوند







پودر آهن 

اسکوربیک اسید

 ,پلی مر های فوتوسنتزی 

انزیم ها

% 0/01میزان اکسیژن کمتر از



سیستمهای جاذب اکسیژن

پودر آهن.1

•powder iron oxide, ferrous carbonate and 
platinum

بهترین دما 

درجه و 25

بهترین 

رطوبت نسبی 

85٪



محاسن و معایب جاذب های اکسیژن

رشد بی هوازی

به رطوبت وابسته است

ممکن است ساشت نشت بدهد

جلو رشد میکروارگانیزم هوازی 

بد بویی و بد طعمی

تغییر رنگ

کاهش مواد غذایی

افزایش طول مدت نگهداری



اسیداسکوربیک-2

اسیداسکوربیک اسیدهیدرواسکوربیکدی 

اغلبا کند است ولی نور و مس به آن شدت می بخشد

اکسیداسیون

both sachet



از جمله بهترین مواد برای بسته بندی انزیمی •

اتیلنو پلی پروپیلنپلی •

دما عاملی موثر در عملکرد بهینه آنزیم است•

درجه20ساعت در دمای 48تا 12•



:معایب و محسنات

درجه مناسب 60برای محصولات با فراوری دمای بالاتر از 

نیست

چون حاوی آهن نیست تمایل مصرف کننده به آن بیشتر است

بدلیل نداشتن آهن در میکروویو و

Metal detector

.مشکلی ایجاد نمی کند



• Ethanol oxidase

• روش مناسبی نیست چون الدیید اجاد می کند و بوی ماست 

• مانده را بخود می گیرد

• oxidises ethanol ............. acetaldehyde



اکسیداسیون ترکیبات غیر اشباع-4

در غذا های خشک 

اب از جاذب ها به غذا منتقل می شود 

برای اینکار یک کپسول دور جاذب ها ایجاد می کنیم
, linoleic or 
linolenic,

سویا پنبه ,روغن کنجد 

دانه

جاذب 

اکسیژن



ها در درب بطریمیکروارگانیزمثابت سازی 

تولید دی اکسید کربن می کند

http://www.google.com/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://bestinpackaging.com/2014/07/26/interactive-bottle-caps/&ei=Xn8SVePIFMS4OMSwgIAJ&psig=AFQjCNG8gFTE84TK8kNegjR1LoEx23xKDw&ust=1427361981073221


رنگهای جاذب اکسیژن-6

ابتدا یک فیلم از جنس اتیل سلولز 

تثبیت رنگ به آن 

UVتحت اشعه

singlet oxygen acceptor, in the headspace of a 
transparent package



مزایای تکنیک

.برای فعالیت نیازی به آب ندارد

.مناسب برای غذاهای مرطوب و خشک



• film



دیگران

• Antioxidants

• Sulphites

• tocopherols, 

• lecithin, 

• organic acids

• rosemary extracts

• vitamin E,C



Practical application and researches

• Ascorbic  Acid oxygen

• dehidroascorbic acid

• aerobic microorganisms

• (Kocuria varians and

• Pichia subpelliculosa).

• entrapped into hydroxyethyl

• cellulose  and polyvinyl alcohol

20 
day



نقش جاذب های اکسیژن بر تولید آمین های 

بیوژنیک

ده باعث کاهش تولید امین های بیوژنیک در ماهی فریز ش•
می شود

• Inhibition of

• enzymatic activity of  food

• bacterial decarboxylase activity

• prevention of bacterial growth



O2جاذب 

Hurdel
Vaccume
packagin
g 2-10c



hurdel



Bacillus amyloliquefaciens

اسپور در لایه 

poly(ethylene terephthalate, 1,4-cyclohexane 
dimethanol) (PETG), 

برتری این لایه به 

PET

حرارت کمترو چسبندگی بیشتر 



210 ºC, تحمل

روز اسپور اکسیژن داخل بسته را مصرف 15در عرض 

 ,می کند

:محسنات

مطلوبیت مصرف کننده

امنیت

قابل بازیابی

هزینه کم



Cyclodextrin inclusion complex 

• oxygen scavenging 



Oxygen absorbance in spore film



Co2 scavenger

-

دی اکسید کربن باعث ایجاد مت میوگلوبین می شود

.در قهوه باعث ایجاد بادکردگی می شود

A mixture of calcium oxide and activated charcoal -



Moisture scavenger



Super adsorbent polymer محسنات

کم کردن آب

تازگی

کاهش فساد باکتری

کاهش ضایعات



ethylene absorber 

ی کائولین و زئولیت به عنوان جاذب اتیلن هستند و باعث تازگ
میوه می شوند







1.Naringinase from Penicillium sp. was 
immobilized in cellulose acetate films with up to 
23% efficiency at 7°C



• immobilization of fungal lactase on activated 
chitin have prompted us to scale-up the 
procedure, a system being developed in which 
the enzyme is immobilized within the reactor



• film





از حسن توجه تان تشکر می کنم•

•Email: sekhavatizadeh@yahoo.com

•Tel:07137204080-128

mailto:sekhavatizadeh@yahoo.com
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