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 لات ترويجيمقا
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 . خرداد. مشهدغذایي صنایع در مهندسي طراحي
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 ملي كنگرة . دوازدهمينصادراتي هاي بندي بسته انواع زردآلودر برگة و كشمش ماندگاري و كيفيت بررسي. 1380. ضياءالحق، ح .4

 مهر. تهران..یرانا يایغذ صنایع

 خشکبار ملي همایش اولين ماندگاري. زمان افزایش جهت زردآلو برگة بندي بسته مناسب شرایط بررسي. 1382. ضياءالحق، ح .5

 كشور. مهر. تبریز.

 ملي همایش دومين ضایعات. از جلوگيري هدف با زميني سيب قطعات كردن خشك بهينة روش تعيين. 1384 ضياءالحق، ح. .6

 كشاورزي. آبان. تهران. محصولات تضایعا بررسي

 خواص بهبود منظور به توليد مناطق در زردآلو برگه توليد سنتي روشهاي سازي بهينه.1386و مير مجيدي، ع. . ضياءالحق، ح .7

 اردیبهشت. دامغان. 26-28 خشکبار. نمایشگاه و همایش . اولينگوگرد حذف و كيفي

 نمایشگاه و همایش . اولينضایعات از جلوگيري هدف با زمينيسيب قطعات دنكر كشخ بهينه روش تعيين. 1386. ضياءالحق، ح .8

 اردیبهشت. دامغان. 26-28 خشکبار.

 نمایشگاه و همایش اولين ماندگاري. زمان افزایش جهت زردآلو برگه بندي بسته مناسب شرایط بررسي. 1386. ضياءالحق، ح .9

 اردیبهشت. دامغان. 26-28 خشکبار.

خشکبار.  نمایشگاه و همایش ماندگاري. اولين زمان افزایش كشمش جهت بندي بسته مناسب شرایط . بررسي1386. ضياءالحق، ح .10

 اردیبهشت. دامغان. 28-26

 همایش . نخستينگلستان استان پوشينه بدون جو هايلاین از مالت تهيه فرآیند سازي بهينه. 1390. ضياءالحق، حیغباني، م. و  .11

 اردیبهشت. گرگان. 20-21 غذایي. صنایع در مصرف و توزیع توليد، رهجيزن سازي بهينه فراملي
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 زنده بر بيوتيك پري عنوان به ذرت به مقاوم نشاسته از استفاده تآثير.1390. ضياءالحق، حنوریان، س.، مرتضوي، ع.، خميري، م. و  .12

 و توزیع توليد، زنجيره سازي هينهب مليفرا همایش نخستين فراویژه. ماست حسي هاي ویژگي و رامنوسوس لاكتوباسيلوس ماني

 اردیبهشت. گرگان. 20-21 غذایي. صنایع در مصرف

 از استفاده و ریزپوشاني وسيلهبه هاپروبيوتيك مانيزنده افزایش. 1390. ضياءالحق، حنوریان، س.، مرتضوي، ع.، خميري، م. و  .13

 بهار. تهران. ایران. تيكیبيورپ و پروبيوتيك ملي كنگره . نخستينفراویژه ماست در بيوتيكپري

 در زمينيسيب كيفي پارامترهاي از برخي مطالعه. 1390و عسکري، ب. . ضياءالحق، حیعغوبي، م.، توكلي پور، ح.، الهامي راد، ا.،  .14

 آذر. تهران. 1-3 ایران. غذایي صنایع و علوم ملي كنگره بيستمين كنها.خشك انواع كاربرد با پاسخ

 مينيز سيب كيفي خصوصيات بر بنديبسته شرایط و نوع تأثير. 1390و نظارت، س. . ضياءالحق، ح.، ور، حشکوري، ش.، توكلي پ .15

 آذر، تهران. 1-3 ایران. غذایي صنایع و علوم ملي كنگره بيستمين مایکروویو. با شده خشك

 غذایي. صنایع ملي همایش وشتي.گ هايفرآورده در بالا فشار تحت بندي بسته اثر. 1390. ضياءالحق، حطهماسبي، س.، راد، س. و  .16

 اسفند. قوچان. 10-9

 درسيب ث ویتامين ميزان و روغن درجذب یافته اتمسفرتعدیل با بندي اثربسته. 1392و نظارت، س. . ضياءالحق، حشکوري، ش.،  .17

 . قوچان.غذایي صنایع و علوم ملي همایش دومين شده. خشك زميني

 شهرستان در شده عرضه ماكيان گوشتي هايفرآورده آلودگي بررسي. 1391عامري، م.  و عرب. ضياءالحق، حنظري، م.، جلالي، ح.،  .18

 گرگان. بيوتکنولوژي. دانشجویي ملي همایش اولين .PCR تکنيك با اینتریتيدیس سالمونلا به شاهرود

 قطعات اب جذب تبليقابر ازت درشرایط بندي بسته و تيمار پيش اثرنوع. 1392و نظارت، س.  . ضياءالحق، حشکوري، ش.،  .19

 غذایي. قوچان صنایع و علوم ملي همایش دومين زميني. سيب ي شده خشك

 بندي بسته شده خشك زميني سيب سنجي رنگ تيماربرپارامترهاي پيش اثرنوع. 1392و نظارت، س. . ضياءالحق، حشکوري، ش.،  .20

 غذایي. قوچان. صنایع و علوم ملي همایش دومين خلاء. تحت شده

 درصد و اسکوربيك اسيد درميزان مختلف اثرتيمارهاي بررسي. 1392نظارت، س. و عبد الشاهي، آ. . اءالحق، حضي.، شکوري، ش .21

 غذایي. قوچان. صنایع و علوم ملي همایش دومين شده. خشك زميني سيب چروكيدگي

 چروكيدگي و آب جذب گيبرویژ اتمسفري شرایط و بندي بسته تيمار پيش اثرنوع بررسينظارت، س. . ضياءالحق، حشکوري، ش.،  .22

 غذایي. قوچان. صنایع و علوم ملي همایش دومين زميني. سيب ي شده خشك قطعات

 وزن و رطوبت برروي خلاء تحت بندي بسته اثردونوع ي مطالعه. 1392نظارت، س. . ضياءالحق، حشکوري، ش.، توكلي پور، ح.،  .23

 غذایي. قوچان. صنایع و علوم ملي ایشهم يندوم آب. با شده تيمار پيش ي شده خشك زميني سيب مخصوص

 با و اتانل حلال با گردو همراه مختلف بخشهاي فنلي تركيبات و اكسيداني آنتي فعاليت . مطالعه1395.ضياءالحق، حزارع، س.،  .24

 سالم. كرج. تغذیه و غذایي صنایع در نوین دستاوردهاي ملي كنفرانس اولتراسوند. نخستين دستگاه از استفاده

 با و آب حلال با گردوهمراه مختلف بخشهاي فنلي تركيبات و اكسيداني آنتي فعاليت . بررسي1395.ضياءالحق، ح، س.ع، زار .25

 سالم. كرج. تغذیه و غذایي صنایع در نوین دستاوردهاي ملي كنفرانس اولتراسوند. نخستين دستگاه از استفاده

 با همراه دیباج ي منطقه گردوي مختلف بخشهاي فنلي تركيبات و دانياكسي آنتي فعاليت . مطالعه1395.ضياءالحق، حزارع، س.،  .26

 سالم. كرج. تغذیه و غذایي صنایع در نوین دستاوردهاي ملي كنفرانس اولتراسوند. نخستين دستگاه از استفاده بدون آب حلال

 حلال با همراه گردو پوست با ایسهقم و گردو مغز فنلي تركيبات و اكسيداني آنتي فعاليت . بررسي1395.ضياءالحق، حزارع، س.،  .27

 سالم. كرج. تغذیه و غذایي صنایع در نوین دستاوردهاي ملي كنفرانس اولتراسوند. نخستين دستگاه از استفاده بدون اتانل

هاي حسي كرم زیتون. هفتمين همایش ملي ایده هاي نو در بررسي ویژگي. 1396.، نصيري، ن.، ضياءالحق، س.حكرمي، ه.،  .28

 . اصفهان.1396اسفند  15ویکرد توليد غذاي سالم. با ر كشاورزي
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هاي بافتي كرم زیتون به روش بك اكستروژن. هفتمين همایش . بررسي ویژگي1396.، نصيري، ن.، ضياءالحق، س.حكرمي، ه.،  .29

 . اصفهان.1396اسفند  15ملي ایده هاي نو در كشاورزي با رویکرد توليد غذاي سالم. 

. بررسي پارامترهاي رنگ كرم زیتون. دومين كنگره بين المللي و بيست و پنجمين 1397نصيري، ن.،  .،س.حضياءالحق، كرمي، ه.،  .30

 كنگره ملي علوم و صنایع غذایي ایران. ساري.

. بررسي ویژگيهاي رئولوژیکي كرم زیتون. دومين كنگره بين المللي و بيست و 1397.، نصيري، ن.، ضياءالحق، س.حكرمي، ه.،  .31

 لي علوم و صنایع غذایي ایران. ساري.گره مپنجمين كن

 خلالهاي رنگ كيفيت بر مایکروویو و اسمزي تيمار پيش اثر بررسي. 1397، ع. نافچي محمدي و ضياءالحق، س.ح.ن.،  جعفري، .32

 و غذایي صنایع علوم اي منطقه علمي همکاریهاي توسعه المللي بين همایش. پاسخ سطح روش از استفاده با زميني سيب خشك

 . مشهد.رزيكشاو

 بين همایش. سردخانه در گوگرددهي از استفاده بدون شاهرود فخري سرخ انگور نگهداري امکان مطالعه. 1397 ضياءالحق، س.ح. .33

 . مشهد.كشاورزي و غذایي صنایع علوم اي منطقه علمي همکاریهاي توسعه المللي

علوم  يالملل نيكنفرانس ب نيچهارم .یيمواد غذا يبندبسته سرد در  يپلاسما يكاربردها. 1399 ضياءالحق، س. ح. اشرفي، ا.، .34

 تير. گرجستان. تفليس. 27. یيغذا تيو امن كيارگان ي،كشاورزیيغذا عیصنا
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Ziaolhagh, H. The effect of bed thickness on the protein and lipid contents of pistachios dried on 

a batch dryer. The 1st international symposium on mycotoxins in nuts and dried fruits. 10-12 

September. Damghan. Iran. 
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 ه هاي تحقيقاتيژپرو

 پروژه هاي تحقيقاتي اجرا شده

 .1380-1382)مجري(.  ضایعات شكاه جهت زميني سيب قطعات كردن خشك بهينة روش تعيين .1

-1384گوگرد )مجري(.  حذف و كيفي خواص بهبود منظور به توليد مناطق در زردآلو برگة توليد سنتي هاي روش سازي بهينه .2

1381. 

 .1386-1388بادام )مجري(.  مغز نگهداري در پوشش بهترین تعيين منظور به موجود هاي پوشش انواع مقایسة و بررسي .3

 .1389-1391فخري )مجري(.  سرخ انگور نگهداري در گوگرد حذف یا كاهش انامک يمطالعه .4

مناسب  بنديبسته و غيرشيميایي هايروش طریق از گردو مغز صادراتي ارزش و ماندگاري زمان افزایش مناسب راهکارهاي معرفي .5

 .1390-1393)مجري(. 
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 .1379-1381زميني )همکار(.  سيب كيفيت و كميت قارچي، هاي بيماري بر ازت كود و آب مختلف سطوح اثر بررسي .6

 .1379-1381فرنگي )همکار(.  گوجه ارقام كيفيت و عملکرد بر رشد مختلف مراحل در آبياري كم اثرات .7

 .1393-1395)مجري(. گردو  كرم مناسب فرمولاسيون معرفي .8

 .1396-1397)مجري(.  معرفي روش مناسب توليد پاستيل و لواشك از سمنو .9

 .1397-1398(. يآن)مجر يو تازگ تيفيسنجد به منظور حفظ ك ياسب بسته بندروش من نييتع .10

 یةبر پا یيدارو اهانيانس گو اس CMC و  ورابر ژل آلوئه يمبتن يخوراك هاي¬پسته تازه با استفاده از پوشش يزمان ماندگار شیافزا .11

 1399-1400)مجري(.  و مرزه شنیآو

 .1399-1400. )مجري( بررسي اثر افزودن آرد سنجد و جوانه گندم بر ویژگي هاي كيفي نان كاک شاهرودي .12

 پروژه هاي تحقيقاتي در حال اجرا

 1398-1401بهاره )همکار اصلي(.  دیررس سرماي به متحمل هايژنوتيپ به دستيابي منظور به زردآلو جدید هيبریدهاي يارزیاب .1

 .1402-1401)مجري(.  آلو زرد كيفي هاي ویژگي برخي بر سایبان تاثير بررسي .2

 يتحليل ياهگزارش

و اهميت آن در ارتقاء امنيت غذایي  انبارهاي فني نگهداري محصولات كشاورزي آمایش. 1400گودرزي، ف.، ضياءالحق، س.ح.  .1

 ص.39. 60234. موسسه تحقيقات فني و مهندسي كشاورزي. شماره ثبت كشور

 اختراعات

-100143. قوة قضایيه. مركز مالکيت فکري. گردو اسپرید فرمولاسيون و وليدت فرایند. 1398ي طهراني، م. ضياءالحق، س.ح.، مظاهر .1

06/11/1398. 

 يافتۀ قابل ترويج

هاي قابل ترویج سال اده از عمليات گوگرددهي. یافته. نگهداري انگور سرخ فخري در سردخانه بدون استف1396ضياءالحق، س.ح.  .1

 .100-101: 52278تر امور پژوهشي سازمان. ، آموزش و ترویج كشاورزي. دفسازمان تحقيقات 1392

 يترويج نشريه

استان  يكشاورز جیترو يهماهنگ تیریآن. مد عاتیدر كاهش ضا يكاربرد يها¬هيو توص ازيپ ي. انباردار1392س.ح.  اءالحق،يض .1

 https://agrilib.areeo.ac.ir/book_3132.html: يآدرس دسترس صفحه.16. يجیترو هیسمنان. نشر

 تأليف و ترجمه كتاب

 تأليف

ت مرز دانش. انشارا غذایي. صنایع واحدهاي در بهداشت رعایت اصول.1384. ضياءالحق، حمظاهري تهراني، م.، حبيبي، م. و  .1

 .ص370

 ص.240رز دانش. . انتشارات مفرنگي جهگو فرآوري و توليد. 1386ا.  . و قندي،ضياءالحق، حمظاهري تهراني، م. مرتضوي، ع.  .2

 ص.270انتشارات مرز دانش. فرنگي. گوجه فرآوري در كيفي ویژگيهاي.1386. و قندي، ا.ضياءالحق، حمظاهري تهراني، م.مرتضوي،ع.  .3

 ص.171انتشارات مرز دانش.  گندم. آرد سازي غني. 1388. ضياءالحق؛ حراني، م. و مظاهري ته .4

 ص.276انتشارات مؤسسه آموزش عالي علمي كاربردي جهاد كشاورزي. یي.غذا صنایع مهندسي صولا. 1392. ضياءالحق، ح .5
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ده در صنایع غذایي. انتشارات دانشگاه هاي مورد استفا. راهنماي كامل افزودني1399، جلالي، ح.، اشرفي، ا. ح..ضياءالحق، س .6

 ص.576فردوسي مشهد. 

مان تحقيقات، آموزش و ترویج كشاورزي. نشر كشاورزي و غذایي. سازراهنماي برندسازي محصولات . 1400. س.ح .ضياءالحق .7

 ص.114آموزش كشاورزي. 

ري در سردخانه. سازمان تحقيقات، آموزش و خوس.ح. زمري، ش. راهنماي كاربردي افزایش زمان ماندگاري انگور تازه .ضياءالحق .8

 .نوبت چاپفني و مهندسي كشاورزي. در ترویج كشاورزي. موسسه تحقيقات 

سازمان تحقيقات، آموزش و ترویج كشاورزي.  .انبار در خوراكي پياز نگهداري اصولي روش .1401محمدپور، ا.  ،.ح.س .ضياءالحق .9

 .رسيبرت موسسه تحقيقات فني و مهندسي كشاورزي. در دس

سازمان تحقيقات، آموزش و ترویج كشاورزي. موسسه  .آنها كنترل هايروش و انبار در پياز صدمات. 1401 .ح.س .ضياءالحق .10

 .رسيبرت تحقيقات فني و مهندسي كشاورزي. در دس

 ترجمه

 685. انتشارات دانشگاه فردوسي مشهد. دهمچاپ  ایي.غذ مواد ميکروبيولوژي .1396. ضياءالحق، حع.، كاشاني نژاد، م. و  رتضوي،م .1

 ص.

. چاپ سوم. انتشارات دانشگاه غذایي مواد نگهداري حرارتي غير روشهاي. 1390. ضياءالحق، حمرتضوي، ع.، معتمدزادگان، ع. و  .2

 ص. 387د. فردوسي مشه

چاپ دوم. انتشارات دانشگاه فردوسي مشهد.  كشاورزي. محصولات فراوري در واحد عمليات. 1389. ضياءالحق، حذرنگ، ه. و پورآ .3

 ص. 515

 ص. 332انتشارات دانشگاه فردوسي مشهد.  مركبات. جانبي هاي فراورده فراوري فناوري. 1383. ضياءالحق، حمرتضوي، ع. و  .4

 ص. 680انتشارات سناباد.  غذایي. فرآیندهاي سازيمدل .1386.  لحق، حضياءامرتضوي، ع. و  .5

 ص. 793 انتشارات دانشگاه فردوسي مشهد. چاپ پنجم. اول. جلد مدرن غذایي ميکروبيولوژي. 1393. الحق، حضياءمرتضوي، ع. و  .6

 ص. 478 ردوسي مشهد.ارات دانشگاه فانتشچاپ پنجم.  دوم. جلد مدرن غذایي ميکروبيولوژي. 1393. ضياءالحق، حمرتضوي، ع. و  .7

. یيمواد غذا يو نگهدار يمنیسرد در ا يپلاسما يگرفته دركاربردهاصورت  هايشرفتيپ. 1400ح. و اشرفي، ا. .ضياءالحق، س .8

 در دست چاپ. انتشارات دانشگاه فردوسي مشهد.

 علمي كتاب ويراستاري

دانشگاه آزاد اسلامي واحد  ها.سبزي و هاميوه در هاكسينمایکوتو. 1388افشاري، ح.، مرادي قهدریجاني، م. و حکم آبادي، ح.  .1

 ص.468دامغان. 

 ص.563انشگاه آزاد اسلامي واحد دامغان. د درختي. هايميوه خشك. 1389سپور، ح. افشاري، ح. عبا .2

 ص. 220انتشارات مرز دانش.  سبز. فضاي براي آبياري هايسيستم طراحي اصول. 1389نادري، ن.  .3

 ص. 230طبيعي. فنون سنجش از دور در كشاورزي. انتشارات تحقيقات آموزش كشاورزي و منابع .1394شم آبادي، ز.  .4

غذایي قباني، م. وضعيت غذا و كشاورزي، حركت به سمت كاهش تلفات ودورریز موادبيات، ف.، گودرزي، ف.، مشرف، ل.، ی .5

(SOFA2019).اپ.در دست چ . موسسه تحقيقات فني ومهندسي كشاورزي 

 مشاوري پايان نامه راهنمايي و

 راهنما -الف   
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  كيك حسي و فيزیکوشيميایي خواص شناسي ارشد رشته علوم و صنایع غذایي. بررسي. پایان نامه كار1393قدیري، الناز.  .1

 . دانشگاه آزاد اسلامي واحد دامغان.نماراهروغني.  پروبيوتيك

 كيتوزان و كتيرا صمغ حاوي خوراكي پوشش نایع غذایي. كاربرد. پایان نامه كارشناسي ارشد رشته علوم و ص1394كنعاني، سوده.  .2

 مغان.. دانشگاه آزاد اسلامي واحد داراهنمازردآلو.  يوهم نگهداري در

سویا.  روغن روي موم بره اكسيداني آنتي اثر ارشد رشته علوم و صنایع غذایي. بررسي. پایان نامه كارشناسي 1394زارعي، امير.  .3

 د اسلامي واحد دامغان.. دانشگاه آزاراهنما

 روغن بر موم بره يدانياكس آنتي اثر رشد رشته علوم و صنایع غذایي. بررسي. پایان نامه كارشناسي ا1394اسفندیاري، مازیار.  .4

 شگاه آزاد اسلامي واحد دامغان.. دانراهنماآفتابگردان. 

 بخشهاي فنلي تركيبات و اكسيداني آنتي فعاليت . مطالعه. پایان نامه كارشناسي ارشد رشته علوم و صنایع غذایي1394زارع، سيما.  .5

   . دانشگاه آزاد اسلامي واحد دامغان.ماراهنگردو.  مختلف

 يبر ماندگار توزانيچ يحاو يخوراك ياثر پوششهاوم و صنایع غذایي. پایان نامه كارشناسي ارشد رشته عل. 1394ميثم.  عابدیان، .6

 آزاد اسلامي واحد دامغان.. دانشگاه راهنما. يصادرات يزردآلو 

خشك سيب زميني با استفاده د رشته علوم و صنایع غذایي. بهبود كيفيت حبه هاي پایان نامه كارشناسي ارش .1396جعفري، ناهيد.  .7

 . دانشگاه آزاد اسلامي واحد دامغان.راهنمازي و مایکروویو. از پيش تيمارهاي اُسم

 هاييژگیو ي: بررستونیكرم ز ونيفرمولاس شد رشته علوم و صنایع غذایي.پایان نامه كارشناسي ار. 1396كرمي، هدي.  .8

 ي مهرآیين.مؤسسه آموزش عالراهنما. . يو خواص حس یيايميکوشیزيف

 هاييژگیو يو بررس ديتولدكتري رشته علوم و صنایع غذایي گرایش ميکروبيولوژي. . پایان نامه 1399مرتضوي، سيدمحسن.  .9

 د اسلامي واحد دامغان.دانشگاه آزا راهنماي دوم.. شتر ريش هیبر پا كيوتيبسن رييتخم يدنينوش يکروبيو م یيايميکوشیزيف
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 سه روي زردآلو برگه كردن خشك مختلف روش 5 اثر بررسيم باغي. . پایان نامه كارشناسي ارشد رشته علو1388حسين. ابراهيمي،  .1
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