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 پژوهشی یهاتیفعالسوابق کاری و 

 ر مقلع کارشناسی ارشد از سازمان تحقیقات، آموزش و ترویج کشاورزیخذ بورسیه تحصیلی دا 

 (3153تا  3121مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی ) -کارشناس ارشد تحقیقات 

 ( کنونتا  3121عضو هیأت علمی مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی) 

 (3131تا  3121برداشت )پس از  یو فنآور ییغذا عیصنا یقات مهندسیق، بخش تحقیدق ابزار شگاهیآزمامسئول 

 (3121تا  23) یشاورزک یدسنو مه یقات فنیسسه تحقؤانتشارات م یر شورایدب 

 (3131تا  3123)، (3121تا  23) یشاورزک یقات مهندسی( تحقیپژوهش -یمجله )علم یر داخلیمد 

  تا کنون( 3134تازه ) یهایسبزعضو کمیته متناظر کدکس میوه و 

 تا کنون( 3135کمیته متناظر کدکس میوه و سبزی فرایند شده ) نائب رئیس 

 کنون(تا  3136صنایع غذایی )پژوهشی( تحقیقات مهندسی  -مدیر داخلی مجله )علمی 

 ( تحقیقات مهندسی صنایع غذایی)(3132تا  3136عضو هیأت تحریریه مجله )علمی پژوهشی 

  پیس از برداشیت، مؤسسیه تحقیقیات فنیی و مهندسیی معاون بخش تحقیقات مهندسی صنایع غذایی و فناوریهیای

 تا کنون( 3136کشاورزی )

  مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی)کایزن( عضو کمیته پذیرش و بررسی پیشنهادات 

 تا کنون( 3136(، )3131تا  3123)دسی کشاورزی، و مهن یقات فنیقات موسسه تحقیتحق یعضو شورا 

 تا کنون( 3136ات فنی و مهندسی کشاورزی )عضو شورای انتشارات مؤسسه تحقیق 

  عضو کارگروه تخصصیFAO ای وضعیت فنآوری پس از برداشت در منلقه غرب و جنوب برای تهیه گزارش منلقه

 غربی آسیا

 عضو کمیته فنی تخصصی HACCP وزارت جهاد کشاورزی– کشمش 

 شمشفرآوری ک ستمین کار استقرار سییس آیش نویه پیته تهیعضو کم 

 (HACCPاجرایی سیستم  یزیربرنامه)زیر مجموعه کمیته کشوری هماهنگی و 

 وزارت جهاد کشاورزی -روغنی یهادانهش یه برنامه ده ساله افزایته تهیعضو کم 

  سازمان تحقیقات و آموزش کشاورزی-روغنی یهادانهعضو کمیته تدوین برنامه راهبردی تحقیقات 

 ی کاهش ضایعات محصولات کشاورزی و دامی در مراحل پس از برداشت، فراوری و عضو کمیته تدوین برنامه راهبرد

 سازمان تحقیقات و آموزش کشاورزی--توزیع 

  عضو کمیته استانداردهایTC34 ISO  

  عضو کمیته متناظر شیر و فراورده های آنISO TC 34/ SC 5زیر کمیته ها  

 3124. جموعه خبرگان تحقیقاتمنتخب مؤسسه استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران در م 

  مشترک با دانشگاه آزاد اسلامی نظامنامه کشاورزیعضو کارگروه تدوین 

  3132.طرح کلان سلامت محصولات کشاورزینماینده موسسه کارگروه تدوین   

  .3411نماینده موسسه کارگروه تدوین طرح کلان ارائه راهکارهای افزایش کربن آلی خاک 

 3133تدوین طرح کلان کاهش ضایعات و مدیریت پسماندهای کشاورزی.  نماینده موسسه کارگروه 
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 هاپژوهش

. پاییان ونیدروژناسیینید هین فرایگزیبه عنوان جا ینبات یهاروغن یتصادف ییایمیردن شک یاربرد استرکان کام یررسب .3

 نامه کارشناسی ارشد )استاد راهنما: دکتر پروین زندی(
 

 ارکیهم. )ونیدروژناسییند هین فرایگزیبه عنوان جا ینبات یروغنها یتصادف ییایمین شردک یاربرد استرکان کام یررسب .8

 شورک ییع غذایو صنا یاهیقات تغذیتو تحقیانست اصلی(
 

 جشنواره پژوهشی دانشگاه علوم پزشکی  پژوهشی برگزیده دومین یهاطرحاحراز رتبه اول در بین

 شهید بهشتی
 

و  یقیات فنییسسیه تحقؤ( ممسئول یمجر) یمیرژ یهاه نانیطعام در ته کن نمیگزیام به عنوان جید پتاسیلرکاربرد ک .1

 یشاورزک یمهندس
 

مصاحبه تلویزیونی برای  -دستاورد شاخص تحقیقاتی سازمان تحقیقات، آموزش و ترویج کشاورزی

 معرفی دستاوردهای طرح
 

 یمجیر) نیان یش زمیان مانیدگاریت و افیزاییفکید ها به منظور بهبیور مناسب استفاده از نگهدارندهین نوع و مقادییتع .4

 خاتمه یافته -یشاورزک یو مهندس یقات فنیسسه تحقؤ( ممسئول
 

و  یقیات فنییسسیه تحقؤ( ممسیئول یمجیر) بررسی امکان استفاده از سویا و مغز دانه آفتابگردان در بهبود کیفیت نان .3

 خاتمه یافته - یشاورزک یمهندس
 

 یشاورزک یو مهندس یقات فنیسسه تحقؤ( ممسئول یمجر) د نانی( در تولکیبر خورایز )فان استفاده از سلولکام یبررس .6

 خاتمه یافته -
 

سسیه ؤ( ممسیئول یمجیر) روغنی در مراحل پس از برداشت، فرآوری و توزییع یهادانهطرح راهبردی کاهش ضایعات  .5

 خاتمه یافته - یشاورزک یو مهندس یقات فنیتحق
 

)مجیری(  محصولات کشاورزی )باغی، زراعی، سبزی و صیفی( در مراحل پس از برداشتطرح راهبردی کاهش ضایعات  .2

 خاتمه یافته - یشاورزک یو مهندس یقات فنیسسه تحقمؤ
 

و  یقات فنیسسه تحقؤ( مهمکارمتیل سیکلو پروپن بر خواص کیفی، ماندگاری و کاهش ضایعات سیب ) -3بررسی تأثیر  .3

 خاتمه یافته -یشاورزک یمهندس
 

مجیری ) نیان یاهییبه منظور بهبیود ارزش تغذ (Fe, Zn, Ca) یمواد معدن یریارگکر استفاده و نحوه به ین مقادییتع .31

 خاتمه یافته - یشاورزک یو مهندس یقات فنیسسه تحقؤ( ممسئول
 

و  ینیقات فیسسه تحقؤ( مهمکارآلبالو ) یانبارمانهای کیفی و بر خشک شدن، ویژگی یسازآمادههای ثیر روشأبررسی ت .33

 خاتمه یافته – یشاورزک یمهندس
 



 4 

)سیایر  نآبررسی برخی از خواص فیزیکوشیمیایی انجیر خشک منلقه اسیتهبان بیه منظیور بهبیود کیفییت و پاییداری  .38

 خاتمه یافته - یشاورزک یو مهندس یقات فنیسسه تحقؤان( میمجر
 

 هیاآنمحصولات کشاورزی و بررسی خصوصیات  یبندبستهنشاسته به منظور  تینانوکامپوزقابل بازیافت  یهالمیفتولید  .31

 خاتمه یافته -یشاورزک یو مهندس یقات فنیسسه تحقان( مؤیمجر)سایر 
 

بیه  هیاآنو کیاربرد  هیاآنپوششی خوراکی از مواد سلولزی و بررسی برخی خواص فیزیکی و مکیانیکی  یهالمیفتهیه  .34

 خاتمه یافته -یشاورزک یو مهندس یقات فنیسه تحقسؤان( میمجرسایر ) یباغمنظور افزایش ماندگاری دو محصول 
 

بیا اتمسیفر  یهابسیتهو مرطیوب شیده درون  کر رقم سبز استهبان به صیورت خشییوه انجیم ییایمیر شیغ ینگهدار .33

 خاتمه یافته -یشاورزک یو مهندس یقات فنیسسه تحقؤان( میمجر)سایر  تغییریافته
 

 -یشیاورزک یو مهندس یقات فنیسسه تحقؤان( میمجر)سایر  رو کرفسکنس یپروسس برا و زمان یند حرارتین فراییعت .36

 خاتمه یافته
 

 یو مهندس یقات فنیسسه تحقؤان( میمجرسایر فتومتر )م یدر نان لواش با استفاده از فل نیریشجوش یایبقا یریگاندازه .35

 خاتمه یافته - یشاورزک
 

ان( ییمجرسیایر ) ریخم یآورعملت آرد و بهبود یبه منظور تقوها بهبود دهنده یریارگکر استفاده و نحوه به ین مقادییتع .32

 خاتمه یافته - یشاورزک یو مهندس یقات فنیسسه تحقؤم
 

 یو مهندسی یقیات فنییسسیه تحقؤان( مییمجر)سیایر  شیورکارقام غالب گنیدم  یاهیو ارزش تغذ یفکیخواص  یبررس .33

 خاتمه یافته - یشاورزک

 یشاورزک یو مهندس یقات فنیسسه تحقؤان( میمجرکیفی آفتابگردان )سایر بر خواص کمی و  یورزخاک یهاروشاثر  .81

 خاتمه یافته –
 

 یو مهندسی یقیات فنییسسیه تحقؤان( مییمجرقزوینی به روش میکرووییو )سیایر  هپست کردنخشکبررسی و ارزیابی  .83

 خاتمه یافته – یشاورزک
 

 خاتمه یافته –یکشاورز یمهندس و یفن قاتیسسه تحقؤن )همکار( مکشفندق دستگاه یابی، ساخت و ارزیطراح .88
 

و  یقیات فنییسسیه تحقؤان( مییمجرپایلوت آفتابی برای محصولات کشیاورزی )سیایر  کنخشکساخت و ارزیابی یک  .81

 خاتمه یافته - یشاورزک یمهندس
 

و  یفن قاتیسسه تحقان( مؤیمجرگیاهی موجود در ایران )سایر  یهاگونهتعیین خواص سوخت بیودیزل تولیدی از برخی  .84

 خاتمه یافته -شرکت مگاموتور -یشاورزک یمهندس
 

و  یقیات فنییسسیه تحقان( مؤییمجر)سیایر  ینیزمبیسبررسی امکان تولید نان حجیم با استفاده از مخلوط آرد گندم و  .83

 خاتمه یافته – یشاورزک یمهندس
 

ی خیواص کمیی و کیفیی آن )سیایر ارزییاب ومختلف تجیاری  یهاتهیوارروش تولید مالت )سمنو( از  نیترمناسبتعیین  .86

 خاتمه یافته – یشاورزک یو مهندس یقات فنیسسه تحقان( مؤیمجر
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 Malus) تابسیتانه متیل سیکلو پروپن بر افزایش ماندگاری و کاهش ضایعات سیب ارقام بیومی -3بررسی تأثیر کاربرد  .85

domestica Borkh.( در شرایط مختلف رسیدگی )یشاورزک یمهندسو  یقات فنیسسه تحق( مؤهمکار. 

. )همکار(. معاونت آب و خاک و صنایع. معرفی راهکارهای مناسب جهت شستشو وکاهش آلودگیهای خرمای مضافتی .82
 خاتمه یافته -وزارت جهاد کشاورزی

 یمللوب با استفاده از مدلساز یفکی یهایژگیوماست با ه ی( بر پاMedical Food)دارو -ون غذایفرمولاس یسازنهیبه .83
 دکترا( نامهانیپا) یکتم ژنتیالگور

های مختلف گیاه نیترات و نیتریت در اندام یهاونیآنپایش و مقایسه میزان تجمع عناصر معدنی، فلزات سنگین و  .03

 خاتمه یافته –ی / خاص()مجری مسئول/ پروژه مل در مناطق عمده کاشت (.Salicornia spp) سالیکورنیا

 هیدروکلوئیدها با استفاده از برخی (UF) بهینه سازی خصوصیات رئولوژیکی، بافتی و حسی پنیر سفید ایرانی فراپالایش .03

 3055-31-39. 95395شماره فروست. . خاتمه یافته –(/ پروژه خاصاصلی )همکار

خاتمه  –(اصلی پودر دانه کتان و شیرین کننده استویا )همکار تولید و ارزیابی نوشیدنی فراسودمند شیر کاکائو با استفاده از .18

 یافته

 خاتمه یافته –(اصلی )همکار تاثیر پوشش نانو بیوکامپوزیت خوراکی بر خواص پنیر چدار در طول رسیدن .11

مجری پروژه  -تهران استان دماوند منلقه برداشت در از پس و برداشت مرحله در درختیسیب ضایعات میزان سنجش .14

 خاتمه یافته -/ پروژه خاص( مسئول ص به سفارش سازمان جهاد کشاورزی استان تهران )مجریخا

 در دست اجرا -)مجری( کاربرد تفاله انگور فراوری شده با تکنیک پلاسمای سرد در تولید همبرگر .13

در دست  -ر اصلی()همکا تولید نانوامولسیون اسانس روغنی رزماری و کاربرد آن در کاهش فساد پس از برداشت پرتقال .16

 اجرا

در  -)همکار اصلی( کاری بذر برنج در کشورورزی حفاظتی برای خشکههای مختلف خاکمقایسه فنی و اقتصادی روش .15

 دست اجرا

معرفی روش مناسب استخراج و خالص سازی فیبر بدست آمده از پسماندهای حاصل از فراوری سیب درختی و استفاده از  .12

 در دست اجرا -لی()همکار اص آن در نان مسلح

 

 

 

 مقالات

 (یالمللنیب)داخلی و  پژوهشی -مجلات علمی

آفتابگردان،  یهاروغنردن ک یاستر یبررس. 3128. ینیحس ک.و  نتیخوش ط خ. ،یبهمد ه.، یگلدان .مزندی پ.،  .3
(. یمیش ی)مهندس 33 -. سال چهاردهم جلدر(یبکریام یر )دانشگاه صنعتیبکریام. یمه صنعتین یدر مبنا دانهپنبها و یسو

222-252. 

بررسی اثر رطوبت زمان برداشت و دماهای مختلف خشک . 3126 .بهمدی ه.و  خواهنیحس .، رع. میرمجیدی هشتجین .8
 .3-35. 1، شماره 2جلد . مجله تحقیقات مهندسی کشاورزی. نولا و بذر آنکردن بر کیفیت روغن دانه کا

. ایسو یکبازساخته از مخلوط روغن آفتابگردان و فل ید چربیتول. 3126 .قوامی .گلدانی و م .زندی، م .، پ.ه بهمدی .1
 .33-83. 5شماره ، 8جلد . ایرانو صنایع غذایی علوم تغذیه مجله
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 یبنددکربن در بستهیاکسید یبالا یهار غلظتیتأث. 3126. بهمدی .هعباسی و  س.اصفهانی،  حمیدی .، زز. شعاردهقان .4
 .341-336. 4ماره ، ش2جلد . کشاورزی مجله تحقیقات مهندسی. ریرقم سا یت خرمایفیشده بر کبا اتمسفر اصلاح

زایی ارقام تجاری عدس دیم ایران و بررسی و تعیین میزان نفخ. 3126 .بهمدی ه.و  هشتجین میرمجیدیع. ، ا. عزیزی .3
 .313-331.(3)ویژه نامه  سال سیزدهم. پژوهشی علوم کشاورزی-مجله علمی .ایکاردا

حقیقات مجله ت. ملالعه همدماهای جذب آب گزانگبین به روش دینامیکی. 3125.بهمدی .هفرحناکی و  .، عف. بدیعی .6
 .23-33. 3، شماره 3جلد . مهندسی کشاورزی

فیلم پروتئینی ایزوله فیزیکی و مکانیکی های نقش گلیسرول بر ویژگی .3122 .بهمدی ه.بدیعی و  ف.، ز. شعاردهقان .5
 .3-33. 3. شماره 6. دوره مجله علوم و صنایع غذایی ایران. سویا

خوراکی فعال بر پایه متیل سلولز بر ماندگاری  یهاپوشش. اثر 3123. و ب. بازیار ه. بهمدیم.، ف. بدیعی،  پوریصادق .2
 گوجه فرنگی. مجله علوم و صنایع غذایی ایران.

شیمیایی، فیزیکی و  یهایژگیو. مقایسه برخی 3131. بهمدی .هامین افشار و  .عباسی، م .، سپناهعزت .حم.، نوری،  .3
سال در دوره نگهداری. مجله تحقیقات مهندسی کشاورزی.  چربپرو  یچربیببا شیر  داربافت یچربیبحسی شیر 

 43. ص. 4سیزدهم. شماره 
فیزیکی ماست قالبی  شیمیایی و یهایژگیو. بررسی پایداری 3131. ه. بهمدی، س. عباسی و پناهعزتنوری، م.، ح.  .31

 .علوم و صنایع غذایی ایراندر دوره نگهداری. مجله  داربافتحاوی شیر  یچربیب

( بر MAP) شدهاصلاحبا اتمسفر  یبندبسته. اثر استفاده از فناوری 3131و ل. جوکار.  ، ه. بهمدیار، ا.، ح. زارعجوک .33
 ،1سال دوازدهم، شماره منلقه استهبان. مجله تحقیقات مهندسی کشاورزی.  مرطوبمهینافزایش عمر انبارمانی انجیر 

35 

بررسی اثر ماریناد کردن آنزیمی و سدیم تری پلی فسفات بر نیروی . 3313 .یبهمده. و  رحمن. ع م.، ،م. .ا.،س ،ینیحس .38
 .31-45ص  ،33، سال پنجم، شماره ییغذا یدر علوم و فناور یصلنامه نوآورفو افت پخت گوشت گاو.  pHبرش، 

پودر ان استفاده از کام یبررس .3133.یفردوس .ر و یبهمد ه.، یداران یخسرو ک.زاده،  یشهبازس. ، ، م.فر یصالح .31
-61 ص .85ران، شماره یا ییع غذایه و صنایفصلنامه علوم تغذ. یصنعت هکلوچد یس در تولینا پلاتنسیرولیاسپ کزجلبیر

58. 

 یهایژگیواز  یته اصلاح شده بر برخاثر نشاس .8138. یبهمد ه. وفر  یصالحم. ، ینیحس س.ا.، ، س.ییرسا .34
 . 23 ص ،8، سال ششم، شماره کیقات دامپزشیمجله تحق.م چربکهمبرگر  یو حس ییمایوشیکزیف

با  یلوچه صنعتک یساز یان غنکام یررس. ب1383. یبهمد ه. و یداران یخسرو .کزاده،  یشهباز .، س.م فر، یصالح .33
 13 ص، 35، سال پنجم، شماره ییغذا یدر علوم و فناور یفصلنامه نوآور. Spirulina platensis کز جلبیاستفاده از ر

 ییایمیبات شکیبر تر یمید سوریاثر مراحل تول یبررس. 3138. پژند .ع و یبهمد ه.، ینیباقر نائ یحاج .، شس.ا. ینیحس .36
مواد  ه بهداشتینشر.یکیانکشده با روش م یریور استخوانگیگوشت ط یلیبریوفیم یهانیپروتئ یکیتروفورتکال یوالگو

 . 3ص، 31، شماره ییغذا

 یهایژگیوافزودن ملاس بر  ریتأث یبررس. 3131. یبهمده.  و یلین اردبیدیسس.م. هنرور،  م. ،، ع.خبره یهاشم .35
 .34-45، 3ازدهم، شماره یه، سال یو تغذ ییمجله علوم غذا. ت نان تستیفکیر و یخم یکیرئولوژ

عنوان جایگزین . بررسی امکان استفاده از تفاله انگور قرمز به3134. بهمدیه. حسینی و س.ا. زینالی، ف. ، .ف ،ریاضی .32
 .853 -833 8.ست و پنجم، شمارهی، سال بییع غذایصنا یفصلنامه پژوهش هاچرب. چربی در تولید سوسیس کم

پسته با استفاده از  (B1) نیسکص آفلاتویتشخ یابیارز .3134. یبهمده.  و یرابوالفتحیمم.  ،فر کملر. ، ر. ،گل یمحمد .33
فصلنامه پژوهش و . نقرهل از نانوذرات که متشیرلایدو ز یرو (SERS) یت شده سلحیرامان و رامان تقو یف سنجیط

 .313-335. 8، سال چهارم، شماره ییع غذایدر علوم و صنا ینوآور

file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/فعلن/dhghanshoar-control%20atmospher.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/فعلن/dhghanshoar-control%20atmospher.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/cv/22-8-86/copy%20flashe%20jadid/cv/cv%20persian/adas-dr%20azizi.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/cv/22-8-86/copy%20flashe%20jadid/cv/cv%20persian/adas-dr%20azizi.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/Gaz%20angubin%20paper.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/Gaz%20angubin%20paper.doc
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=5397&Number=27&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=5579&Number=602&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=6129&Number=503&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=6345&Number=10&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=6345&Number=10&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=5248&Number=9301&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=5796&Number=2502&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=6818&Number=402&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=6818&Number=402&Appendix=0
http://www.magiran.com/magtoc.asp?mgID=6818&Number=402&Appendix=0
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علوم و  متیل سیکلوپروپن در کیفیت پس از برداشت سیب.-. بررسی اثر استفاده از ا3134. بهمدیه. و ف.  ،شواخی .81
 .324-353. سال سیزدهم. صنایع غذایی ایران

. بررسی و مقایسه تأثیر فیبر چغندرقند و پسیلیوم بر ویژگیهای رئولوژیکی خمیر نان 3134شواخی. ف.  و ه. ،بهمدی .83
 .381-331. سال سیزدهم. بربری. علوم و صنایع غذایی ایران

شیمیایی، -فیزیکی یهایژگیواثر پرتودهی گاما بر برخی . 3133. بهمدیه. حسینی و س.ا. زینالی، ف. ، .ریاضی ف .88
 سیاه سردشت. علوم و صنایع غذایی ایران. هتیوارمیکروبی و فعالیت ضد اکسایشی پسماند خشک انگور قرمز 

. بررسی اثر پسماند خشک 3133پوروطن دوست.  و س. خانی ه. بهمدی، م.ریاضی ف.، ف. زینالی، س.ا. حسینی،  .81
فیزیکوشیمیایی و خواص عملکردی سوسیس  یهایژگیوسیاه سردشت( بر  هتیوارآب انگور قرمز ) حاصل از فرآوری

 .381-333، 63سال سیزدهم. شماره  گوشت گاو. علوم و صنایع غذایی ایران.

تأثیر افزودن آرد ماش و صمغ کتیرا بر خصوصیات فیزیکوشیمیایی . 3135 بهمدی، ه.زمردی، ش.، کریمپور سهرقه، م. و  .84
. تحقیقات مهندسی صنایع غذایی. سال هفدهم. شماره های رنگ پوسته کیک اسفنجی کاکائویی فراسودمنداندیس و

64 ،83-43.     

بررسی الگوی تجمع فلزات . 3132زمردی، ش.  و شواخی، ف.، معدنی، ص. خوش خلق سیما، ن.، بهمدی، ه.، .83
منلقه  -(Salicornia persica Akhani) یاه سالیکورنیاهای مختلف گسنگین، ضرایب تجمع زیستی و انتقال در اندام

 .  48-83، 66تحقیقات مهندسی صنایع غذایی. سال هجدهم. شماره  .دشت نمک مردآباد کرج

در نگهداری ( MAP) بندی با اتمسفر اصلاح شدهستفاده از فن آوری بستها. 3132جوکار، ا.، زارع، ح. و بهمدی، ه.  .86
 . 31-53. 65سال هجدهم. شماره  سی صنایع غذاییتحقیقات مهند .انجیر خشک

 نیترات سنگین، فلزات و معدنی عناصر برخی مقادیر . تعیین3133معدنی، ص.  شواخی، ف و  بهمدی، ه. ، زمردی، ش.، .85
 . بهداشت مواد غذایی، دوره3135 سال در ارومیه دریاچه اطراف از شده برداشت اوروپایا گونه سالیکورنیا گیاه نیتریت و

  .334-311، 3ف شماره 31

. ارزیابی عناصر معدنی، نیترات و نیتریت در اندامهای مختلف 3133شواخی، ف.، بهمدی، ه.، زمردی، ش. و معدنی، ص.  .82
دوره  ( کشت شده در استان تهران. نوآوری در علوم و فناوری غذایی. .Salicornia persica Lگیاه سالیکورنیا )

 305– 341ه صفح.شماره ي چهارم .دوازدهم

انار.  میوه شدن( کشمشی) ایقهوه پدیده بر نگهداری شرایط . تأثیر3133تاج الدین،ب. پردیس کیان، ص. و بهمدی، ه.  .83
 نوآوری در علوم و فناوری غذایی. پذیرش شده 

 ییایمیش یاهیژگیبر و یو روش بسته بند یضدعفون ماریتشیاثر پ یابی. ارز3411ه.  ،یپ و بهمد ،یعیآذرپژوه، ا.، شرا .11

 پذیرش شدهی. زمان نگهدار ازدریپوره پ یکروبیو م

 خانم ملک زاده مجله تحقیقات مهندسی صنایع غذایی .13

32. Nouri, M., Ezzatpanah, H., Abbasi, S., Aminafshar, M. and Behmadi, H., 2012. Effect of 

Partially Hydrolyzed Kappa-Casein on Physicochemical and Sensory Properties of Heated 

Milk. Journal of Dispersion Science and Technology, 33(8), pp.1204-1209. 

33. Zohri, M., Shafiee Alavidjeh, M., Mirdamadi, S.S., Behmadi, H.,Hossaini Nasr, S.M.,Eshghi 

Gonbaki, S. Shafiee Ardestani, M., Jabbari Arabzadeh, A. 2013. Nisin-Loaded 

Chitosan/Alginate Nanoparticles: A Hopeful Hybrid Biopreservative . Journal of Food 

Safety.33 (1):40-49. 

34. Gazor, H.R., Maadani, S., Behmadi, H. 2014. Influence of air temperature and pretreatment 

solutions on drying time, energy consumption and organoleptic properties of sour cherry. 

Agriculturae Conspectus Scientificus. 79(2): 119-124. 
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35. Badii, F., Farahnaky, A., Behmadi, H. 2014. Effect of Storage Relative Humidity on Physical 

Stability of Dried Fig. Journal of Food Processing and Preservation. 38(1): 477-483. 

36. Riazi F., Zeynali F., Hosseni E. and Behmadi H. 2015. Determination of the Minimum 

Inhibitory Concentration of the Barberry Extract and the Dried Residue of Red Grape and Their 

Effects on the Growth Inhibition of Sausage Bacteria by Using Response Surface Methodology 

(RSM). Nutrition and Food Sciences Research. 2(4):55-63. 
37. Behmadi, H., Emam-Djomeh, Z., Yarmand, M.S. and Kamalinejad, M. 2015. Formulation 

Optimization of Functional Yogurts Fortified with Almond, Oat, Honey and Tart Cherry 

Extract.Trends in Life Sciences. 4(4).752-762. 

38. Behmadi, H., Emam-Djomeh, Z., Yarmand, M.S. and Kamalinejad, M. 2017. Physicochemical, 

Textural and Sensory characteristics of functionally fortified stirred yogurt. International 

Journal of Advanced Life Sciences (IJALS). 10 (1): 40-51. 

39. Riazi, F., Zeynali, F., Hoseini, E. and Behmadi, H., 2015. Determination of the Minimum 

Inhibitory Concentration of the Barberry Extract and the Dried Residue of Red Grape and Their 

Effects on the Growth Inhibition of Sausage Bacteria by Using Response Surface Methodology 

(RSM). Nutrition and Food Sciences Research, 2(4):55-63. 
40. Riazi, F., Zeynali, F., Hoseini, E., Behmadi, H. and Savadkoohi, S., 2016. Oxidation 

phenomena and color properties of grape pomace on nitrite-reduced meat emulsion systems. 

Meat Science, 121, 350-358. 

41. Riazi, F., Zeynali, F., Hoseini, E. and Behmadi, H., 2016. Effect of Dry Red Grape Pomace as a 

Nitrite Substitute on the Microbiological and Physicochemical Properties and Residual Nitrite 

of Dry-cured Sausage. Nutrition and Food Sciences Research, 3(3):37-44. 

42. Barzoki, Z.M., Emam-Djomeh, Z., Mortazavian, E., Rafiee-Tehrani, N., Behmadi, H., Rafiee-

Tehrani, M. and Moosavi-Movahedi, A.A., 2018. Determination of diffusion coefficient for 

released nanoparticles from developed gelatin/chitosan bilayered buccal films. International 

journal of biological macromolecules, 112, 1005-1013. 

43. Fadavi, G., Ahmadi, N., Esfandyari, C. and Behmadi, H., 2018. Some chemical characteristics 

of major varieties of sour cherry grown in Iran. Journal of Food and Bioprocess 

Engineering, 2(2): 57-63. 

44. Tajeddin, H. and Behmadi, H. 2019. Respiration rate and some physicochemical characteristics 

of Salicornia bigelovii as a leafy green vegetable. 9(15):21-28. 

45. Zomorodi, S., Azarpazhooh, E. and Behmadi, H. 2019. Comparison of the effect of linseed and 

basil seed mucilages with gum tragacanth and xanthan gum on textural and rheological 

properties of Iranian white cheese produced by ultrafiltration technique effect of some gums 

on properties of ultrafiltrated cheese. Journal of Food and Bioprocess Engineering 3 (1), 23-32. 
46. Tajeddin, B., & Behmadi, H. 2019. Respiration rate and some physicochemical 

characteristics of Salicornia bigelovii as a leafy green vegetable. Journal of Food 

Biosciences and Technology, 9(2), 21-28. 

47. Tajeddin, B., Mohammadshafii, A., Hashemi, M., & Behmadi, H. 2020. The effect of 
modified atmosphere packaging on the postharvest shelf life of Salicornia bigelovii. 

International Journal of Postharvest Technology and Innovation, 7(4), 257-270. 

48. Zomorodi, S., Azarpazhooh, E., & Behmadi, H. 2020. Influence of Some Hydrocolloids 

on Textural Properties of UF Cheese. Journal of Food Biosciences and Technology, 

10(2), 1-10. 

49. Azarpazhooh, E., Rashidi, H., Sharayei, P., Behmadi, H., & Ramaswamy, H. S. 2021. 

Effect of flaxseed-mucilage and Stevia on physico-chemical, antioxidant and sensorial 

properties of formulated cocoa milk. Food Hydrocolloids for Health, 1, 100017. 

50. Foods 
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گوشیت، میرو و  یکیزیوفییآن بیر خیواص ب ریتیأثردن و کینیاد یمار ینولوژکت. 3136 ه.، بهمدیحسینی پور، س. م و  .3

 .45-44. صفحه 353. ماهنامه کشاورزی و غذا. شماره آنها یهافرآورده

فناوری ماریناد کردن و تأثیر آن بر خواص بیوفیزیکی انواع گوشت. فصلنامه فیرآوری و  بهمدی، ه.حسینی پور، س. م. و  .8

 ایی. )پذیرش(تولید مواد غذ

ترکیبات فعال زیستی کلم بروکلی و آثیار سیلامتی بخیش آن. درمیانگر. سیال ششیم.  .3122. بهمدی ه.و  ط. ابراهیمی .1

 .41-42. 88شماره 

 یشاورزک یمهندس نظام . فصلنامهییغذا عیصنا در آن یاربردهاک و کیخورا کنم . انواع3122 شواخی. .و ف ه. بهمدی .4

 .43-45 .84شماره  . سال ششم.یعیطب منابع و

ماهنامه کشاورزی  .. اصلاح الگوی مصرف با هدف کاهش ضایعات محصولات کشاورزی3122. بهمدی .هو ط. ابراهیمی  .3

 .42-33 . تیر.56شماره  و غذا.
 

 ماهنامه کشاورزی و غذا. .یاهیبا استفاده از منابع گ ینیمصرف مواد پروتئ یاصلاح الگو. 3122 بهمدی. .هو  ص. معدنی .6

 .41- 41 .خرداد .53. شماره یاهیبا استفاده از منابع گ ینیمصرف مواد پروتئ یصلاح الگوا
 

 .16-13. . کاربردهای نمک خوراکی در صنایع غذایی. ماهنامه کشاورزی و غذا. آبان3125شواخی.  .و ف ه. بهمدی .5
 

کشاورزی . ماهنامه خواص و اثراتلیکوپن ترکیب فعال زیستی در گوجه فرنگی: بررسی . 3125. بهمدی .هو  ن. احمدی .2

 .34-35. آذر. و غذا
 

ماهنامه . سنجش بقایای جوش شیرین در نان لواش با استفاده از فلیم فتومتر. 3126 .بهمدی .هو ص. ، معدنی پ. ایرانی .3

 .12-11 .33سال نهم شماره . بهمن و اسفند .ورزی و صنعتکشا
 

سال . ماهنامه سنبله .های تازه با فرایند پرتوتابی ها و سبزیبهبود کیفیت میکروبی میوه .3126 .بهمدی .هو ص. معدنی  .31

 .(86-85)363سال بیستم شماره ؛ (84-83)362ال بیستم شماره ؛ س(36-35) 365بیستم شماره 
 

وضع قیوانین و اسیتانداردهای لیازم در ارزییابی محصیولات غیذایی حاصیل از گیاهیان . 3126. بهمدی .هو ف. شواخی  .33

 .(35-81). 328شماره . ال هجدهمس. ماهنامه استاندارد )مؤسسه استاندارد و تحقیقات صنعتی ایران(. تراریخته
 

-85)355شیماره . ماهنامه زیتون. فنآوری نانو: رویکردی نوین در علوم و صنایع غذایی. 3126 .بهمدی .هو ف. شواخی  .38

88). 
 

هیای آمیاده مصیرف هیا و سیبزیای در بهبود ایمنی میکروبی میوهکاربرد انرژی هسته .3312 .بهمدی .هو ص. معدنی  .31

(Minimally Processed) .(86-11) 25شماره . سال هشتم. ماهنامه کشاورزی و صنعت. 
 

سال . ماهنامه سنبله. کاربردی برای کاهش ضایعات محصولات کشاورزی یهایاستراتژ. 3123 .بهمدی .هو  ف. شواخی .34

 .(38-35) 336شماره . سال نوزدهم؛ (34-33)335شماره  .نوزدهم
 

جلد ؛ (15-13) 13جلد . شاورزی و غذاکماهنامه . ییو جابجا یش از انبارداریپ بوجاری گندم مزایای .3123 .ه بهمدی .33

 .12 و 15
 

بهتیر در بازارهیای  یهافرصیتارزش: استراتژی نوین بیرای دسیتیابی بیه  یهارهیزنج. 3124 .شواخی .و ف ه.بهمدی  .36

 .(33-35) 16جلد . شاورزی و غذاکماهنامه  .جهانی

file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/drirani-article2.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/drirani-article2.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/irradiation_madani.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/nano-zeitun.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/nano-zeitun.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/imenikhamel.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/imenikhamel.doc
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 ماهنامه. کنترل کیفیت مواد غذایی با روش بینایی الکترونیکی مجهز به هوش مصنوعی. 3124 .شواخی .و ف. هبهمدی  .35

 .(31-36) 351شماره . سال شانزدهم. صنعتی ایران( قاتیاستانداردوتحق)مؤسسه  استاندارد
 

 یاقتصیاد یوربهرهش یدر افزا ییو جابجا یش از انبارداری( پی)بوجار یخارج یاجزا یت جداسازیاهم .3128 .ه یبهمد .32

 .(3-33)336جلد . تونیزماهنامه . گندم یفکیو ارتقاء 
 

 .11شماره ماه. ید. مروج. سرخ کردنی یهایچربو  هاروغناز استفاده  نمایراه .3123 .ه بهمدی .33
 

 .(82-83) 1جلد . خورنوش. زعفران و تقلبات آن .3156 .ه بهمدی .81

 

 

 

 شرکت در همایش و سمینار

زمیان  یماسیت ارده در طی یو حسی ییایمیکوشییزیف یهیایژگیو یبررسی. 3135 بهمیدی، ه.چایچی، ه.، کریم، گ. و  .3

 شهریور ماه. ارومیه. 33-34یی. دانشکده دامپزشکی. بهداشت مواد غذا یکنگره مل نیاول ی.نگهدار

امکان استفاده از  -بخش  آن یسلامت یهایژگیاز و یبر کنجد و برخ یمرور. 3135 بهمدی، ه.چایچی، ه.، کریم، گ. و  .3
 شهریور ماه. ارومیه. 33-34یی. دانشکده دامپزشکی. بهداشت مواد غذا یکنگره مل نیاول. ریش یفراورده ها

. درمان اختلالات خواب با استفاده از گیاهان دارویی. 3133، ز. امام جمعه، م. س. یارمند و م. کمالی نژاد. بهمدی، ه. .8
 مرداد. همدان. 3. دومین همایش بین المللی و پنجمین همایش ملی گیاهان دارویی و کشاورزی پایدار

 یهایژگیوفیبر چغندر قند و پسیلیوم بر  ریتأثبررسی و مقایسه . 3134سنگی. رفیعی درز. شواخی و ف. ، .بهمدی ه .1
 آبان ماه. مشهد. 83و  81رئولوژیکی خمیر نان بربری. بیست و سومین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران. 

سایشی و میزان خاصیت ضد اک بررسی تعیین بازده عصاره،. 3134 بهمدی.ه. حسینی و س.ا. زینالی، ف. ، ف ،ریاضی .4
 سومین همایش بزرگ علوم و صنایع غذایی. فنول کل عصاره زرشک قرمز

در  حسی نان بربری هایویژگیاستفاده از فیبر چغندر قند و پسیلیوم )اسفرزه( بر  تأثیر. 3134شواخی. ف. و  ، ه.بهمدی .3
 آبان ماه. مشهد. 83و  81. بیست و سومین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران. زمانهای مختلف نگهداری

متیل سیکلوپروپن در کیفیت پس از برداشت  -، بررسی اثر استفاده از ا 3134 ف. و گودرزی، ، ه.بهمدی .،ف ،شواخی .6
 آبان ماه. مشهد. 83و  81. سیب، بیست و سومین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران

. مدل سازی و 3131. بهمدیه. مرتضویان و ا. موسوی موحد، .ا. ع، رفیعی تهرانیم. امام جمعه، ز. ز،  ،مهدیزاده برزکی .5
شدن یونی از مشتقات تیوله کیتوزان. پانزدهمین کنگره ملی  یاژلهبهینه سازی تولید نانوذرات انسولین خوراکی به روش 

 بهمن ماه. دانشگاه تهران. 11تا  82مهندسی شیمی. 

عنوان جایگزین بررسی امکان استفاده از تفاله انگور قرمز به. 3131 بهمدی.ریاضی، ف، ف. زینالی، س.ا. حسینی و ه.  .2
ماه. دانشگاه آزاد  ید 33. ییع غذایدر صنا نینو یهایفناورو  علوم یمل شیهما. چربچربی در تولید سوسیس کم

 .هیدریتربت حواحد  .یاسلام

فیزیکوشیمیایی، خاصیت ضد اکسایشی و  هایویژگیتعیین . 3134 بهمدی.ریاضی، ف، ف. زینالی، س.ا. حسینی و ه.  .3
 سومین همایش بزرگ علوم و صنایع غذایی. سیاه سردشت هواریتمیزان فنول کل پسماند خشک انگور قرمز 
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. بررسی تأثیر نگهدارنده های طبیعی و مصنوعی بر 3131ش.  ،و کوشکی بهمدیه.  مرتضوی،ع. ، .ن ،کوشکی .31
ابان. دانشگاه آزاد اسلامی.  85تا  86همایش ملی علوم و صنایع غذایی ایران. ویژگیهای رئولوژیکی نان تافتون. سومین 

 واحد قوچان.

مناسب برای  (Medical Foods)داروهای -. معرفی غذا3131کمالی نژاد.  .یارمند و م .س .امام جمعه، م .ز ،ه. بهمدی، .33
 وم پزشکی ساری.بهبود اختلالات خواب. هفتمین همایش سراسری اختلالات خواب. دانشگاه عل

. رویکردهای طب مکمل در درمان اختلالات خواب. 3131، ز. امام جمعه، م. س. یارمند و م. کمالی نژاد. بهمدی، ه. .38
 هفتمین همایش سراسری اختلالات خواب. دانشگاه علوم پزشکی ساری.

اختلالات خواب.  بر بهبود یاهیتغذ یهامکمل. اثربخشی 3131، ز. امام جمعه، م. س. یارمند و م. کمالی نژاد. بهمدی، ه. .31
 هفتمین همایش سراسری اختلالات خواب. دانشگاه علوم پزشکی ساری.

برنج بر  هاصلاح شد نشاستهاز  هداثر استفا. 3138. بهمدی .هو  سیدین اردبیلی .م .حسینی، س .ا .س م.، ،یپارس .34
 آبان. دانشگاه شیراز. 3-5بیست و یکمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی.  .سیسوس یو حس ییایمیش یهایژگیو

متیل سیکلوپروپن و  3ثیر أت. 3138.بهمدی ه. و اسدی .سیدین اردبیلی، و .م .شواخی، س .حاج نجار، ف .ح ب.، پاشازاده، .33
 3-5بیست و یکمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی. ر خصوصیات کیفی و ماندگاری دو رقم سیب. نانو جاذب اتیلن ب

 آبان. دانشگاه شیراز.

هشتمین . بررسی اثر خشک کردن به روش میکروویو تناوبی بر شاخصهای کیفی پسته. 3138. بهمدی ه.و ، ع.م کرمانی .36
 انیزاسیون ایران.یستم( و مککنگره ملی مهندسی ماشینهای کشاورزی )بیوس

اقتصادی و ایمنی تولید ریز  یهاجنبه. بررسی 3133. بهمدی ه. و صالحی فر .خسروی دارانی، م .ک س.، شهبازی زاده، .35
 (یو صنعت ی، دامیاهیران )گیا یشاورزک ینولوژکوتیب یش ملین همایسوم جلبک اسپیرولینا پلاتنس.

 برنج شده اصلاح نشاسته از . استفاده3133پژند.  نوروز .ع و بهمدی .ه اردبیلی، سیدین .م .س پارسی،م.  س.ا.، حسینی، .32

وحسی سوسیس. کنگره ملی پژوهشگران و  شیمیایی فیزیکو ویژگیهای برخی بر فرنگی گوجه فراوری صنایع پسماند و
 بهمن ماه. 11نخبگان ایمنی مواد غذایی )از مزرعه تا سفره(. 

 ترکیبات بر سوریمی تولید مراحل اثر . بررسی3133پژند.  .عو  بهمدی .ه حسینی، .ا .سش.  نائینی، باقر حاجی .33

 .(MDPM)مکانیکی  بلور شده استخوانگیری گوشت طیور میوفیبریلی یهانیپروتئ الکتروفورزی الگوی و شیمیایی
 بهمن ماه. 11کنگره ملی پژوهشگران و نخبگان ایمنی مواد غذایی )از مزرعه تا سفره(. 

 یل مولفه هایه و تحلیتجز یکنکو ت (zNose) یکیترونکال ینیاربرد بک. 3131. یبهمد .هو  یمحمدغزال .ح، ف.، یشواخ .81
 ن کنگره ملی صنایع غذایی ایران.یستمی. بدوک یمیشده آنز یفرآور محصولات یدر گروه بند (PCA) یاصل

. بررسی امکان استفاده از اسپیرولینا پلاتنسیس 3131. بهمدی .ه و صالحی فر .خسروی دارانی، م .ک س.، شهبازی زاده، .83
 ن کنگره ملی صنایع غذایی ایران.یستمیبه عنوان غنی کننده پروتئین در تولید کلوچه صنعتی. ب

. بررسی امکان استفاده از توده زیستی 3131. بهمدی ه. و خسروی دارانی .صالحی فر، ک م. س.، هبازی زاده،ش .88
 83-81اسپیرولینا پلاتنسیس به عنوان ماده رنگی در تولید کلوچه صنعتی. نخستین همایش ملی جلبک شناسی ایران. 

 (پوستر. دانشگاه شهید بهشتی. )3131شهریور ماه 

تأثیر استفاده از ریز جلبک اسپیرولینا  ی. بررس3131 ه. بهمدیس.، م. صالحی فر، ک. خسروی دارانی و  شهبازی زاده، .81
. 3131مهرماه  81-33نگره ملی نقش زیست فناوری در صنایع غذایی. کپلاتنسیس بر رنگ و بافت کلوچه صنعتی. 

 معاونت غذا و دارو. دانشگاه علوم پزشکی گیلان.

http://www.civilica.com/modules.php?name=PaperSearch&queryWf=%D9%85%D9%8A%D8%AA%D8%B1%D8%A7&queryWr=%D9%BE%D8%A7%D8%B1%D8%B3%D9%8A&simoradv=ADV&period=all&ConfereceRes=1&JournalRes=1
http://www.civilica.com/modules.php?name=PaperSearch&queryWf=%D9%81%D8%B1%D9%88%D8%BA&queryWr=%D8%B4%D9%88%D8%A7%D8%AE%D9%8A&simoradv=ADV&period=all&ConfereceRes=1&JournalRes=1
http://www.civilica.com/modules.php?name=PaperSearch&queryWf=%D8%AD%D8%B3%D9%86%D8%A7&queryWr=%D9%85%D8%AD%D9%85%D8%AF%D8%BA%D8%B2%D8%A7%D9%84%D9%8A&simoradv=ADV&period=all&ConfereceRes=1&JournalRes=1
http://www.civilica.com/modules.php?name=PaperSearch&queryWf=%D9%87%D9%85%D8%A7&queryWr=%D8%A8%D9%87%D9%85%D8%AF%D9%8A&simoradv=ADV&period=all&ConfereceRes=1&JournalRes=1
http://www.civilica.com/Paper-NCFOODI20-NCFOODI20_152=%DA%A9%D8%A7%D8%B1%D8%A8%D8%B1%D8%AF-%D8%A8%DB%8C%D9%86%DB%8C--%D8%A7%D9%84%DA%A9%D8%AA%D8%B1%D9%88%D9%86%DB%8C%DA%A9%DB%8C-zNose-%D9%88-%D8%AA%DA%A9%D9%86%DB%8C%DA%A9-%D8%AA%D8%AC%D8%B2%DB%8C%D9%87--%D9%88--%D8%AA%D8%AD%D9%84%DB%8C%D9%84-%D9%85%D9%88%D9%84%D9%81%D9%87--%D9%87%D8%A7%DB%8C-%D8%A7%D8%B5%D9%84%DB%8C-PCA-%D8%AF%D8%B1-%DA%AF%D8%B1%D9%88%D9%87--%D8%A8%D9%86%D8%AF%DB%8C-%D9%85%D8%AD%D8%B5%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA.html
http://www.civilica.com/Paper-NCFOODI20-NCFOODI20_152=%DA%A9%D8%A7%D8%B1%D8%A8%D8%B1%D8%AF-%D8%A8%DB%8C%D9%86%DB%8C--%D8%A7%D9%84%DA%A9%D8%AA%D8%B1%D9%88%D9%86%DB%8C%DA%A9%DB%8C-zNose-%D9%88-%D8%AA%DA%A9%D9%86%DB%8C%DA%A9-%D8%AA%D8%AC%D8%B2%DB%8C%D9%87--%D9%88--%D8%AA%D8%AD%D9%84%DB%8C%D9%84-%D9%85%D9%88%D9%84%D9%81%D9%87--%D9%87%D8%A7%DB%8C-%D8%A7%D8%B5%D9%84%DB%8C-PCA-%D8%AF%D8%B1-%DA%AF%D8%B1%D9%88%D9%87--%D8%A8%D9%86%D8%AF%DB%8C-%D9%85%D8%AD%D8%B5%D9%88%D9%84%D8%A7%D8%AA.html
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 همایش برترسخنرانی 

 یعمرانبارماندر افزایش  کلوپروپنیسمتیل  -3کاربرد تجاری  یهاتیمحدودو  هایتوانمند. 3131. بهمدی .هم. و  وری،ن .84
و کاهش ضایعات پس از برداشت توت فرنگی. پنجمین همایش ملی بررسی ضایعات محصولات کشاورزی. دانشگاه 

 تربیت مدرس. )خلاصه مقالات(.

 

25. Ezzatpanah H., Nouri M., Abbasi S., Aminafshar M., Behmadi H. and Shah, N. 2011. Chemical, 

physical and sensory properties of renneted skim milk. The 9th International Conference of Food 

sciences and Technology. 27-29 May. Hangzhou, China. (Not presented)*  

 سخنرانی کلیدی همایش

26. Ezzatpanah H., Nouri M., Abbasi S., Aminafshar M. and Behmadi H. 2011. Application of 

renneted skim milk in non fat yoghurt. The 9th International Conference of Food sciences and 

Technology. 27-29 May. Hangzhou, China. (Not presented) 

غذاهای فراسودمند بومی منلقه  یبخشیسلامتو  یاهیتغذ. بررسی ارزش 3123م. نوری. و  نژادیکمالم.  بهمدی ه.، .85
)سمپوزیوم فرهنگ غذا  . دانشگاه علوم پزشکی شیراز.23آبان  31-31آذربایجان. یازدهمین کنگره سراسری تغذیه ایران. 

 و غذاهای سنتی و بومی(

فیزیکی انجیر خشک. نوزدهمین  یگذارهیپاسبی محیط بر . اثر رطوبت ن3123. بهمدیه.  و فرحناکیع.  ،بدیعی ف. .82
 . دانشکده فنی دانشگاه تهران.23آبان  81-88کنگره صنایع غذایی. 

 گوسفند گوشت کیفیت و شیمیایی ترکیبات بررسی .3123. بهمدیه.  و . نیکخواهعزارع شحنه،  ا. کهرام، ، ح.یوسفی ع. .83

گره علوم دامی ایران. پردیس کشاورزی و منابع طبیعی دانشگاه تهران. شهریور ایران. چهارمین کن بومی داردنبه و بیدنبه
 . کرج.23

 و گوشت کیفیت بر لاشه وزن ثیرأت . ملالعه3123. ه. بهمدییوسفی ع.، ح. کهرام، ا. زارع شحنه، ع. نیکخواه و  .11
دیس کشاورزی و منابع طبیعی شال. چهارمین کنگره علوم دامی ایران. پر نر گوسفندان یپلاسما چربی یهافراسنجه

 دانشگاه تهران. شهریور. کرج.

در انجیر مرطوب:  شدهاصلاحبا اتمسفر  یبندبسته. استفاده از فنآوری 3123و ل. جوکار.  ه. بهمدیا.، ح. زارع،  جوکار .13
 شگاه تهران.. دانشکده فنی دان23آبان  81-88نوزدهمین کنگره صنایع غذایی. جایگزینی مناسب برای متیل بروماید. 

های روغنی در مراحل پس از برداشت، فرآوری . بررسی و تحلیل علل ایجاد ضایعات کمی و کیفی دانه3122 .ه بهمدی .18
 . دانشگاه تربیت مدرس.22آبان  81و توزیع. چهارمین همایش ملی کاهش ضایعات محصولات کشاورزی.

وزارت  ها و راهبردهای. استراتژی3122افدیده.  .ا .مینایی و ع .شاهدی، س .، مبهمدی .ه، هشتجین ع. میرمجیدی .11
. چهارمین همایش ازبرداشتدر مراحل پس  یکشاورزمحصولاتبرای مدیریت تولید و کاهش ضایعات  یجهادکشاورز

 . دانشگاه تربیت مدرس.22آبان  81ملی کاهش ضایعات محصولات کشاورزی.

. برنامه راهبردی کاهش ضایعات 3122 افدیده. .ا. و ع شاهدی .مینایی، م .، سبهمدی .ه ،هشتجین ع. میرمجیدی .14
. چهارمین همایش ملی کاهش ضایعات باغی، زراعی و سبزی و صیفی( در مراحل پس از برداشت) یکشاورزمحصولات 

 . دانشگاه تربیت مدرس.22آبان  81محصولات کشاورزی.

مهر  35-32. اولین همایش ملی نمک. یع غذایینمک خوراکی در صنا یهانیگزیجاکاربرد . 3125 .آذر .و م ه.بهمدی  .13
 .دانشگاه سمنان. 25
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و مخاطرات مصرف نمک خوراکی برای سلامتی انسان. اولین همایش ملی نمک.  هایسودمند. 3125 آذر. م.و  ه.بهمدی  .16
 . دانشگاه سمنان.25مهر  32-35

-34.دومین همایش ملی حبوبات ایران. های مصرف حبوبات در رژیم غذاییسودمندی. 3126معدنی.  ص.و  ه.بهمدی  .15
 .واحد علوم و تحقیقات-دانشگاه آزاد اسلامی. 26آذر  33

بررسی و تعیین میزان نفخ زایی ارقام تجاری عدس دیم ایران و . 3126 بهمدی. ه.، نیهشتجیدیرمجیم ع.، ا. عزیزی .12
 .واحد علوم و تحقیقات-دانشگاه آزاد اسلامی. 26آذر  33-34. دومین همایش ملی حبوبات ایران. ایکاردا

دومین همایش . ت حبوباتیفیبه منظور کنترل ک ینید ماشید یهااستفاده از روش. 3126 بهمدی. .هو ز.  شعاردهقان .13
 .واحد علوم و تحقیقات-دانشگاه آزاد اسلامی. 26آذر  33-34.ملی حبوبات ایران

40. Manafi, M. Zohri, M. and Behmadi, H. 2007. Evaluation of Effective Kefir in Human Health. 

 2 nd International congress on Food and Nutrition. 24-26 Oct.Istanbul, Turkey. 

. مواد غذایی یمنیها و راهکارهای وزارت جهاد کشاورزی برای تأمین اچالش. 3126شعار. دهقان .و ز ه. بهمدی .43
  ).دانشگاه ارومیه. 26آبان  86-84. هفدهمین کنگره ملی صنایع غذایی ایران

مقاله برتر هفدهمین کنگره ملی صنایع غذایی ایران 

. هفدهمین ای شدن آنزیمی آلوی خشکباریکاربرد اسیدهای آلی طبیعی در کنترل قهوه. 3126 بهمدی. ه.و  ص. معدنی .48
 . دانشگاه ارومیه.26آبان  86-84کنگره ملی صنایع غذایی ایران. 

هفدهمین کنگره ملی . های فیلم سویابررسی اثر گلیسرول بر برخی ویژگی. 3126 بهمدی. .هبدیعی و  .، فز. شعاردهقان .41
 . دانشگاه ارومیه.26آبان  86-84 .صنایع غذایی ایران

هفدهمین کنگره . ملالعه همدماهای جذب آب گزانگبین به روش دینامیکی. 3126 .بهمدی .هفرحناکی و  .، عف. بدیعی .44
 . دانشگاه ارومیه.26آبان  86-84 .ملی صنایع غذایی ایران

هفدهمین . های بومی ایرانزندهها با استفاده از ریزتجزیه زیستی باقیمانده سموم در سبزی. 3126 .بهمدی .هو  ا. عزیزی .43
 . دانشگاه ارومیه.26آبان  86-84 .کنگره ملی صنایع غذایی ایران

46. Behmadi, H. and Dehghan Shoar, Z. 2007. Effects of phenylalanine/tyrosine on human brain 

function, mood and performance. The First International Conference of Food, Nutrition & 

Health. 20-21 Aug. Tehran, Iran. 

دانشگاه . 23 وریشهر 31-36.نهمین کنگره تغذیه ایران. (GAP)ایمنی مواد غذایی در حیله کشاورزی . 3123 ه. بهمدی .45
 )سمپوزیوم ایمنی مواد غذایی(. علوم پزشکی تبریز

. نهمین کنگره (GMF)اد غذایی تغییر ژنتیکی یافته . ارزیابی خلرات احتمالی و فواید مو3123 بهمدی. .هو ف. شواخی  .42
 . دانشگاه علوم پزشکی تبریز.23 وریشهر 31-36تغذیه ایران.

 31-36. نهمین کنگره تغذیه ایران.کم نمک یمید نان لواش رژیون و تولی. فرمولاس3123 آذر.. ایرانی و م .، په. بهمدی .43
 . دانشگاه علوم پزشکی تبریز.23 وریشهر

 تولید لیپیدهای بازساخته مناسب برای مارگارین از مخلوط . 3123 قوامی. .و م یگلدان .، میزند .پ ،ه. بهمدی .31
شهریور  83-81 بزرگ علوم و صنایع غذایی.. دومین همایش دانه و سویا در مقیاس پایلوتهای آفتابگردان، پنبهروغن

 .دانشگاه صنعتی اصفهان. 23

دومین  . سنجش بقایای جوش شیرین در نان لواش با استفاده از فلیم فتومتر.3123 .بهمدی .همعدنی و  .، صپ. ایرانی .33
 . دانشگاه صنعتی اصفهان.23شهریور  83-81 همایش بزرگ علوم و صنایع غذایی.

file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/madani-legumes.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/adas-dr%20azizi.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/adas-dr%20azizi.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/adas-dr%20azizi.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/dehghanshoar-legume.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/food%20safety-behmadi.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/aloo/madani.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/filme%20soya/dehghanshoar.pdf
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/gaz%20anghabin/Gaz%20angubin%20paper.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/gaz%20anghabin/Gaz%20angubin%20paper.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/pesticide%20residue/aslan%20azizi.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/food%20safety-behmadi-gap.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/behmadi-with%20name.doc
file:///H:/Homa%20Behmadi%20Personeli/h.behmadi/My%20Documents/ehsan/behmadi-with%20name.doc


 14 

ن ینزدهم. شاییایمیکردن ش یاسترهای نباتی با کاربرد های روغنیژگیر وییتغ. 3123 .گلدانی .و م زندی .، په. بهمدی .38
 . دانشگاه علوم کشاورزی و منابع طبیعی گرگان.23ردین فرو 81-84.ییغذا عیصنا یامنلقهن کنگره یو اول کنگره ملی

و  گره ملین کنینزدهمشا .دید ماشینی: سیستم بازرسی خودکار در ارزیابی مواد غذایی. 3123 شواخی. .و ف ه. بهمدی .31
 . دانشگاه علوم کشاورزی و منابع طبیعی گرگان.23فروردین  81-84.ییغذا عیصنا یامنلقهن کنگره یاول

 تراتژی موفق برای کاهش ضایعات محصولات کشاورزی.های ارزش: اسزنجیره. 3123 شواخی. .و ف. هبهمدی  .34
. دانشگاه علوم کشاورزی و منابع 23فروردین  81-84 .ییغذا عیصنا یامنلقهن کنگره یو اول ن کنگره ملیینزدهمشا

 .طبیعی گرگان

نگره ن کینزدهمشا کاربردی برای کاهش ضایعات محصولات کشاورزی. یهایاستراتژ. 3123 بهمدی. .هو ف. شواخی  .33
 . دانشگاه علوم کشاورزی و منابع طبیعی گرگان.23فروردین  81-84 .ییغذا عیصنا یامنلقهن کنگره یو اول ملی

اس یا در مقیهای آفتابگردان و سوخته از مخلوط روغندهای بازسایپید لیتول. 3124 .گلدانی .زندی و م .، په. بهمدی .36
 ییع غذایو صنا یاهیتغذقات یتو تحقیانست .24بهشت یارد 33-38 .ییغذا عین کنگره ملی صنایپانزدهم. لوتیپا

ش ملی ین همایاول. ختهیاهان تراریکشاورزی حاصل از گ یهافراوردهمنی یابی ایارز. 3121 .بهمدی .هو ف. شواخی  .35
 وتکنولوژی کشاورزییقات بیموسسه تحق .21بهمن  83-82. ستی کشوریز منییا

نوان به ع یشگاهیاس آزمایدر مق ینبات یهاروغن ییایمیردن شک یاستر .3121 .یگلدان .و م یزند .پ ،ه. یبهمد .32
 .رازی یهاشیهماسالن . 21ور یشهر 36-33. رانیه اینگره تغذکن یهشتم. ونیدروژناسین هیگزیجا

 یو پژوهش یش علمین همایدوم .ییع غذایدر صنا یمصنوع یعصب یهاشبکهاربرد ک .3121 .یشواخ .ف و ه. یبهمد .33
 .ت مدرسیدانشگاه ترب .21ور یشهر .شورکسراسر  یشاورزکان علوم یدانشجو

 یو پژوهش یش علمین همایدوم .ییع غذاین در صناینو ی: فنآورینولوژکنانوت. 3121 .یبهمد .ه وف.  یواخش .61
 .ت مدرسیدانشگاه ترب .21ور یشهر .شورکسراسر  یشاورزکان علوم یدانشجو

 .تهران. 23 آذر. گندم یالمللنیبنگره کن یاول .ت گندمیفکیع یسر یابیارز یبرا NIRاستفاده از روش  .3123ه.  یبهمد .63

ن یاول .گندم یفکیو ارتقاء  یاقتصاد یوربهرهش ی( در افزایخارج یاجرا ی)جداساز ینقش بوجار .3123 .ه یبهمد .68
 .تهران .23آذر  .گندم یالمللنیبنگره ک

ن یگزیبه عنوان جا یتصادف ییایمیش کردنیاسترند یاربرد فرآک .3121 .یقوام .م و یزند. پ ،یگلدان .م ،ه. یبهمد .61
. واحد علوم تحقیقات. دانشگاه آزاد 21مهرماه . ییع غذایصنا ینگره ملکن یدوازدهم .ینبات یهاروغنردن کدروژنه یه

 اسلامی.

. واحد 21مهرماه . ییع غذایصنا ینگره ملکن یدوازدهم. بازساخته یدهایپیاربرد لکد و یتول .3121 .یگلدان .م و ه. یبهمد .64
 ی.علوم تحقیقات. دانشگاه آزاد اسلام

 ینگره ملکن یدوازدهم. یمیرژ یهانانه یطعام در ته کن نمیگزیم به عنوان جاید پتاسیلرکاربرد ک. 3121 ه. یبهمد .63
 . واحد علوم تحقیقات. دانشگاه آزاد اسلامی.21مهرماه . ییع غذایصنا

66. Goldani, M. T.; Behmadi, H.; Ghavami, M.; Zandi, P. and Hosseini, K. 1998. Application of 

Chemical Interesterification as an alternative to hydrogenation. World Scenario in oils, 

oleochemicals and surfactants industries.10-12 Apr. Kanpur, India. 

 یش سراسرین همایدومند شده. یفرا یرهاینپد یدر تول کنندهونیامولس یهانمک. نقش 3155 .یبهمد .هو  .م ی،گلدان .65
 .مشهد. دانشگاه فردوسی 3155 وریشهر. شورک یلبن یهافراورده یاربردک –یعلم
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 یعمرانبارماندر افزایش  کلوپروپنیسمتیل  -3کاربرد تجاری  یهاتیمحدودو  هایتوانمند. 3131. بهمدی .ه . وم، ینور .62
محصولات کشاورزی. دانشگاه و کاهش ضایعات پس از برداشت توت فرنگی. پنجمین همایش ملی بررسی ضایعات 

 تربیت مدرس.
 

 / تک نگاشتتألیف/ ترجمه/ ویراستاری کتاب
 

جهیاد . نویسینده: شیهین زمیردی. ناشیر: ادبی( ستار)ویرا هاآنخشک و کنترل کیفیت  یهاوهیموری آتکنولوژی فر .3
 .3126. آذربایجانغربی-دانشگاهی

 

مکیاری در تیدوین بخیش صینایع غیذایی(. ناشیر: یک دهه تلاش مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشیاورزی )ه .8
 .3123مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی. 

 

دهه دوم تلاش مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی )همکاری در تدوین بخش صنایع غذایی(. ناشر: مؤسسه  .1
 .3134تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی. 

در کشور. کمیته کشوری هماهنگی و برنامیه  HACCPسیستم  و استقرار (GAPآیین کار عملیات مناسب زراعی ) .4
 )تک نگاشت( HACCPریزی اجرایی سیستم 

 

5. Shahbake, M. A., Momen, R. F. and Behmadi, H. 2002. Status Report on the Post-Harvest 

Sector in West and Central Asia Sub-Region. Food and Agriculture Organization of the 

United Nations (FAO), 44p. A report presented at the workshop on post harvest status in 

the WANA region, Cairo, Egypt. Available on: http://www.Egfar.org. 
 

نشر زندگی آشنا شوید. نشریه ترویجی. . با سالیکورنیا سبزی عشق و 3133تاج الدین، بهجت و بهمدی، هما.  .6

 352-364-381-238-3آموزش کشاورزی. شلبک: 

 مشارکت در تدوین استانداردهای ملی و بین المللی

 


 قیر و تشویتقد

 3153. ارشد یارشناسکل ممتاز مقلع یفارو التحص -کیر بهداشت، درمان و آموزش پزشیوز .3
 

ده )رتبیه ییطیرح برگز یدر اجیرا یارکیهم یر برایجهت تقد -شور ک ییاع غذیو صنا یاهیتغذقات یتو تحقیاست انستیر .8

 3121. ید بهشتیدانشگاه شه ینخست( جشنواره پژوهش
 

 یهیاروغنشییمیایی  کیردنیاسیتربرای اجرای موفقیت آمیز طرح  -مدیر عامل شرکت سهامی عام روغن نباتی پارس .1

 3121نباتی در مقیاس پایلوت و صنعتی. 
 

-جهت تقدیر از عملکرد بیه عنیوان میدیر داخلیی مجلیه علمیی-قیقات فنی و مهندسی کشاورزیسسه تحؤسرپرست م .4

 3123پژوهشی تحقیقات مهندسی کشاورزی. 
 

تقدیر از ارائه مقاله برتر در هفیدهمین کنگیره ملیی صینایع غیذایی  برای -دبیر علمی کنگره و استاندار آذربایجان غربی .3

 3126ایران. 
 

http://www.egfar.org/
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برگزاری کارگیاه عمیل آوری و بهداشیت محصیولات برای تقدیر از  -. وزارت جهاد کشاورزیهاوهیمامور مدیر کل دفتر  .6

 3122سردسیری. 

-جهت تقدیر از عملکرد بیه عنیوان میدیر داخلیی مجلیه علمیی-سرپرست مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی .5

 3133. صنایع غذاییپژوهشی تحقیقات مهندسی 

جهت تقدیر از مشارکت فعال در تدوین استانداردهای بیین المللیی کیدکس  -غذا مدیر کل دفتر محیط زیست و سلامت .2

 3132مواد غذایی. 

تیدوین و اجیرای  تقدیر از عملکیرد دربرای  -مدیر کل دفتر امور پژوهشی سازمان تحقیقات، آموزش و ترویج کشاورزی .3

 3411طرح کلان پایش سلامت محصولات کشاورزی. 

 

 آموزشی یهادورهشرکت در 

 دریست

 آموزشکده کشاورزی شهریار( -ساعت 34ارزیابی مواد غذایی ) .3

 موزش عالی مهرگان(آمؤسسه  -واحد 1گیاهان دارویی معلر ) یآورعملو  یسازآماده .8

 (مهرگانیعالموزش آمؤسسه  -واحد 1و تجهیزات استحصال مواد مؤثره گیاهان دارویی ) آلاتنیماشآشنایی با  .1

)مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشیاورزی(  سی پیشنهادها و بیان راهکارهای موفقیت آنبرقراری نظام پذیرش و برر .4

 3123 بهمن

 (3133؛ نیمسال اول دانشگاه آزاد اسلامی. علوم و تحقیقات -واحد 1) ییغذااصول نگهداری مواد  .3

 (تا کنون 3133؛ از سال دانشگاه آزاد اسلامی. علوم تحقیقات -تئوری و عملی واحد  1خواص بیوفیزیکی مواد غذایی ) .6

تیا  32دانشگاه آزاد اسلامی. علوم و تحقیقات؛ دانشیکده دامپزشیکی نیسیمال اول  -واحد 1)اصول نگهداری مواد غذایی  .5

دانشگاه آزاد اسلامی. علوم و تحقیقات؛ دانشیکده دامپزشیکی  -واحد 1) -کارشناسی -اصول نگهداری مواد غذایی کنون(

 تا کنون( 32نیمسال اول 

 (3132؛ نیمسال اول واحد گوهردشت,دانشگاه آزاد اسلامی.  -واحد 1) -کارشناسی -ییغذاول نگهداری مواد اص .2

 (3132؛ نیمسال اول واحد گوهردشت,دانشگاه آزاد اسلامی.  -واحد 8) -کارشناسی -اصول و روشهای بسته بندی .3

 (3132؛ نیمسال اول حد گوهردشتوا,دانشگاه آزاد اسلامی.  -واحد 8) -کارشناسی -صنایع کمپوت و کنسرو .31

؛ واحید گوهردشیت,دانشگاه آزاد اسلامی.  -واحد 8)  -دکترای عمومی دامپزشکی -کنترل کیفی و شیمیایی مواد غذایی   .33

 (3132نیمسال اول 

واحید علیوم ,دانشیگاه آزاد اسیلامی.  -واحید 8)  -دکترای عمیومی دامپزشیکی -کنترل کیفی  و شیمیایی مواد غذایی   .38

 (3132؛ از  نیمسال دوم اتتحقیق

 ( 3411؛ از نیمسال اول واحد علوم تحقیقات,دانشگاه آزاد اسلامی.  -واحد 8) -کارشناسی -کنترل کیفی مواد غذایی .31

؛ از  واحید علیوم تحقیقیات,دانشیگاه آزاد اسیلامی.  -واحد 8)دکترای تخصصی بهداشت مواد غذایی  -تجزیه مواد غذایی .34

 (3133نیمسال دوم 

 ( 3132؛ از نیمسال اول واحد علوم تحقیقات,دانشگاه آزاد اسلامی.  -واحد 8) -کارشناسی -روشهای بسته بندیاصول و  .33
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؛ از واحید علیوم تحقیقیات,دانشیگاه آزاد اسیلامی.  -واحد 8)دکترای تخصص صنایع غذایی –ارزیابی بافت مایع و جامد  .36

 ( 3133نیمسال اول 

35.  

32.  

 آموزشی یهاکارگاهبرگزاری  .91

یی )مرکز آموزش عالی امیام زنان روستا ژهیو-یو ثبت برند محصولات کشاورز یبسته بند ،یفرآور یموزشکارگاه آ .3

 3136خمینی( آبان 

 3136)مرکز آموزش عالی امام خمینی( آبان  زعفران یو بسته بند یفرآور یکارگاه آموزش .8

 3136ی )مرکز آموزش عالی امام خمینی( دی ثبت برند محصولات کشاورز .1

 ارییشیرکت معیی )غیذا عیبا ارزش افزوده در کارخانجات صینا یفرآورده ها دیو تول عاتیضا تیریمد یوزشدوره آم .4

 3136( آذر اداره کل استاندارد استان اصفهان یدانش پارس با همکار

 3122 و بهداشت محصولات سردسیری )مرکز آموزش عالی امام خمینی( مهرماه یآورعملکارگاه  .3

 3122 کشورهای توسعه یافته )مرکز آموزش عالی امام خمینی( دیماه کارگاه صنایع غذایی در .6

 3123تحقیقاتی(  یهاافتهیبا استفاده از کلرید پتاسیم )هفته انتقال  نمککمتهیه نان رژیمی  .5

 3126تحقیقاتی(  یهاافتهیایمنی محصولات کشاورزی از تولید تا مصرف )هفته انتقال  .2

 3123تحقیقاتی(  یهاافتهییاهی )هفته انتقال نان با منابع پروتئین گ یسازیغن .3

 3123تحقیقاتی(  یهاافتهیتولید نان رژیمی با فیبر بالا )هفته انتقال  .31

 

 )دارای مدرک معتبر( گذرانده شده یهادوره

 دانشگاه تهران( -اتیده ادبکدانش -ی)جهاددانشگاه یراستاریدوره جامع و .3

 یدر علوم کشاورز زیمتاآنال یمبان .8

 "یبه تخلفات صنف یدگیو مراجع رس یحکومت راتیتعز " ییبا مراجع شبه قضا ییآشنا .1

 یجیترو یها افتهیانتقال  .4

 ییغذا تیدر ارتقا امن یراهبرد اصل یمحصولات کشاورز عاتیکاهش ضا .3

 گلخانه یو مهندس یاز نکات فن یمنتخب .6

 1 یبا معارف اسلام ییآشنا یدوره اموزش .5

 3123و  3124 یهاسال (IOOCنده: شورای بین المللی روغن زیتون ارزیابی حسی روغن زیتون )برگزارکن .2

 Neuralو  MATLAB افزارنرمآموزش مبانی مدلسازی و تحلیل  .3

استنتاج فازي  يهاستمیس(، ANNs)عصبی مصنوعی  يهاشبکهو هوش مصنوعی ) MATLABبرنامه نویسی  .01

(FIS( نروفازي ،)ANFIS ،)يهانیماش ( بردار پشتیبانSVMsو ،) ( الگوریتمهاي ژنتیکGAs)  با استفاده از

MATLAB) 

00. Information Seeking Competencies in E-resources Training Course 

01. ENDNOTE X7 Training Course 

 بیولوژیک یهاستمیسمدلسازی ریاضی فرایندهای زیستی و  .31



 18 

 پس از برداشت یهایفنآوردر تحقیقات صنایع غذایی و  RSMکاربرد  .34

 در ارزیابی خواص حرارتی مواد غذایی DSCکاربرد  .33

 SPSS افزارنرمآشنایی با  .36

 ISO17025مدیریتی و  یهاسامانهدوره آموزشی  .35

 (Training of TA instrumentsکارگاه آنالیز حرارتی ) .32

 مواد غذایی (یحس یابیارز یهاروشت )یفکینترل ک .33

 )شرکت لکسلر( یشگاهیزات آزمایل و تجهیون وسایبراسیالک .81

 و نقش آن در تحقیقات )کارگاه آموزشی( یریگاندازهبراسیون تجهیزات کالی .83

 اضافه شود iostدوره های جدید از 

 

 HACCPبا  ییآشنا یارگاه تخصصک .88

 یشاورزکمحصولات  یکیزیوفیخواص ب .81

 کشاورزی، آبیاری و صنایع غذایی یهانیماشوری در آفن کاربرد نانو .84

 استراتژیک تحقیق یزیربرنامه .83

 ISIنظام مجلات و پایگاه اطلاعات محصولات  آشنایی با .86

 آشنایی با نظام دسترسی یکپارچه مجلات و منابع لاتین .85

 استانداردهای تدوین نشریات علمی و فنی .82

 غلات یهافرآوردهکاربردی تعیین کیفیت  یهاروش .83

 ییمواد غذا یهایافزودنو  هاندهیآلا .11

 در صنایع غذایی HPLCکاربرد  .13

 کشاورزی در تحقیقات فنی و مهندسیکاربرد طرح آزمایشات  .18

 نوین در صنایع غذایی یهایفنآور .11

 کشاورزی یهانیماشکاربرد نانو فنآوری در  .14

 کاربرد نانو فنآوری در صنایع غذایی .13

 کاربرد طرح آزمایشات کشاورزی در تحقیقات فنی و مهندسی .16

 صنایع غذایی در خشکبار و غلات اصول کاربردی .15

 اورزیکاربرد نانوتکنولوژی در کش .12

 پار( آنتون)شرکت  Multiwave 3000کارگاه آشنایی با دستگاه مایکروویو مدل  .13

 کارگاه آموزشی تجاری سازی تحقیقات .41

 خشک شده یهادانهو ادوات سورتینگ کشمش و  هاکیتکن .43

 (3) یشاورزکشات یطرح آزما .48

 Power Point یشزدوره أمو .41

 یاتبات ادارکم .44
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 یپژوهش – یعلم یهامقالهو  هاگزارشن نگارش ییآ .43

 کارگاه متدولوژی تحقیق .46

شیامل: مفیاهیم فنیاوری اطلاعیات، ارائیه مللیب، اطلاعیات و ارتباطیات،  -ICDL)هفتگانه کیامپیوتر  یهامهارت .45

 (هاگسترده، صفحه هاداده، پایگاه هالیفا، کاربرد کامپیوتر و مدیریت پردازهاواژه

 مدیریت زمان )غیر حضوری( .42

 آشنایی با نظام پیشنهادات .43

 Endnote آشنایی با نرم افزار فهرست نویسی .31

 (3) قوانین و مقررات مرتبط با سلامت اداری .33

 بسته بندی مبتنی بر فناوری نانویی .38

 هاپروژهکارگاه پایش  .31

پیشیگیری از آن؛ اصیلاح سیاختار واحیدهای  یهاراهبررسی میزان ضایعات نان و ترویجی متعدد از جمله:  یهادوره .34

علمیی تهییه  یهیاروش؛ حبوبات در سلح روستاهای کشیور وغلاتحفظ  جهتمناسبالگوی  ارائه شالیکوبی برنج؛

 هاوهیمتخمیری از سیب و سایر  یهاسرکه

 ISO9000آشنایی با مفاهیم اصلی استانداردهای سری  .33

 

 ، پایان نامه های تحصیلیمقالات ،هاگزارشداوری 

مؤسسات تحقیقاتی زیر مجموعه سازمان تحقیقات، آموزش و تیرویج های  و پایان نامهنهایی  یهاگزارش ،هاپروپوزالارزیابی 

، پردیس کشاورزی و منابع و صنایع غذایی یاهیتغذانستیتو تحقیقات  ،، پژوهشگاه استاندارد و تحقیقات صنعتی ایرانکشاورزی

 یقات، ورامین، شهر قدس...(، پردیس ارس دانشگاه تهران، دانشگاه آزاد اسلامی )واحد علوم تحقطبیعی، دانشگاه تهران

 

 هاکنگرهداوری مقالات برای مجلات علمی پژوهشی و 

 مجله تحقیقات مهندسی کشاورزی،

 علوم کشاورزی ایران )دانشگاه تهران(،

 ،پژوهشنامه کشاورزی و منابع طبیعی

 ،(و صنایع غذایی کشور یاهیتغذمجله علوم تغذیه و صنایع غذایی ایران )انستیتو تحقیقات 

 جله پژوهش و سازندگی،م

 مجله تحقیقات مهندسی صنایع غذایی

 مجله سامانه های مکانیزاسیون

 مجله علوم ..... )علوم تحقیقات(

 مجله انگلیسی انستیتو

 مجله انگلیسی علوم تحقیقات

 مجله سبزوار

 مجله علوم دامی،
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 3126 ،هفدهمین کنگره بین المللی صنایع غذاییعضو کمیته علمی 

 3131وران بیستمین کنگره بین المللی صنایع غذایی، هیات داعضو 

 3134عضو کمیته علمی بیست و سومین کنگره بین المللی صنایع غذایی، 

 International Journal of Biotechnology and Food Science, IJBFSداوری مجله 

 Nutrition and Food Science Research داوری مجله

 

 و دکترای تخصصی نامه کارشناسی ارشد مشاوره پایانراهنمایی و 

دانشیگاه  -و امولسیفایرها بر روی افزایش حجم بستنی )دانشیکده مهندسیی بیوسیسیتم هادارکنندهیپابررسی اثر متقابل  .3

 : شهرام خسروی قوشخانه: دفاع شده(تهران
 

مانیدگاری و بهبیود کیفییت  طبیعی و مصنوعی روی نان تافتون برای افزایش زمیان یهانگهدارندهبررسی اضافه کردن  .8

 (: نفیسه کوشکی: دفاع شدهواحد سبزوار -)دانشگاه آزاد اسلامی
 

خوراکی بر پایه متیل سلولز به منظور بهبود کیفیت و افزایش عمر انباری گوجه فرنگی )دانشیگاه آزاد  یهاپوششکاربرد  .1

 (: دفاع شدهپوریصادق: مهناز واحد علوم و تحقیقات -اسلامی
 

واحید علیوم  -رئولوژیکی و حسی سوسیس )دانشگاه آزاد اسلامی یهایژگیوبر  ینیزمبیس تغییریافتهر نشاسته بررسی اث .4

 (: مریم عباسی: دفاع شدهتحقیقات
 

واحد  -)دانشگاه آزاد اسلامی بر خواص فیزیکی، شیمیایی، رئولوژیکی و حسی ماست کم چرب داربافت یچربیبتأثیر شیر  .3

 (نوری: دفاع شده: مرجان علوم تحقیقات
 

بررسی اثرات افزودن ملاس خام و تیمار شده بر خواص رئولوژیکی خمییر و کیفییت نیان حجییم )تسیت( )دانشیگاه آزاد  .6

 : عالیه هاشمی خبره: دفاع شده(ورامینواحد  -اسلامی
 

 یو حس ییایمی، شکییزیف یهایژگیل بر ویو زنجب یوکیآناناس،  یهاو عصاره فسفاتیپل یترتوأمر کاربرد یتأث یبررس .5

 (86/33/3131تاریخ دفاع: : ملیحه معینی: واحد علوم تحقیقات -گوشت گاو )دانشگاه آزاد اسلامی
 

و بهبود کیفییت گوشیت.  یآورعملانتقال و نفوذ محلول  یر آن رویو تأث یآورعملدر بهبود  یکاربرد امواج اولتراسونک .2

 (85/33/3131دفاع  خیتار دثه صدیقی طامه:: محواحد علوم تحقیقات -)دانشگاه آزاد اسلامی
 

بیه عنیوان و سیوریمی در فرمولاسیون سوسیس  Mechanically Deboning Poultry Meat)) MDPMاستفاده از  .3

 (3131تاریخ دفاع: : نایینی باقریحاجشیرین علوم تحقیقات:  واحد-یاسلامدانشگاه آزاد قرمز )جایگزین گوشت 
 

واحید علیوم  -دانشیگاه آزاد اسیلامی) میسید دییلرک و فسیفات همیراه به مویل آب از استفاده با گاو گوشت ردنک نادیمار .31

 (86/33/3131تاریخ دفاع : سمیرا ملکیان: تحقیقات
 

واحد  -دانشگاه آزاد اسلامی) یصنعتد کلوچه یبررسی امکان استفاده از پودر میکروجلبک اسپیرولینا پلاتنسیس در تول .33
 (3/3/3131تاریخ دفاع ده: : سعیده شهبازی زاشهرقدس

 

شهر قدس: واحد  -)دانشگاه آزاد اسلامیفیزیکوشیمیایی و بافتی همبرگر کم چرب  یهایژگیواثر نشاسته اصلاح شده در  .38
 (31/5/3131تاریخ دفاع: سپیده رسایی: 
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 آرد سیبوس دار حاصیل از آرد سیتاره و. رئولیوژیکی خمییر و نیان تسیت یهایژگیوافزودن آنزیم همی سلولاز بر  ریتأث .31

 (3131واحد علوم تحقیقات: محمد شهید مدنی: تاریخ دفاع / -)دانشگاه آزاد اسلامی

بررسی امکان جایگزینی نسبی نیتریت با استفاده از عصاره زرشک و پسماند خشیک انگیور قرمیز و تیأثیر آن بیر برخیی  .34

 .(3131: تاریخ دفاع دانشگاه ارومیه: فاطمه ریاضی)خواص فیزیکوشیمیایی و حسی 

بررسی امکان استفاده از انواع نشاسته اصلاح شده سیب زمینی بیه عنیوان جیایگزین فسیفات در فرمولاسییون سوسییس  .33

 ملک زاده( زهراواحد علوم تحقیقات: -)دانشگاه آزاد اسلامی

ی شییر فرمولاسیون و ارزیابی برخی ویژگیهای فیزیکوشیمیایی، حسی، رئولوژیکی و ریز ساختاری بستنی کم چیرب حیاو .36

 واحد علوم تحقیقات: عاطفه سجاسی(-بی چربی بافت دار. )دانشگاه آزاد اسلامی

ارزیابی ویژگیهای عملکردی دسر شیری بدون چربی حاوی شیر بی چربی بافت دار و مخلوط اینولین کوتاه زنجیر و بلند   .35

 واحد علوم تحقیقات: مینا خازنی اسکویی(-)دانشگاه آزاد اسلامیزنجیر 

ست ارده به عنوان یک محصول فراسودمند و ارزیابی ویژگیهای کیفی، فیزیکوشیمیایی، رئولیوژیکی، میکروبیی و تولید ما .32

 واحد علوم تحقیقات: هدی چایچی(-)دانشگاه آزاد اسلامی حسی

 فرمولاسیون نان مسلح فاقد گلوتن در اندازه جیبی غنی شده با پروتئین نخود، فیبر اسفرزه و نشاسته ذرت و ملالعه .33

 )دانشگاه آزاد اسلامی واحد علوم تحقیقات، سارا رضایی( ویژگیهای کیفی خمیر و نان حاصل

های کیفی خمییر و ویژگی فرمولاسیون نان مسلح فاقد گلوتن در سایز جیبی بر پایه آردهای ارزن و کینوا و ملالعه .81

 )دانشگاه آزاد اسلامی واحد علوم تحقیقات، زهرا اکبری( نان حاصل

های فیزیکوشیمیایی، رئولیوژیکی و مانیدگاری )شاهدانه( بر ویژگی .Cannabis sativa Lفزودن آرد دانه ملالعه ا .83

 )دانشگاه آزاد اسلامی واحد علوم تحقیقات، شیرین فرهادی( کیک روغنی

ای های فیزیکی، شیمیایی، رئولوژیکی و تغذییه)شاهدانه( بر ویژگی .Cannabis sativa Lملالعه افزودن آرد دانه  .88

 )دانشگاه آزاد اسلامی واحد علوم تحقیقات، پریسا آقاخانی( بیسکویت فراسودمند

ای هیای فیزیکوشییمیایی، حسیی و تغذییه( بیر ویژگیSalicornia bigeloviiبررسی اثر افزودن پودر سالیکورنیا ) .81

 ی()دانشگاه آزاد اسلامی واحد علوم تحقیقات، زیبا عباس نمک فراسودمندبیسکویت کراکر کم

)دانشیگاه آزاد  میکیم سید مینیان حجی ونیدر فرمولاسی ایکورنیکردن نمک طعام با افزودن پودر سال نیگزیملالعه اثر جا .84

 ی(نجم آباد اسلامی واحد علوم تحقیقات، زهرا
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