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 پنیر پروبیوتیکی جدید و بررسی خصوصیات فیزیکوشیمیایی و میکروبیولوژی آن



 ارایه مقاله به صورت پوستر در همایش نانوسنتز سریع ذرات نانو نقره بوسیله کشت انتروباکتر ها -7 -21
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 تأثیر فرایند فشار هیدرواستاتیک بالا بر کیفیت ماهی-11 -27
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Propionibacterium and Bifidobacterium  .در صنایع لبنیNFC 2046 
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 .34غذا. ص  محل توزیع و عرضه. همایش ملی آبزیان و

. ارزیابی طعم توسط زبان الکترونیکی. همایش ملی صنایع 1390.فاطمه بنائیان ، سعید سخاوتی زاده، 22
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. تأثیر مافوق صورت بر خصوصیات تکنولوژیک و فعالیت 1390.فاطمه برهان پور، سعید سخاوتی زاده. 23
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. بستنی به عنوان یک ماده حامل پروبیوتیک. همایش ملی 1390.سعید سخاوتی زاده، مرضیه باقری. 27

 .70176صنایع غذایی قوچان. کد مقاله 

تأثیر تیمار حرارتی دمای بالا و زمان کوتاه بر 1390..محمد حسین توحیدیان فر، سعید سخاوتی زاده 28

ترویجی عسل و  -. جشنواره ملی علمی   .لور و مهار قارچ های عسلپارامترهای مربوط به کیفیت، پدیده تب
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. بررسی خواص فیزیکوشیمیایی 1391عباس اسماعیلی . -قهقرایی زهرا یزدانیان  -.سعید سخاوتی زاده  30
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. استفاده از اولتراسوند برای غیر فعال کردن 1391سعید سخاوتی زاده. -.محمد حسین توحیدیان فر 40

 همایش ملی صنعت بهداشت مواد غذایی با منشا دامی.  میکروب ها.
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 همایش ملی صنعت بهداشت مواد غذایی با منشا دامی.  یکی .آنخواص ارگانولپت
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 همایش ملی صنعت بهداشت مواد غذایی با منشا دامی.  و بررسی خواص فیزیکو شیمیایی آن. CMCاز

استفاده از استارترهای جدید در  .1391..سعید سخاوتی زاده،الهام دادخواه، وحید صادقی سروستانی44 

 CDتمام متن موجود در  .د غذایی.شیراز همایش ملی ایمنی و بهداشت موا.تولید پنیر



 1391در اشعه دهی گوشت. HACCP.لادن قبادی، درنوش جعفرپور، سعید سخاوتی زاده.ایجاد الگوی 45

 CDتمام متن موجود در .همایش ملی ایمنی و بهداشت مواد غذایی.شیراز.

لاکتوباسیلوس اسیدوفیلوس در .کاربرد 1391.سعید سخاوتی زاده،زینب قربانی، وحید صادقی سروستانی.46

  CDتمام متن موجود در . .همایش ملی ایمنی و بهداشت مواد غذایی.شیراز افزایش عطر و طعم پنیر.

..استفاده از استارترهای جدید در 1391.سعید سخاوتی زاده،سمیره کاظمی، وحید صادقی سروستانی.47

 CDتمام متن موجود در  .همایش ملی ایمنی و بهداشت مواد غذایی.شیراز  تولید پنیر.

استفاده از روش های مختلف سنسوری به .1391..سعید سخاوتی زاده، درنوش جعفرپور، لادن قبادی48

تمام متن موجود .همایش ملی ایمنی و بهداشت مواد غذایی.شیراز  منظور نظارت آنلاین خط تخمیر ماست.

 CDدر 

.تأثیر اشعه دهی بر .1391د سخاوتی زاده،ارژنگ شهریور، وحید صادقی سروستانی  ، نرجس حجتی.سعی49

همایش ملی ایمنی و بهداشت مواد  روی خصوصیات میکروبیولوژیکی و فیزیکوشیمیایی انواع گوشت.

 CDتمام متن موجود در .غذایی.شیراز همایش ملی ایمنی و بهداشت مواد غذایی.شیراز 

.تشخیص .1391.، مسعود آل خورشید  ، شهرزاد یونسیان وتی زاده .سعید سخا50

در سیستم های غذایی انتخاب شده توسط بیوسنسور های روزنانس پلاسمون E.coli157:H7مستقیم

 CDتمام متن موجود در .همایش ملی ایمنی و بهداشت مواد غذایی.شیراز 

روی بر تأثیر آبکافت لاکتوز شیر .3.1391سعید سخاوتی زاده-خدیجه میرشکاری  -.نرجس حجتی51

تمام .همایش ملی ایمنی و بهداشت مواد غذایی.شیراز  .ویژگیهای فیزیکی و رئولوژیکی  و حسی و بستنی

 CDمتن موجود در 

بررسی خواص فیزیکوشیمیایی و حسی .1391 سعید سخاوتی زاده.-فاطمه رضایی  -.نرجس حجتی52

 CDتمام متن موجود در .اشت مواد غذایی.شیراز همایش ملی ایمنی و بهد .ماست میوه ای



تأثیر فرآیند ترانس گلوتامیناز بر روی .1391.سعید سخاوتی زاده-آزیتا مهر افسر  -.نرجس حجتی53

 CDتمام متن موجود در .همایش ملی ایمنی و بهداشت مواد غذایی.شیراز  .های ماستویژگی

.بررسی میزان کم جیوه در ماهی واثر آن بر سلامتی 1391سعید سخاوتی زاده. -.فاطمه بناییان54

  467انسان.همایش ملی آبزیان.بوشهر.خلاصه مقاله. ص 

.بررسی تاثیر پروپیل گالات بر 3921.- مریم خدائی / سعیدسخاوتی زاده/ .نرجس خاتون حجتی 55

 .بیست و یکمین همایش صنایع غذایی.شیراز.تمام متنخصوصیات فیزیکی وشیمیایی سوسیس آلمانی

فاتوکوفرول . بررسی تاثیر آل1392شکراله دهقانی/ سعید سخاوتی زاده. /نرجس خاتون حجتی .56

 برخصوصیات فیزیکوشیمیایی سوسیس آلمانی. بیست و یکمین همایش صنایع غذایی.شیراز. تمام متن

نجمه افرا / مسعود آل خورشید/ نرجس حجتی/محمد امین حنیف  /سعید سخاوتی زاده  .57

. بیست و یکمین همایش صنایع غذایی.شیراز. تمام های نوین در تکنولوژی تولید پنیر .پیشرفت1392پور.

 متن

.تاثیر استارترها .1392محمد کاظم کاظمی محمد امین حنیف پور / نرگس آتشی./ .سعید سخاوتی زاده 58 

 . بیست و یکمین همایش صنایع غذایی.شیراز. تمام متنپنیر پروبیوتیکی بر پروفایل چربی

مهدی مریدی / محمد وحید صادقی سروستانی /محمد امین حنیف  /سعید سخاوتی زاده  .59

. بیست و یکمین زاد با استفاده از طیف سنجی رامان.شناسایی باکتری های بیماری زایی غذا .1392پور.

 همایش صنایع غذایی.شیراز. تمام متن

.خواص 1392 .راضیه نادری دره شوری/ معصومه کشاورزی / نرجس حجتی/ سعید سخاوتی زاده  .60

 بیست و یکمین همایش صنایع غذایی.شیراز. تمام متن. درمانی پروتئین آب پنیر

 بررسی منظور به فسفاتاز آلکالین سنجش کاربرد. 1392.زاده سعیدسخاوتی–فاطمه بناییان .61

 .مقاله خلاصه.غذا ایمنی پژوهشگران ملی کنگره دومین. شیر صحیح پاستوریزاسیون
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 خواص آن. دومین کنگره ملی پژوهشگران ایمنی غذا. خلاصه مقاله.

 گوشت برای هوشمند و فعال بندی بسته سیستمهای بررسی. 1392.زاده سعیدسخاوتی–فاطمه بناییان -63

 .مقاله خلاصه. غذا ایمنی پژوهشگران ملی کنگره دومین. گوشتی های فرآورده و

تولید کننده سم شیگا در شیر گاو و محصولات  Eoli بررسی. 1392.زاده سعیدسخاوتی–فاطمه بناییان -64

 لبنی. دومین کنگره ملی پژوهشگران ایمنی غذا. خلاصه مقاله.

 سومین. سبزیجات نگهداری در باکتریوسین کاربرد.1392. آتشی نرگس –سعید سخاوتی زاده    -65

 کامل مقاله.غذا و آبزیان کشاورزی، ملی همایش

 شناسایی. 1392.خورشید آل مسعود – صادقی محمدوحید –اد برومندی فره –سعید سخاوتی زاده  -66

 ملی همایش سومین. قرمز مادون به نزدیک سنجی طیف از استفاده با زاد غذا زایی بیماری های باکتری

 کامل مقاله.غذا و آبزیان کشاورزی،

. 1392رگس آتشی.ن – خورشید آل مسعود – افرا نجمه – صادقی محمدوحید –سعید سخاوتی زاده  -67

ویزگی های فیزیولوژیکی پپتیدهای زیست فعال حاصل از پروتئین های آب پنیر. سومین همایش ملی 

 کشاورزی، آبزیان و غذا.مقاله کامل

 سطوح روی بر باسیلوس اسپور کاهش. 1392.صادقی محمدوحید – خیر محسن –سعید سخاوتی زاده  -68

 ش ملی کشاورزی، آبزیان و غذا.مقاله کاملهمای سومین. لبنی کارخانجات های لوله

 جهت گوسفندی مایه خمیر از استفاده. 1392.سروستانی شفیعی محدثه –سعید سخاوتی زاده  -69

 کشاورزی، ملی همایش سومین. آن فیزیکوشیمیایی خصوصیات بررسی و پنیر در ها پروبیوتیک نگهداری

 کامل مقاله.غذا و آبزیان



 در ذوب و انجماد.1392. حجتی نرجس – خورشید آل مسعود – کاظمی کاظم –سعید سخاوتی زاده  -70

 . مقاله خلاصه. غذا و آبزیان کشاورزی، ملی همایش سومین. غذایی مواد بالای فشار

71- Shirazinezhad A, Nikoo D, Mehrabanpour MJ, Hosseini MH, 

Kariminezhad E, Sadeghzadeh S, Sekhavatizadeh S Study the adjuvant property 

of Lactobacillus acidophilus bacteria in avian influenza vaccine  چهارمین کنگره بین .

 المللی دامپزشکی طیور

. نقش هیدروکلوییدها در غذاهای سرخ کردنی. همایش 1394ری، ص.، سخاوتی زاده، س. راء، ن.، امیف.ا72

 ملی ساخت تولید و توزیع. شیراز.

. بررسی خصوصیات فیزیکوشیمیایی و حسی 1394.افراء، ن.، دستغیب بهشتی، م. ك.، سخاوتی زاده، س. 73

 ز.کفیر و عوامل موثر بر آن. همایش ملی ساخت تولید و توزیع. شیرا

. بررسی ترکیبات ایمنوبیوژنیک در محصولات لبنی. 1394.افراء، ن.، امیری، ص.، سخاوتی زاده، س. 74

 همایش ملی ساخت تولید و توزیع. شیراز.

. کاربرد اینولین در محصولات لبنی. همایش ملی ساخت تولید 1394.منوچهری، ف.، سخاوتی زاده، س. 75

 و توزیع. شیراز.

. عوامل موثر بر طعم و عملکرد سنتی و 1394، نیری، آ.، صادقی سروستانی، م. و. .سخاوتی زاده، س.76

 صنعتی. همایش ملی ساخت تولید و توزیع. شیراز.

.سخاوتی زاده، س.، یحیی آبادی، ص.، صادقی سروستانی، م. و. کاربرد لاکتوباسیلوس ها در کاهش 77

 ع. شیراز.آلودگی های کپکی ماست. همایش ملی ساخت تولید و توزی

. کاربرد فراصوت نیرو در فرآوری گوشتی. همایش ملی ساخت تولید و توزیع. 1394.سخاوتی زاده، س. 78

 شیراز.



 . بیوتکنولوژی تولید لاکتیک اسید. همایش ملی ساخت تولید و توزیع. شیراز.1394.سخاوتی زاده، س. 79

 .اکستروژن _ ها پروبیوتیک کردن پوشانی ریز مختلف .روشهای1397زاده*. سخاوتی سعید ، دوکوهکی نوری زهرا .80

 .مرکز آموزش عالی استهبان. ی تکنولوژیهمایش ملی نقش علوم زیستی در توسعه

 امولسیون._  ها پروبیوتیک کردن پوشانی ریز بر .مروري 1397زاده*. سخاوتی سعید ، دوکوهکی نوری زهرا .81

 .مرکز آموزش عالی استهبان. ی تکنولوژیهمایش ملی نقش علوم زیستی در توسعه

همایش ملی نقش علوم  ریزپوشانی. فرایندهاي .1397. زاده حسن محبوبه،زاده* سخاوتی سعید سید ، پور برهان فاطمه  .82

 .مرکز آموزش عالی استهبان.ی تکنولوژیدر توسعه زیستی

 سبز قهوه عصاره از استفاده با فراویژه کشک تولید .1397 زاده*. سخاوتی سعید سید ، راهپیما الناز. 83

ی در توسعه همایش ملی نقش علوم زیستی آن. حسی و خصوصیات فیزیکوشیمیایی بررسی و شده ریزپوشانی

 .مرکز آموزش عالی استهبان.تکنولوژی

.تولید پنیر آب نمکی با استفاده از عصاره چویل ریزپوشانی شده و بررسی 1397،ف و سخاوتی زاده،س.س.برهان پور-84

خصوصیات فیزیکوشیمیایی و حسی آن . همایش سلامت و کیفیت محصولات کشاورزی و فراورده های 

  غذایی.فرهنگستان علوم

85. Zahra noori Dokohaki, Saeed Sekhavatizadeh .2018. A Review on Different 

Microencapsulation Technologies and Their Impact on Probiotics. International Conference 

on Promotion of Scientific & Regional Cooperation On Food and Agricultural Sciences. 

Mashhad, Iran.296 

 

 وبینار:

 4/12/98 پروبیوتیکلبنی با محوریت تولید ماست، دوغ و فراورده های  فراورده های تخمیری

 

 

 

 

 

 

https://stcinfo.ir/
https://stcinfo.ir/
https://stcinfo.ir/
https://stcinfo.ir/
https://stcinfo.ir/
https://stcinfo.ir/
https://stcinfo.ir/
https://stcinfo.ir/
https://stcinfo.ir/
https://stcinfo.ir/
https://stcinfo.ir/
https://stcinfo.ir/
https://stcinfo.ir/
https://stcinfo.ir/

