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 و خارجي پژوهشي منتشر شده در مجلات علمي و پژوهشي معتبر داخلي –مقالات علمي 

هاای  های کیفی دانه ارقام تجاری و لاین. ارزیابی ویژگی1400نجفیفان، گ.  پور، ف.،نقيجاسمی، س.ش.، سنجانی، س.،  .1

، ص 2، شاماره  23جلاد  ( تولید شده در مزارع کشور. مجله علوم زراعی ایران، .Triticum aestivum Lامیدبخش گندم )

183-173. 

بندی تعدادی از ارقام تجااری  . گروه1400 پور، ف.نقينژاد، خ.، و ، م.، محمدی، ع.، زینلیفراهانی، ح.، اسماعیل زاده مقدم .2

، 2، شماره 37جاد های کیفیت دانه. مجله نهال و بذر، ایران بر اساس ویژگی درآبی  (.Triticum aestivum L)گندم نان 

 .225-241ص 

. بررسی امکان بهبود خصوصیات کمی و کیفی 1400 سیدین اردبیلی، س.م. و پور، ف )مسئول مکاتبا (.نقيزارع، ص.،  .3

و آغازگرهاای لاکتوباسایلوس فرمنتاوم و    نان تسات باا اساتفاده از خمیرتارش تهیاه شاده از نوشایدنی کامبوجاا و شایر ساویا           

 .209-223، ص 18، دوره 114لاکتوباسیلوس پلانتاروم. مجله علوم و صنایع غذایی، شماره 

. بررسی امکان افزایش مامدگاری ناان بخاارپز وااوی    1400و شیخ الاسلامی، ز.  پور، ف.،نقيقیافه داودی، م.، کریمی، م.،  .4

-309، ص 18، دوره 115سرول و اصلاح فرآیند تخمیر. مجله علوم و صنایع غاذایی، شاماره   ال گلیآرد چاودار با افزودن پلی

299. 

. بررسای کاارایی کنجالاه پاروتذین ورت و کنجالاه ارده      1400، و فرجی، ع. )مسئول مکاتبا (. پور، فنقيمولانی، س.،  .5

 .81-93، ص 18، دوره 117غذایی، شماره عنوان جایگزین گلوتن در فرمولاسیون دونات تخمیری. مجله علوم و صنایع به

هباود مانادگاری و خصوصایات    ب. 1400پور، ح. . و توکلیپور، فنقينیا، الف.، سعیدی اصل، ر.، شیرازی، ش.، پدارمعرب .6

در مقایساه باا   ( Salvia leriifolia)های استخراج شده از گیااه ناوروز    اکسیدانکیفی دونات تخمیری با استفاده از آنتی

 .261-271، ص 18، دوره 113. مجله علوم و صنایع غذایی، شماره اکسیدان تجاریآنتی

. بررسای تاأریر اساتفاده از خمیرتارش تهیاه شاده از آردهاای        1400. فرجی، ع. )مسئول مکاتبا ( پور، فنقيمرادی، م.،  .7

، شماره 13می و پژوهشی علوم و فنآوری غذایی، دوره گندم، چاودار و کینوآ بر خصوصیات کمی و کیفی نان تست. مجله عل

 .155-170، ص 2

بررسی تأریر افزودن دانه چیا و نوشیدنی کامبوجا بار خصوصایات کمای و    . 1400 پور، ف.نقي.، فرجی، ع. و گری، الففعله .8

 .51-68، ص 70، شماره 20مجله تحقیقات مهندسی صنایع غذایی، جاد . کیفی دونات تخمیری فراسودمند

مرغ با کنجاله ارده و امولسیفایر بررسی تأریر جایگزینی تخم .1399و فرجی، ع.  (،پور، ف )مسئول مکاتبا نقيقناد، ت.،  .9

علوم و فناآوری غاذایی )در نوبات     کلسترول فراسودمند. مجله علمی و پژوهشیلستین بر خصوصیات کمی و کیفی کیک کم

 چاپ(.

زده بار  استفاده از آرد سویا و ارزن معمولی و جواناه   .1399و فرجی، ع.  (،مکاتبا پور، ف )مسئول نقيزاده، م.، اسماعیل .10

 )در نوبت چاپ(.. مجله تحقیقات مهندسی صنایع غذایی های فیزیکوشیمیایی دونات فاقد گلوتن بر پایه آرد برنجویژگی

عناوان جاایگزین   نوآ و پاروتذین آب پنیار باه   افزایی آرد دانه کی. ارزیابی ارر هم9139 پور، ف.نقيپیروتی، ش.، فرجی، ع. و  .11

 .47-61، ص 1، شماره 12، سال مجله علمی و پژوهشی علوم و فنآوری غذاییپروتذین گلوتن در تولید کیک. 



. بررسی تأریر افزودن نشاساته مقااوم   1399 .پور، فنقينیا، الف. و ووالفقاری، س.، قیافه داودی، م.، مرتضوی، س.ع.، پدرام .12

، ص 17، دوره 106ت فیزیکوشیمیایی و وسی کیک برنجی بدون گلوتن. مجلاه علاوم و صانایع غاذایی، شاماره      بر خصوصیا

120-109. 

. بررسی تأریر افزودن پروتذین ایزوله سویا و کنساانتره پاروتذین آب پنیار بار     1399. ف پور،نقيمیرزاآقابیگ، س.، فرجی، ع.  .13

نخاودفرنگی(. مجلاه تحقیقاات مهندسای صانایع      -ترکیبای )گنادم  کلساترول  چرب و کمخصوصیات کمی و کیفی کیک کم

 .119-126، ص 68، شماره 19غذایی، جلد 

بررسی امکان اساتفاده از کنجالاه ارده و   . 1398سیدین اردبیلی، س.م.  و پور، ف )مسئول مکاتبا (.نقي پور، ف.،زهرایی .14

-61، ص 16، دوره 93لوم و صانایع غاذایی، شاماره    . مجله عچرب و فراسودمندنوشیدنی کمبوجا در تولید کیک روغنی کم

49. 

. بررسی تأریر استفاده از خمیرترش تهیاه شاده از آرد   1398. فرجی، ع. پور، ف )مسئول مکاتبا (نقيپازوکی قوهه، ف.،  .15

، ص 16، دوره 94گندم سخت و نرم بر خصوصیات فیزیکوشیمیایی و وسی نان باگت. مجله علاوم و صانایع غاذایی، شاماره     

89-77. 

 ریتاأر  یبررسا . 1398الاسالامی، ز.، میرمجیادی، ع. و اومادزاده قویادل، ر.     شیخ ،پور، ف.نقيقیافه داودی، م.، کریمی، م.،  .16

. (ی)ناان مسا ه هناد    ینان روتا  یو بافت ییایمیکوشیزیف اتیمختلف بر خصوصی دهایدروکلوئیهافزودن پخت و  یهاستمیس

 .353-364، ص 16، دوره 90ایران، شماره  علوم و صنایع غذایی

بررسای تاأریر جاایگزینی آرد بارنج باا شابه غلاه آمارانات و         . 1398. و استیری، ح. پور، فنقي.، نیا، الفبهمنش، ب.، پدارم .17

علاوم و صانایع   . ( بر بهبود خصوصیات کمی و کیفای کیاک بادون گلاوتن    Eruca sativaافزودن صمغ بومی دانه منداب )

 .45-56، ص 16، دوره 91ایران، شماره  غذایی

ایزولاه  بررسی تأریر افازودن  . 1397. ف پور،نقيمیر ، ت.، وداد خداپرست، م.ح.  کوشکی، ن.، وظیفه دوست، م.، نجفی .18

می و پژوهشی علوم . مجله علخصوصیات تکنولوژیکی و وسی پاستای تهیه شده از گندم دوروم و نان بر پروتذین کنجاله ارده

 .41-53، ص 4، شماره 12و فنآوری غذایی، سال 

علاوم  چرب. واج فراصوت در بهبود بافت و مقبولیت وسی کیک برنجی بدون گلوتن کمکارگیری ام. به1397 پور، ف.نقي .19

 .353-359، ص 75، شماره 15ایران، دوره  و صنایع غذایی

بررسی تغییرات خصوصیات باافتی، تصاویری و وسای    . 1397 .، مرتضوی، ع.طباطبایی یزدی، ف.، کریمی، م پور، ف.،نقي .20

 .145-156، ص 15، دوره 80ایران، شماره  صنایع غذاییعلوم و چرب. کیک بدون گلوتن کم

های بافتی، تصویری و وسی کیک فنجانی واوی آرد شاه بلاو  و سادیم   بررسی ویژگی. 1397. پور، فنقيروشنی، ش. و  .21

 . 111-120، ص 79، شماره 15ایران، دوره  علوم و صنایع غذایی. لاکتیلات-2استذاروئیل 

. بررسی تأریر شرایط انبارمانی آرد واصل از ارقام دیم 1397و فرجی، ع.  )مسئول مکاتبا (. ف پور،نقيفاته نیکو،  .،  .22

، ص 15، دوره 85ایاران، شاماره    علاوم و صانایع غاذایی   . و آبی گندم بر خصوصیات کیفی و نانوایی آرد طی فرآیند رسایدن 

378-369. 



بررسی امکان افزایش ماندگاری نان بربری نیمه وجایم   .1397و فرجی، ع.  پور، ف )مسئول مکاتبا (.نقيپور، ی.، وسن .23

 .122-133، ص 2، شماره 12ی و پژوهشی علوم و فنآوری غذایی، سال مجله علمهای غیرشیمیایی. با استفاده از افزودنی

 فارآوری داناه ساورگوم باا اماواج     پایش . 1396طباطباایی یازدی، ف.، کرمای، م.، مرتضاوی، ع. و محبای، م.       پور، ف.،نقي .24

علوم و صنایع . منظور بهبود فرآیند استخراج بتاگلوکان به روش آب داغ و بررسی خصوصیات فیزیکوشیمیایی آنفراصوت به

 . 25-34، ص 71، شماره 14ایران، دوره  غذایی

خصوصایات   ارزیاابی . 1396پور، الف.، خرسندی، ه.، و نجفیاان، گ.  سنجانی، س.، اسفندیاری پور، ف.،نقيجاسمی، ش.،  .25

. مجله علوم زراعای ایاران،   کشورتولید کننده گندم های در استان( .Triticum aestivum L) نان گندم چهار رقمدانه  یفیک

 .102-115، ص 2، شماره 19جلد 

. بررسای ارار عصااره چوباک و صامغ      1396 پور، ف.نقيالاسلامی، ز.، کریمی، م.، قیافه داودی، م.، صاحرائیان، ب. و  شیخ .26

 .159-169، ص 71، شماره 14و ظاهر اشترودل واصل از خمیرمنجمد. علوم و صنایع غذایی، دوره  ریحان بر بافت

کااربرد آرد کنجالاه کنجاد در ناان     . 1396 .پوور، ف نقيمی، م.، شیخ الاسلامی، ز.، صحرائیان، ب.، قیافاه داودی، م. و  یکر .27

علوم و صانایع  . جهت تولید محصولی فراسودمندورت( واوی صمغ گوار و کربوکسی متیل سلولز -باگت بدون گلوتن )برنج

 . 1-12، ص 73، شماره 14، دوره ایران غذایی

 خصوصایات  بررسای  . 1396، ص. و معادنی  پوور، ف. نقوي  ب.، ، صحرائیان،، م.قیافه داودی م.، کریمی،ز.، الاسلامی، شیخ .28

، دوره ایاران  علوم و صنایع غذایی. بیعیصمغ بومی و امولسیفایر ط واوی  اسفنجی کیکو ماندگاری وسی  ،، تصویریکیفی

 .237-249، ص 68، شماره 14

خصوصیات فیزیکوشایمیایی و  بررسی . 1396 .پور، فنقيقیافه داودی،م.، کریمی، م.، شیخ الاسلامی، ز.، صحرائیان، ب. و  .29

 علاوم و صانایع غاذایی   ی گندم )جنین یا گیاهک( تثبیت شده با بخار آب اشاباع.  عملکردی اسنک غیراکسترود واوی جوانه

 . 115-122، ص 62، شماره 14ایران، دوره 

ارزیابی ارر بتاگلوکاان ساورگوم باه عناوان     . 1395طباطبایی یزدی، ف.، کریمی، م.، مرتضوی، ع. و محبیّ، م.  پور، ف.،نقي .30

-164، ص 61اره ، شم13ایران، دوره  علوم و صنایع غذایی. چربجایگزین چربی جهت تولید کیک برنجی بدون گلوتن کم

151. 

بررسی ارر . 1395. صحرائیان، ب.، وبیبی نجفی،م.ب.، کریمی، م.، وداد خداپرست، م.ح. و شیخ الاسلامی، ز پور، ف.،نقي .31

پودر شیر سویا به عنوان یک افزودنی طبیعی بر بهبود خصوصیات تکنولوژیکی و وسی کیک روغنی بدون گلوتن بر پایه آرد 

 .86-77، ص 61،  شماره 13ایران، دوره  غذاییعلوم و صنایع  .سورگوم

ها باا  افزایی هموکتانتهم بررسی ارر. 1395، ز. شیخ الاسلامیم. و کریمی،   پور، ف.،نقيقیافه داودی، م.، صحرائیان، ب.،  .32

، ص 59، شاماره  13، دوره علوم و صانایع غاذایی  م. وجیوسی نان نیمه ، تصویری وامولسیفایرها بر خصوصیات تکنولوژیکی

84-75. 

بررسی تأریر شرایط محیط نگهداری )دما و رطوبت نسبی( و . 1394، م. سلیمانین. و صداقت، ، ب.، صحرائیان ،، ف.پورنقي .33

. علوم تغذیه و صنایع غذایی ایران، جلد افزایش ماندگاری نان بدون گلوتن سورگوم بندی در وفظ کیفیت وس لفاف بستهجن

 .61-70، ص 1، شماره 10



بررسی افزودن صمغ اسفرزه بر ماندگاری . 1394، م.ح. وداد خداپرست ، م.ب. ووبیبی نجفیصحرائیان.، ب.  پور، ف.،نقي .34

-9، ص 3، شماره 7. مجله علمی و پژوهشی علوم و فنآوری غذایی، دوره (سورگوم –و کیفیت کیک روغنی ترکیبی )گندم 

1. 

تأریر زمان بخار دادن و پخات  . 1394 پور، ف )مسئول مکاتبا (.نقي و ، ز.شیخ الاسلامیصحرائیان، ب.، دهقان تنها، ل.،  .35

 .87-96، ص 47، شماره 12ایران، دوره  علوم و صنایع غذایی .سورگوم( –)گندم  نان ترکیبی بر ماندگاری و بهبود کیفیت

بررسای ارار   . 1393، ز. کریمای، م. و شایخ الاسالامی    پور، ف )مسئول مکاتبوا (.، نقي ب.، قیافه داودی، م.، صاحرائیان،  .36

-، داتم و سیترم( و زمان تخمیر نهایی بر کاهش بیاتی و بهبود خواص فیزیکی نان بربری ترکیبی )گندمE471امولسیفایرهای )

 .81-93، ص 42، شماره 11ایران، دوره  علوم و صنایع غذایی. سیب زمینی(

ریر زماان  أتارزیابی . 1393ب. و وداد خداپرست، م.ح. وبیبی نجفی، م. پور، ف )مسئول مکاتبا (.،نقي .،صحرائیان.، ب .37

مجله الکترونیکی فرآوری . (سورگوم –های نان ترکیبی )گندم تخمیر نهایی و دمای پخت بر کاهش ضایعات و بهبود ویژگی

 .1-16، ص 2، شماره 6، دوره و نگهداری مواد غذایی

پوور، ف  نقيست، م.ح.، قیافه داودی، م.، شیخ الاسلامی، ز. و صحرائیان، ب.، کریمی، م.، وبیبی نجفی، م.ب.، وداد خداپر .38

( بر خواص کمی و کیفای  Lallemantia royleana) ریر صمغ بومی بالنگوشیرازیأبررسی ت. 1393 )مسئول مکاتبا (.

 .129-139، ص 42، شماره 11ایران، دوره  علوم و صنایع غذایی. نان بدون گلوتن سورگوم

طراوای، سااخت و ارزیاابی دساتگاه     . 1393صحرائیان، ب. و قیافاه داودی، م.   پور، ف.،نقيمی، ز.، کریمی، م.، شیخ الاسلا .39

 .149-159، ص 43، شمکاره 11ایران، دوره  علوم و صنایع غذایی. کن ویژه خمیرهای نان ایرانیکن و چانهتقسیم

سلامی، ز.، قیافه داودی، م، و صحرائیان، ب. کریمی، م.، وبیبی نجفی، م.ب.، وداد خداپرست، م.ح.، شیخ الا پور، ف.،نقي .40

 علاوم و صانایع غاذایی   های گوار و گزانتان. . بررسی امکان تولید کیک بدون گلوتن با استفاده از آرد سورگوم و صمغ1392

 .127-139، ص 41، شماره 10ایران، دوره 
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 هاي علمي معتبرمقاله كامل يا خلاصه مقاله در همايش

ها به منظور وجتی،  . طراوی فرمولاسیون نان سنگک با آرد بلو  و برخی از بهبود دهندهو  پور، ف.،نقيجوکار، الف.،  .1

مااه   اسافند و صانایع غاذایی ایاران،     کنگره ملای علاوم   هشتمینمجموعه مقالات بیست و ای. تغذیه بهبود خصوصیات کیفی و

 .البرز، 1400

بار خصصایات آنتای     پایش تیماار میادان الکتریکای پالسای     بررسی تاأریر   .پور، فنقيو نیا، الف.، شیرازی، ش.، پدارمعرب .2

 اسفندو صنایع غذایی ایران،  کنگره ملی علوم هشتمینمجموعه مقالات بیست و  کتان.استخراج شده از گیاه عصاره اکسیدانی 

 .البرز، 1400ماه 

بررسای تاأریر افازودن امولسایفایر داتام و روش تخمیار دو       الاسالامی، ز.   و شایخ  پور، ف.،نقيکریمی، م.، قیافه داودی، م.،  .3

ماه  اسفندو صنایع غذایی ایران،  کنگره ملی علوم هشتمینمجموعه مقالات بیست و  ای بر خصوصیات کیفی نان بخارپز.مروله

 .البرز، 1400

بررسای خصوصایات فیزیکوشایمیایی مالات بادون گلاوتن کیناوآ باا          .پوور، ف نقوي و نیاا، الاف.،   پدارم ، الف.،افتخاریزدی .4

، 1400مااه   اسافند و صنایع غذایی ایاران،   کنگره ملی علوم هشتمینمجموعه مقالات بیست و  .بکارگیری پیش تیمار فراصوت

 .البرز

داری ربررسی تأریر اندازه ورات آرد واصل از رقم آبی مهرگان و دیم س.، و غیاری طرزی، ب. پور، فنقي اشگوریان، س.، .5

مااه   اسافند و صانایع غاذایی ایاران،     کنگاره ملای علاوم    هشتمینمجموعه مقالات بیست و  .های فیزیکوشیمیایی آردبر ویژگی

 .البرز، 1400

زاده مقدم، م.، نجفی میر ، ت.، سانجانی، س.، و جاسامی، ش. ارزیاابی کیفای ارقاام      نجفیان، گ.، اسماعیل پور، ف.،نقي .6

و  . مجموعه مقاالات بیسات و هفتماین کنگاره ملای علاوم      1397-98گندم تولیدی زارعین در استان خوزستان در سال زراعی 

 ، خوزستان. 1399صنایع غذایی ایران، بهمن ماه 

اکسایدانی  پاور، ح. ارزیاابی خصوصایات آنتای    . و توکلیپور، فنقياصل، م.ر.، نیا، الف.، سعیدیشیرازی، ش.، پدارمعرب .7

هفتماین  عصاره آبی و الکلی استخراج شده از گیاه نوروز  با پیش تیمار میدان الکتریکی پالسی. مجموعه مقاالات بیسات و   

 ، خوزستان.1399کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران، بهمن ماه 

الاسلامی، ز. تولید و افزایش ماندگاری نان بخارپز )نان مینتاو( باا اصالاح     کریمی، م.، و شیخ پور، ف.،نقيقیافه داودی، م.،  .8

، 1399صانایع غاذایی ایاران، بهمان مااه      ال. مجموعه مقالات بیست و هفتمین کنگره ملای علاوم و   روش تخمیر و افزودن پلی

 خوزستان.

ای و ماندگاری دونات بدون گلاوتن باا افازودن ساویا و ارزن     . و فرجی، ع. بهبود ارزش تغذیهپور، فنقيزاده، م.، اسماعیل .9

 ستان.، خوز1399معمولی و جوانه زده. مجموعه مقالات بیست و هفتمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران، بهمن ماه 

ای و کااهش کلساترول کیاک باا اساتفاده از کنجالاه ارده. مجموعاه        . و فرجی، ع. بهبود ارزش تغذیاه پور، فنقيقناد، ت.،  .10

 .، تهران1398ای در صنایع غذایی و علوم تغذیه ایران، آبان ماه مقالات همایش بین المللی م العات میان رشته



اکسایدانی  پور، ح. بررسی تأریر ترکیباات آنتای  . و توکلیپور، فنقي، م.ر.، اصلنیا، الف.، سعیدیشیرازی، ش.، پدارمعرب .11

اکسیدان سنتزی. مجموعه مقالات همایش بین المللای م العاات   گیاه نوروز  بر ماندگاری دونات تخمیری در مقایسه با آنتی

 .، تهران1398ای در صنایع غذایی و علوم تغذیه ایران، آبان ماه میان رشته

سنجی بهباود خصوصایات کیفای آرد باا اصالاح شارایط و زماان        امکانزاده مقدم، م. گ. و اسماعیل، نجفیان ، ف.،پورنقي .12

المللی و بیست و ششمین کنگره ملی . مجموعه مقالات سومین کنگره بیندو رقم سرداری و مهرگان پس از برداشتنگهداری 

 ، تهران. 1398علوم و صنایع غذایی ایران، شهریور ماه 

زاده مقدم، م. و کوشکی، ن. بررسای امکاان اساتخراج پاروتذین از کنجالاه ارده و      اسماعیل پور، ف.،نقيجفی میر ، ت.، ن .13

المللی و بیست و ششمین کنگاره ملای علاوم و صانایع     خصوصیات عملکردی آن. مجموعه مقالات سومین کنگره بینارزیابی 

 ، تهران.1398غذایی ایران، شهریور ماه 

ی باا بکاارگیری   ود خصوصایات ناان روتا   الاسلامی، ز. و میرمجیادی، ع. بهبا  شیخ پور، ف.،نقيی، م.، کریمی، م.، داودقیافه .14

المللی و بیست و ششمین کنگره ملای علاوم و   های پخت و افزودن هیدروکلوئیدها. مجموعه مقالات سومین کنگره بینسیستم

 ، تهران.1398صنایع غذایی ایران، شهریور ماه 

هاای فیزیکوشایمیایی و   . ارزیاابی ویژگای  پوور، ف نقينیا، الف. و ی، س.، قیافه داودی، م.، مرتضوی، س.ع.، پدرامووالفقار .15

المللای و  تحت تیمار ورارتی و هیدرولیز اسیدی. مجموعاه مقاالات ساومین کنگاره باین      3عملکردی نشاسته مقاوم ورت نوع 

 ، تهران.1398شهریور ماه بیست و ششمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران، 

. تأریر استفاده از آرد آمارانت در کیفیت نان بادون گلاوتن. مجموعاه مقاالات     پور، فنقيعزیزی، س.س.، عزیزی، م.ح. و  .16

 ، تهران.1398المللی و بیست و ششمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران، شهریور ماه سومین کنگره بین

های تولیدی زارعاین در اساتان   بندی گندمارزیابی خصوصیات کیفی و درجهاسمی، س.ش. سنجانی، س. و ج .،پور، فنقي .17

. مجموعه مقالات پانزدهمین کنگاره ملای علاوم زراعات و اصالاح نباتاات       آن1394-95طی سال زراعی  های مختلف کشور

 ، کرج.1397ایران، شهریور ماه 

هاای کیفای و ناانوایی آرد طای نگهاداری. مجموعاه       ود ویژگای فرجی، ع. بررسی امکان بهبا  پور، ف.،نقيفاته نیکو،  .،  .18

 . ساری.1397المللی و بیست و پنجمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران، اردیبهشت ماه مقالات دومین کنگره بین

شااه  سنجی بهبود خصوصیات کمی و کیفی کیک بادون گلاوتن وااوی آرد    امکانبذرافشان، م. و مقیمی، م.  پور، ف.،نقي .19

کشاورزی و صنایع غذایی،  مایش ملی دستاوردهای نوین در علومسویمن ه. مجموه مقالات با استفاده از امواج فراصوت بلو 

 ، آزادشهر، گلستان.1395اسفند 

های اساتان گلساتان طای فصال     شناسایی تقلبات صورت گرفته در شیر خام دامداریمقیمی، م. و  پور، ف.نقيبذرافشان، م.،  .20

، 1395کشاورزی و صانایع غاذایی، اسافند     مایش ملی دستاوردهای نوین در علومه مقالات سویمن هم. مجمو1395ال پاییز س

 آزادشهر، گلستان.

تحلیل بافت داخلی و ارزشایابی وسای کیاک برنجای بادون      . ، عکریمی، م.، طباطبایی یزدی، ف. و مرتضوی پور، ف.،نقي .21

 مشهد.، 1395 ماه . آبانهای آردیرانس علوم و صنایع غلات، نان و فرآورده. مجموعه مقالات کنف)پوستر( بچرگلوتن کم



روشنی، ش. و دهقان تنها، ل. بکارگیری امواج فراصوت در بهبود بافت و مقبولیت وسی کیک برنجی بادون  پور، ف.، نقي .22

، 1395 مااه  آردی. آباان  هاای چرب )سخنرانی(. مجموعه مقالات کنفرانس علوم و صانایع غالات، ناان و فارآورده    گلوتن کم

 مشهد.

اصالاح خصوصایات باافتی، تصاویری و وسای کیاک فنجاانی باا اساتفاده از آرد شااه بلاو  و            پور، ف. نقيروشنی، ف. و  .23

هاای  لاکتیلات )سخنرانی(. مجموعه مقالات کنفرانس علوم و صانایع غالات، ناان و فارآورده    -2امولسیفایر سدیم استذاروئیل 

 شهد.، م1395 ماه آردی. آبان

بار میازان سافتی بافات و رناگ پوساته       بنادی  رطوبت نسبی و جانس لفااف بساته    ،دما ارزیابیپور، ف. نقيدهقان تنها، ل. و  .24

 مااه  های آردی. آبانشده )دونات( )سخنرانی(. مجموعه مقالات کنفرانس علوم و صنایع غلات، نان و فرآوردهپیراشکی سرخ

 ، مشهد.1395

و صحرائیان، ب. بررسای امکاان بهباود خصوصایات باافتی و       پور، ف.نقيالاسلامی، ز.، .، شیخقیافه داودی، ب.، کریمی، م .25

رنگ پوسته و مغز نان با استفاده از ترکیبات جاوب الرطوبه )سخنرانی(. مجموعه مقالات کنفرانس علوم و صنایع غلات، نان و 

 مشهد.، 1395 ماه های آردی. آبانفرآورده

بررسی تأریر نوع آرد، میزان مخمار خشاک و   و صحرائیان، ب.  پور، ف.نقي ی، ز.، قیافه داودی، م.،الاسلامکریمی، م.، شیخ .26

های بافتی و وسی نان بربری )پوستر(. مجموعه مقالات کنفرانس علاوم و  زمان تخمیر بر خصوصیات مکانیکی خمیر و ویژگی

 .، مشهد1395 ماه های آردی. آبانصنایع غلات، نان و فرآورده

بررسای کمیات و کیفیات کیاک اسافنجی      . پوور، ف نقيصاحرائیان، ب. و   الاسلامی، ز.، کریمی، م.، قیافه داودی، م.،خشی .27

)پوستر(. مجموعاه مقاالات کنفارانس علاوم و      (Lallemantiaroyleana)واوی عصاره چوبک و صمغ دانه بالنگوشیرازی 

 د.، مشه1395 ماه های آردی. آبانصنایع غلات، نان و فرآورده

ارزیاابی خصوصایات تصاویری و باافتی کیاک      طباطبایی یزدی، ف.، کریمای، م.، مرتضاوی، ع. و محبّای، م.     پور، ف.،نقي .28

بیست و سومین کنگره ملی علاوم و صانایع غاذایی     مجموعه مقالات. )پوستر( نچرب واوی بتاگلوکابرنجی بدون گلوتن کم

 ، مشهد. 1394ایران، آبان ماه 

های مختلاف تخمیار بار    استفاده از تکنیک پردازش تصویر در ارزیابی تأریر زمان، ن. معماریان. و ف، رپونقيالف.، ، عزیزی .29

، 1394بیست و سومین کنگره ملای علاوم و صانایع غاذایی ایاران، آباان مااه         مقالات نمک )پوستر(. مجموعهرنگ شوری کم

 مشهد.

فیزیکوشایمیایی، باافتی و   خصوصایات  های مختلف تخمیار بار   نبررسی تأریر زما، ن. معماریان. و ف، پورنقيالف.، ، عزیزی .30

، 1394بیست و سومین کنگره ملی علاوم و صانایع غاذایی ایاران، آباان مااه        مقالات )پوستر(. مجموعه نمکوسی شوری کم

 مشهد.

زایش بررسای ارار زماان بخاار دادن و پخات بار کااهش ضاایعات و افا         ، ز. شایخ الاسالامی  ، ب. و صاحرائیان  ف.، پور،نقي .31

بیست و دومین کنگره ملای علاوم و صانایع غاذایی ایاران، شاهریور مااه         مقالات مجموعه)پوستر(. وجیم بازارپسندی نان نیمه

 ، گرگان.1393



بار خصوصایات   رطوبات نسابی   و  دماا ، بنادی جانس لفااف بساته   ارر بررسی ، ب. و قیافه داودی، م. صحرائیان پور، ف.،نقي .32

بیست و دومین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی  مقالات مجموعه)پوستر(.  گلوتن سورگوم نان بدون فیزیکوشیمیایی و وسی

 ، گرگان.1393ایران، شهریور ماه 

بهبااود ، ز. شاایخ الاساالامیم.ح. و ودادخداپرساات، م.،  کریماای،م.ب.، وبیباای نجفاای، ب.، صااحرائیان،  پووور، ف.،نقووي .33

)پوساتر(.  ز پودر شایر ساویا جهات تولیاد یاک میاان وعاده رژیمای         خصوصیات بافتی و وسی کیک بدون گلوتن با استفاده ا

 ، مشهد.1393، اردیبهشت ماه های غذاییوعدهاولین همایش میانمجموعه مقالات 

تولید کیاک کام کلساترول وااوی آرد ساویا و جواناه       ، م. قیافه داودیم. و مظاهری تهرانی،  پور، ف.،نقي ب.، صحرائیان، .34

، اردیبهشات مااه   هاای غاذایی  وعاده اولین هماایش میاان  مجموعه مقالات . )سخنرانی(فراسودمند  وعدهگندم بعنوان یک میان

 ، مشهد.1393

مظاهری تهرانی، م.، صحرائیان، ب. و زهرا شیخ الاسلامی، ز. بررسی ارر آرد ساویا و جواناه گنادم )جناین یاا       پور، ف.،نقي .35

. مجموعاه مقاالات بیسات و یکماین کنگاره ملای علاوم و        گیاهک( پیش فرآیند شده بر خواص کمی و کیفی کیک )پوستر(

 ، شیراز.1392صنایع غذایی ایران، آبان ماه 

بررسای ارار پاودر    . پور، فنقيکریمی، م.، وداد خداپرست، م.ح.، قیافاه داودی، م. و   صحرائیان، ب.، وبیبی نجفی، م.ب.، .36

مجموعه مقاالات بیسات و یکماین کنگاره ملای علاوم و       )پوستر(. های کمی و کیفی نان بدون گلوتن سورگوم پنیر بر ویژگی

 ، شیراز.1392صنایع غذایی ایران، آبان ماه 

قیافه داودی، م. بررسی ارر سبوس برنج فرآیند شده و آرد سویا بر بهبود و ف. پور، نقي م.،مظاهری تهرانی، ب.، صحرائیان،  .37

کمین کنگره ملی علوم و صانایع غاذایی ایاران، آباان مااه      مجموعه مقالات بیست و ی)پوستر(. رنگ و کاهش بیاتی نان باگت 

 ، شیراز.1392

کریمی، م.، وداد خداپرست، م.ح.، شیخ الاسلامی، ز. و صحرائیان، ب. کاربرد پودر شیر  وبیبی نجفی، م.ب.، پور، ف.،نقي .38

ماین کنگاره ملای علاوم و     مجموعه مقالات بیست و یک )پوستر(. سویا بر بهبود کمیت و کیفیت کیک بدون گلوتن سورگوم 

 ، شیراز.1392صنایع غذایی ایران، آبان ماه 

کن، ضخامت خمیر صحرائیان، ب.، قیافه داودی، م. و شیخ الاسلامی، ز. بررسی تأریر نوع مخلو  ،، ف.پورنقيکریمی، م.،  .39

نخبگان ایمنی مواد غاذایی  کنگره ملی پژوهشگران و )پوستر(. مجموعه مقالات و فر پخت بر کمیت و کیفیت نان نیمه وجیم 

 ، تهران.1391، بهمن ماه )از مزرعه تا سفره(

اساتفاده از صامغ   . پوور، ف نقيکریمی، م.، وداد خداپرست، م.ح.، قیافه داودی، م. و  صحرائیان، ب.، وبیبی نجفی، م.ب.، .40

)پوساتر(.  بدون گلاوتن   ( در تولید نانCMCو کربوکسی متیل سلولز ) (Lallemantia royleana)بومی بالنگو شیرازی 

 ، تهران.1391، بهمن ماه کنگره ملی پژوهشگران و نخبگان ایمنی مواد غذایی )از مزرعه تا سفره(مجموعه مقالات 

قیافه داودی، ف. و شیخ الاسلامی، ز. کاهش ضایعات و افزایش ماندگاری نان از  ،پور، ف.نقيکریمی، م.، صحرائیان، ب.،  .41

های راهبردی کشااورزی ایاران، تیار مااه     همایش ملی پژوهش)پوستر(. مجموعه مقالات فی آرد های کیطریق بررسی ویژگی

 تاکستان.، 1391



زمینای و صامغ گاوار در    صحرائیان، ب.، شیخ الاسلامی، ز. وکریمی، م. استفاده از آرد سیب پور، ف.،نقيقیافه داودی، م.،  .42

های راهباردی کشااورزی ایاران، تیار مااه      همایش ملی پژوهشمقالات مجموعه )پوستر(. تولید نان بربری نیمه وجیم ترکیبی 

 ، تاکستان.1391

نان بدون گلوتن با . پور، فنقيکریمی، م.، وداد خداپرست، م.ح.، قیافه داودی، م. و  صحرائیان، ب.، وبیبی نجفی، م.ب.، .43

های راهبردی کشاورزی ایران، لی پژوهشهمایش ممجموعه مقالات )سخنرانی(. استفاده از آرد سورگوم و صمغ بومی ایران 

 ، تاکستان.1391تیر ماه 

کریمی، م.، واداد خداپرسات، م.ح.، شایخ الاسالامی، ز. و صاحرائیان، ب. کااربرد آرد        وبیبی نجفی، م.ب.، پور، ف.،نقي .44

یران، تیار مااه   های راهبردی کشاورزی اهمایش ملی پژوهشمجموعه مقالات )پوستر(. سورگوم در تولید کیک بدون گلوتن 

 ، تاکستان.1391

کریمی، م.، وداد خداپرسات، م.ح.، شایخ الاسالامی، ز. و صاحرائیان، ب. تولیاد کیاک        وبیبی نجفی، م.ب.، پور، ب.،نقي .45

های گوار و گزانتان جهت مصرف بیماران سیلیاکی )پوساتر(. مجموعاه مقاالات هماایش ملای      بدون گلوتن با استفاده از صمغ

 یزد.، 1391شیمی و مهندسی زیستی، تیر ماه بیوتکنولوژی، بیو

کاربرد صمغ بومی  پور، ف.نقيکریمی، م.، وداد خداپرست، م.ح.، قیافه داودی، م. و  صحرائیان، ب.، وبیبی نجفی، م.ب.، .46

بالنگوشیرازی در تولید نان سورگوم بدون گلوتن با هدف تاأمین قاوت غالاب بیمااران سایلیاکی )پوساتر(. مجموعاه مقاالات         

 یزد. ،1391مایش ملی بیوتکنولوژی، بیوشیمی و مهندسی زیستی، تیر ماه ه

بررسی ارر صمغ وبیبی نجفی، م.ب.، کریمی، م.، وداد خداپرست، م.ح.، شیخ الاسلامی، ز. و صحرائیان، ب.  پور، ف.،نقي .47

هماایش ملای   الات )ساخنرانی(. مجموعاه مقا    های گوار و گزانتان بر خصوصیات کیفی و کمی کیک سورگوم بدون گلوتن

 .، قوچان1391، اسفند ماه بندی مواد غذایی(های نوین، کنترل کیفیت و بستهصنایع غذایی )فنآوری

های کیفای آرد  سازی و تنظیم ویژگیقیافه داودی، م. و کریمی، م. یکسان پور، ف.،نقيشیخ الاسلامی، ز.، صحرائیان، ب.،  .48

هاای  هماایش ملای صانایع غاذایی )فناآوری     مجموعه مقاالات  . )پوستر(س ه مشهد های به منظور بهبود کیفیت نان در نانوایی

 .، قوچان1391، اسفند ماه بندی مواد غذایی(نوین، کنترل کیفیت و بسته

فرمولاسایون ناان    پوور، ف. نقيصحرائیان، ب.، وبیبی نجفی، م.ب.، کریمی، م.، وداد خداپرست، م.ح.، قیافه داودی، م. و  .49

مجموعاه مقاالات   . )ساخنرانی(  ( و بالنگوشایرازی CMCن با استفاده از صامغ کربوکسای متیال سالولز )    سورگوم بدون گلوت

 .، قوچان1391، اسفند ماه بندی مواد غذایی(های نوین، کنترل کیفیت و بستههمایش ملی صنایع غذایی )فنآوری

های آلو فرآوری شاده  بررسی ویژگی. ور، فپنقي وب. فر، پ.، صحرائیان، اومدزاده قویدل، ر.، قیافه داودی، م.، کریمی .50

هاای ناوین، کنتارل    همایش ملی صنایع غذایی )فناآوری مجموعه مقالات . )سخنرانی( با روش ترکیبی خشک کردن و انجماد

 .، قوچان1391، اسفند ماه بندی مواد غذایی(کیفیت و بسته

زون بافات ساانجی در تعیاین مقاادیر اسااتفاده از    کااربرد پااردازش تصاویر و آ  ، م. کریمای ب. و صااحرائیان،  ،، ف.پوور نقوي  .51

هاای  همایش ملی صنایع غذایی )فنآوریمجموعه مقالات . )پوستر( پذیری گلوتن با نشاستهامولسیفایرها جهت تقویت ترکیب

 .، قوچان1391، اسفند ماه بندی مواد غذایی(نوین، کنترل کیفیت و بسته



تعیاین مقاادیر اساتفاده و نحاوه بکاارگیری      .، کریمی، م. و شایخ الاسالامی، ز.   صحرائیان، ب پور، ف.،نقي م.،قیافه داودی،  .52

هماایش ملای صانایع غاذایی     مجموعاه مقاالات   . )پوساتر(  باه منظاور بهباود خاواص کیفای و کمای ناان        Cو  Bهای ویتامین

 .، قوچان1391، اسفند ماه بندی مواد غذایی(های نوین، کنترل کیفیت و بسته)فنآوری

تعیااین مقااادیر اسااتفاده از امولساایفایرها جهاات تقویاات و شاایخ الاساالامی، ز.  پووور، ف.نقووي ب.،صااحرائیان، کریماای، م.،  .53

هاای ناوین، کنتارل    همایش ملی صنایع غذایی )فناآوری مجموعه مقالات . )پوستر( پذیری گلوتن با نشاسته در تهیه نانترکیب

 .، قوچان1391، اسفند ماه بندی مواد غذایی(کیفیت و بسته

بررسی خصوصایات رئولاوژیکی خمیار ناان     قیافه داودی، م. و کریمی، م.  پور، ف.،نقيیخ الاسلامی، ز.، صحرائیان، ب.، ش .54

های نوین، کنترل کیفیت همایش ملی صنایع غذایی )فنآوریمجموعه مقالات . )پوستر( آرد سیب زمینی( -ترکیبی )آرد گندم

 .چان، قو1391، اسفند ماه بندی مواد غذایی(و بسته

بررسی تجهیزات موجاود ناانوایی باه منظاور     صحرائیان، ب.، قیافه داودی، م. و شیخ الاسلامی، ز.  پور، ف.،نقيکریمی، م.،  .55

هاای ناوین، کنتارل کیفیات و     هماایش ملای صانایع غاذایی )فناآوری     مجموعه مقاالات  . )پوستر( بهبود کیفیت نان نیمه وجیم

 .قوچان ،1391، اسفند ماه بندی مواد غذایی(بسته

بررسی ارر عصاره آبی و متاانولی پوناه   فر، پ. طباطبایی یزدی، ف.، قیافه داودی، م. و کریمی پور، ف.،نقيصحرائیان، ب.،  .56

هماایش ملای صانایع غاذایی     مجموعاه مقاالات   . )پوساتر(  کوهی، نعناع فلفلی و آویشن شیرازی بر باکتری باسیلوس سارئوس 

 .، قوچان1391، اسفند ماه بندی مواد غذایی(تههای نوین، کنترل کیفیت و بس)فنآوری

بررسی امکان تولید نان لواش با استفاده کریمی، م. و زهرا شیخ الاسلامی، ز.  پور، ف.،نقيقیافه داودی، م.، صحرائیان، ب.،  .57

رل کیفیات و  های نوین، کنتهمایش ملی صنایع غذایی )فنآوریمجموعه مقالات . )پوستر( از مخلو  آرد گندم و سیب زمینی

 .، قوچان1391، اسفند ماه بندی مواد غذایی(بسته

بررسی ارر یک ناوع افزودنای صانایع    صحرائیان، ب.، کریمی، م.، شیخ الاسلامی، ز. و مهدی قیافه داودی، م.  پور، ف.،نقي .58

بیساتمین کنگاره   الات . مجموعه مقا )سخنرانی( آردبر و زمان تخمیر نهایی بر کاهش بیاتی و بهبود خواص فیزیکی نان ترکیبی

 ، تهران.1390، آور ماه ملی علوم و صنایع غذایی ایران

ارتقاء کیفیت و ماندگاری نان ترکیبای باا ارزیاابی زماان     صحرائیان، ب.، کریمی، م. و وداد خداپرست، م.ح.  پور، ف.،نقي .59

 ، تهران.1390ر ماه ، آوبیستمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران. مجموعه مقالات )سخنرانی( تخمیر

کاهش ضایعات و بهبود کیفیت نان ترکیبی با ارزیابی دما و زمان کریمی، م. و قیافه داودی، م.  ،پور، فنقيصحرائیان، ب.،  .60

 ، تهران.1390، آور ماه بیستمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران. مجموعه مقالات )سخنرانی( پخت

مقایسه ارر دو هموکتانت گلیسایرین و پاروپیلن گلایکاول بار     می، م. و شیخ الاسلامی، ز. کری پور، ف.،نقيصحرائیان، ب.،  .61

بیستمین کنگره ملی علوم . مجموعه مقالات )سخنرانی( رنگ پوسته و میزان تخلخل بافت نان ترکیبی به روش پردازش تصویر

 ، تهران.1390، آور ماه و صنایع غذایی ایران

ارزیابی ارر پودر تفاله چغندر قند بعنوان یک منبع فیبری با ارزش در بهباود خصوصایات   ن، ب. و بهاره صحرائیا پور، ف.نقي .62

های نو در کشاورزی، اسفند . مجموعه مقالات ششمین همایش ایده)پوستر( شیمیایی و کاهش ضایعات نان نیمه وجیم صنعتی

 ، خوراسگان.1390ماه 



میایی و ویژگی های وسی نان نیمه وجیم صنعتی با افزودن سبوس برنج ارتقاء خصوصیات شی پور، ف.نقيصحرائیان، ب. و  .63

های نو در کشااورزی، اسافند   . مجموعه مقالات ششمین همایش ایده)پوستر( بعنوان یک ماده عملگرای طبیعی و ارزان قیمت

 ، خوراسگان.1390ماه 

موناو و دی گلیسایریدهای اسایدهای     و امولسایفایر مقایساه ارار د  صحرائیان، ب. و کریمی، م.  پور، ف.،نقي م.،قیافه داودی،  .64

نخساتین  . مجموعاه مقاالات   )پوستر( بر بهبود کیفیت نان بربری غنی سازی شده با آرد سویا (E472( و داتم )E471چرب )

 ، گرگان.1390، اردیبهشت ماه همایش فراملی بهینه سازی زنجیره تولید، توزیع و مصرف در صنایع غذایی

و سوربیتول بر کیفیت  60مقایسه ارر دو هموکتانت پلی سوربات صحرائیان، ب. و قیافه داودی، م.  پور، ف.،نقيکریمی، م.،  .65

نخستین همایش فراملی بهینه سازی زنجیاره تولیاد، توزیاع و مصارف در     . مجموعه مقالات )سخنرانی( و ماندگاری نان بربری

 ، گرگان.1390، اردیبهشت ماه صنایع غذایی

. مجموعاه  )پوساتر(  ارر زمان تخمیر نهایی بر کیفیات ناان برباری   و کریمی، م.  .پور، فنقيم.، صحرائیان، ب.، قیافه داودی،  .66

 ، گرگان.1390، اردیبهشت ماه نخستین همایش فراملی بهینه سازی زنجیره تولید، توزیع و مصرف در صنایع غذاییمقالات 

گلیسیرین هموکتانت سیتروم و  امولسیفایر اررم. و شیخ الاسلامی، ز. قیافه داودی،  پور، ف.،نقيکریمی، م.، صحرائیان، ب.،  .67

نخساتین هماایش فراملای بهیناه     . مجموعاه مقاالات   )پوستر( بر رنگ پوسته و تخلخل بافت نان بربری به روش پردازش تصویر

 ، گرگان.1390، اردیبهشت ماه سازی زنجیره تولید، توزیع و مصرف در صنایع غذایی

ارر ضایعات سیب بر کیفیت و ماندگاری قیافه داودی، م. م.ح. و  وداد خداپرست،.، صحرائیان، ب پور، ف.،ينقکریمی، م.،  .68

، نخستین همایش فراملی بهینه سازی زنجیاره تولیاد، توزیاع و مصارف در صانایع غاذایی      . مجموعه مقالات )پوستر( نان بربری

 ، گرگان.1390اردیبهشت ماه 

( و Mentha Piperitaمقایسه ارر اساانس نعنااع )  صحرائیان، ش. و وداد خداپرست، م.ح.  پور، ف.،نقيصحرائیان، ب.،  .69

گیاهاان  هماایش ملای   . مجموعاه مقاالات   )پوساتر(  در میازان تصافیه آب آشاامیدنی    (Rasmarinus officinlisرزماری )

 ، ساری. 1389دارویی، اسفند ماه 

مقایسه ارر اسانس آویشن و اس وخودوس در تصفیه اپرست، م.ح. صحرائیان، ب.، صحرائیان، ش. و وداد خد پور، ف.،نقي .70

 ، خوراسگان.1389، بهمن ماه های نو در کشاورزیپنجمین همایش ملی ایده. مجموعه مقالات )پوستر( آب آشامیدنی

یااه  بررسای امکاان کااربرد اساانس واصال از دو گ     طباطباایی یازدی، ف.    پوور، ف.، نقيفر، الف.، صحرائیان، ب.، انصاری .71

همااایش ملاای گیاهااان دارویاای و شااناخت ، مجموعااه مقااالات )پوسااتر( اساا وخودوس و رزماااری در تصاافیه آب آشااامیدنی

 ، بیرجند.1389. خرداد ماه های اقتصادیپتانسیل

72. Naghipour, F., Sahraiyan, B., Habibi Najafi, M.B., Karimi, M., Haddad Khodaparast, M.H., 
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2012. 
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بررسی امکان تولید ناان باا اساتفاده از مخلاو      . 1391. پور، فنقيودی، م.، توکلی، ح.، کریمی، م.، صحرائیان، ب. و قیافه دا .37

 .40761. گزارش نهایی مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی، شماره فروست زمینیآرد گندم و سیب

م.ح.  راد،زادگان جهرمی، ح. و ساعیدی ب.، رضویرائیان، ، صح.پور، فنقيم.، قیافه داودی، ز.، شیخ الاسلامی، کریمی، م.،  .38

سازی شرایط تخمیر مناسب جهت افزایش ماندگاری نان. گزارش نهایی مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسای  . ارزیابی و بهینه1391

 .40604کشاورزی، شماره فروست 

بررسای تجهیازات موجاود ناانوایی و     . 1391، ب. صاحرائیان  .،پوور، ف نقوي کریمی، م. قیافه داودی، م.، شیخ الاسالامی، ز.،   .39

ی و مهندسای کشااورزی، شاماره فروسات     گزارش نهایی مؤسسه تحقیقات فنا . های غنی شدهها به منظور تهیه نانسازی آنبهینه

41321. 

 B هایگیری ویتامینتعیین مقادیر استفاده و نحوه بکار. 1391بهاره صحرائیان، ب.  .،پور، فنقي، قیافه داودی، م.، کریمی، م. .40

 گزارش نهاایی مؤسساه تحقیقاات فنای و مهندسای کشااورزی، شاماره فروسات        . نان خواص کیفی و کمیبه منظور بهبود  Cو 

40605. 



تعیاین مقاادیر اساتفاده از امولسایفایرها جهات      . 1390 .پور، فنقي، ب. و صحرائیانلاسلامی، ز.، فتحی، م.، ، م.، شیخ اکریمی .41

. گزارش نهایی مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی، شماره فروست گلوتن با نشاسته در تهیه خمیر پذیریتقویت ترکیب

329/39  . 

 ، م. ورساتمی  ، ع.،میر مجیدی، الف.، ، پورفرزاد.پور، فنقيب.، صحرائیان، ز.، شیخ الاسلامی، م.، قیافه داودی، کریمی، م.،  .42

. گازارش نهاایی   ها در افزایش مانادگاری ناان  سازی س وح مصرف و مورر آنبهینه های وبررسی انواع افزودنی. 1390، ع. نبذی

 .565/39مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی، شماره فروست 

ارزیاابی  . 1390، م. رساتمی م.ح. و ، سعیدی راد، .پور، فنقيب.، صحرائیان، م.، قیافه داودی، ز.، شیخ الاسلامی، کریمی، م.،  .43

. گازارش  سازی کیفیت به منظور تولیاد ناان باا مانادگاری باالا     ه راهکارهای تنظیم و یکسانموجود و ارائ ندمکیفیت آردهای گ

 .39748نهایی مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی کشاورزی، شماره فروست 

ع.، رساتمی، م. و   پورفرزاد، الف.، میرمجیادی،  .،پور، فنقي م.، شیخ الاسلامی، ز.، صحرائیان، ب.،قیافه داودی، کریمی، م.،  .44

. گزارش نهایی مؤسسه تحقیقاات  بندی و نگهداریافزایش ماندگاری نان بر اساس فرمولاسیون، روش تهیه، بسته. 1390نبذی، ع. 

 .39912فنی و مهندسی کشاورزی، شماره فروست 

 م.ح. و راد،ساعیدی  .،ف پوور، نقوي ب.، صاحرائیان،  ع.، همتیاان ساورکی،   ز.، شایخ الاسالامی،   م.، کریمی،  قیافه داودی، م.، .45

بندی در افزایش ماندگاری نان. گزارش نهایی مؤسسه تحقیقات های مختلف بسته. بررسی تأریر استفاده از لفاف1390رستمی، م. 

 .39747فنی و مهندسی کشاورزی، شماره فروست 

. بررسی امکان تولید نان بربری 1390ن، ب. صحرائیا .،پور، فنقيم.، توکلی، ح.، شیخ الاسلامی، ز.، کریمی، م. قیافه داودی،  .46

زمینای. گازارش نهاایی مؤسساه تحقیقاات فنای و مهندسای کشااورزی، شاماره فروسات           با استفاده از مخلو  آرد گندم و سیب

39910. 

د ناان باا   . ارائه فرمولاسیون و اصلاح فرآیند به منظاور تولیا  1390 صحرائیان، ب. .،پور، فنقيکریمی، م.، شیخ الاسلامی، ز.،  .47

 غ ب پ/و ب./9/1388، 5ماندگاری وداقل یک ماه. شرکت غله و خدمات بازرگانی من قه 



 عنوان استاد راهنما و مشاورسابقه همکاري به

پور )استاد مشواور  فریبا نقي(،  2(، محمدرضا سعیدی اصل )استاد راهنما 1نیا )استاد راهنما شیرازی، اومد پدارمشهره عرب .1

های اساتخراج  اکسیدانبررسی امکان تولید دونات فرآسودمند با استفاده از آنتی. 1399(. 2پور )استاد مشاور لیو ومید توک( 1

 ، دانشگاه آزاد اسلامی واود سبزوار.مق ع دکتری. های کتان و نوروز  با پیش تیمار میدان الکتریکی پالسیشده از دانه

( و 1نیاا )اساتاد مشااور    (، اومدپادرام 2(، مهدی قیافه داودی )استاد راهنماا  1 سوده ووالفقاری، سیدعلی مرتضوی )استاد راهنما .2

از نشاسته ورت با تیماار ورارتای و هیادرولیز اسایدی و      3فراوری نشاسته مقاوم نوع . 1399 (.2پور )استاد مشاور فریبا نقي

 دانشگاه آزاد اسلامی واود سبزوار.، مق ع دکتری. عنوان یک ترکیب عملگراکاربرد آن در تولید کیک بدون گلوتن به

بررسای تاأریر اساتفاده از نوشایدنی     . 1399و بابک غیاری طرزی )اساتاد مشااور(.    پور )استاد راهنما(فریبا نقيصحرا زارع،  .3

کامبوجا و شیر سویا در تهیه خمیرترش واوی آغازگرهای لاکتوباسیلوس فرمنتوم و لاکتوباسایلوس پلانتااروم بار خصوصایات     

 می واود علوم تحقیقات.دانشگاه آزاد اسلا، مق ع کارشناسی ارشد. ژیکی و وسی نان تستتکنولو

بررسای تاأریر اساتفاده از ساویا و     . 1399علیرضا فرجی )اساتاد مشااور(.    و پور )استاد راهنما(فریبا نقيزاده، مارال اسماعیل .4

اد اسالامی  ، دانشاگاه آز مق اع کارشناسای ارشاد    زده بر خصوصیات کمی و کیفی دونات بادون گلاوتن.  ارزن معمولی و جوانه

 واود علوم دارویی.

دوسات  (، محسان وظیفاه  2(، تووید نجفی میر  )اساتاد راهنماا   1نفیسه کوشکی، محمد وسن وداد خداپرست )استاد راهنما  .5

رده و کااربرد آن در   از کنجالاه ا  نیامکان اساتخراج پاروتذ   یبررس. 1397 (.2پور )استاد مشاور فریبا نقي( و 1)استاد مشاور 

، دانشاگاه آزاد اسالامی واواد    مق اع دکتاری  . شده از گنادم دوروم و ناان   هیپاستا ته یو بافت ییایمیکوشیزیف اتیبهبود خصوص

 نیشابور.

بررسی امکان جایگزینی آرد گندم . 1398 (.)استاد مشاور پورفریبا نقيسمانه میرزا آقابیگ، علیرضا فرجی )استاد راهنما( و  .6

، مق ع کارشناسی ارشاد کلسترول. چرب و کمر تولید کیک کمرد نخودفرنگی و افزودن ایزوله پروتذینی سویا و آب پنیر دبا آ

 دانشگاه آزاد اسلامی واود علوم دارویی.

بررسی امکاان تولیاد دوناات تخمیاری     . 1398علیرضا فرجی )استاد مشاور(.  و پور )استاد راهنما(فریبا نقيگری، اوریا فعله .7

 ، دانشگاه آزاد اسلامی واود علوم دارویی.مق ع کارشناسی ارشد. فراسودمند با استفاده از آرد دانه چیا و نوشیدنی کامبوجا

امکاان اساتفاده از پاودر     یبررسا . 1398نژاد )اساتاد مشااور(.   سولماز صارم و پور )استاد راهنما(فریبا نقي ،پورآناهیتا فردی .8

، دانشاگاه آزاد  مق ع کارشناسای ارشاد  . نان تست ییایمیکوشیزیف اتیخصوص یابیترش و ارزریخم هیسنجد و هسته خرما در ته

 اسلامی واود علوم دارویی.

کلساترول  ررسی امکاان تولیاد کیاک کام    . ب1398علیرضا فرجی )استاد مشاور(.  و پور )استاد راهنما(فریبا نقي ترگل قناد، .9

، دانشاگاه آزاد  . مق اع کارشناسای ارشاد   کنجاله ارده و افزودن امولسیفایر لسیتین مرغ بافراسودمند با استفاده از جایگزینی تخم

 اسلامی واود علوم دارویی.

بررسای تاأریر   . 1397سید مهدی سیدین اردبیلای )اساتاد مشااور(.    و  پور )استاد راهنما(فریبا نقيسادات میراومدی، محبوبه .10

. هاای رئولاوژیکی خمیار و ناان برباری     ت فیزیکوشیمیایی آرد و ویژگای کننده طی فرآیند آسیابانی بر خصوصیاهای نرمغلتک

 ، دانشگاه آزاد اسلامی واود علوم تحقیقات.مق ع کارشناسی ارشد



بررسای امکاان تولیاد    . 1397سید مهدی سیدین اردبیلی )اساتاد مشااور(.   و  پور )استاد راهنما(فریبا نقيپور، فاطمه زهرایی .11

می دانشگاه آزاد اسالا ، مق ع کارشناسی ارشد .و نوشیدنی کمبوجا اردهبا استفاده از کنجاله  چرب فراسودمندکیک روغنی کم

 واود علوم تحقیقات.

 هیا تارش ته ریاده از خمفاست ریرأت یبررس. 1397علیرضا فرجی )استاد مشاور(. و  پور )استاد راهنما(فریبا نقيفهیمه پازوکی،  .12

، دانشاگاه آزاد اسالامی واواد    مق ع کارشناسی ارشد. تنان باگ یفیو ک یکم اتیبر خصوص فیو ضع یشده از آرد گندم قو

 علوم دارویی.

بررسای تاأریر زماان تخمیار و اساتفاده از      . 1397علیرضا فرجی )استاد مشااور(.  و  پور )استاد راهنما(فریبا نقيمهسا مرادی،  .13

، دانشاگاه  مق ع کارشناسای ارشاد  . ی نان تستخمیر ترش واصل از آردهای گندم، چاودار و کینوا بر خصوصیات کمی و کیف

 آزاد اسلامی واود علوم دارویی.

بررسی امکان تولید کیک روغنی بدون . 1397 (.)استاد مشاور پورفریبا نقينیا )استاد راهنما( و بهار  بهمنش، اومدپدرام .14

مق ع کارشناسی . (Eruca sativaب )( و صمغ بومی دانه منداAmaranthus spp.گلوتن با استفاده از آرد دانه آمارانت )

 ، دانشگاه آزاد اسلامی واود سبزوار.ارشد

بررسی تاأریر شارایط و مادت زماان     . 1396. )استاد مشاور( علیرضا فرجی و پور )استاد راهنما(فریبا نقيکتایون فاته نیکو،  .15

. صیات کیفی آرد و ناان برباری تولیادی   انبارمانی آرد گندم واصل از ارقام سرداری و چمران طی فرآیند رسیدن آرد بر خصو

 ، دانشگاه آزاد اسلامی واود علوم دارویی.مق ع کارشناسی ارشد

بررسای امکاان افازایش مانادگاری و     . 1396علیرضا فرجی )استاد مشااور(.  و  پور )استاد راهنما(فریبا نقيپور، یگانه وسن .16

مق اع  . از صامغ داناه باانگو شایرازی    ودوسار باا اساتفاده    بهبود خصوصیات کمی و کیفی نان بربری نیمه وجایم وااوی آرد ج  

 ، دانشگاه آزاد اسلامی واود علوم دارویی.کارشناسی ارشد

بررسی تأریر افزودن پروتذین آب پنیار و  . 1396 (.)استاد مشاور پورفریبا نقيشیرین پیروتی، علیرضا فرجی )استاد راهنما( و  .17

مق اع کارشناسای   . خصوصیات کمی و کیفی کیک روغنی بادون گلاوتن  ( بر Chenopodium quinoaqآرد دانه کینوآ )

 ، دانشگاه آزاد اسلامی واود علوم دارویی.ارشد

بررسی ارر متقابل ژنوتیپ در محیط بر روی  پور )استاد مشاور(.فریبا نقينیما صناعی، تووید نجفی میر  )استاد راهنما( و  .18

 اه آزاد اسلامی واود اهواز )در دست اجرا(.، دانشگمق ع دکتریهای کیفیت گندم دوروم. شاخص

. بررسی کارایی پاروتذین ورت و کنجالاه   1400و علیرضا فرجی )استاد مشاور(. پور )استاد راهنما( فریبا نقيسونیتا مولانی،  .19

لاوم  ، دانشاگاه آزاد اسالامی واواد ع   مق اع کارشناسای ارشاد   . عنوان جایگزین گلوتن در فرمولاسیون دونات تخمیاری ارده به

 دارویی )در دست اجرا(.

 یاهاستفاده از آرد بارنج قهاو   یسنجمکان. ا1400 پور )استاد مشاور(.فریبا نقينغمه اعلایی، علیرضا فرجی )استاد راهنما( و  .20

، دانشگاه آزاد اسلامی واود علوم دارویی مق ع کارشناسی ارشد. رانیا یبوم یهابدون گلوتن در وضور صمغ کیک دیدر تول

 ست اجرا(.)در د

 ( و1ناژاد )اساتاد مشااور    خلیال زیناالی   (،2زاده )استاد راهنما (، محسن اسماعیل1اهانی، عبداله محمدی )استاد راهنما ودیث فر .21

های گندم نان بر مبنای کیفیت نانوایی و ارتبا  آن باا زیرواوادهای   ارقام و لاین بندیگروه(. 2پور )استاد مشاور فریبا نقي

 ، دانشگاه آزاد اسلامی واود کرج )در دست اجرا(.مق ع دکتریمولکولی بالا.  گلوتنین با وزن



(، 1راد )اساتاد مشااور   امیروسین الهامی (،2پور، )استاد راهنما فریبا نقي(، 1نیا )استاد راهنما آرزو افتخاریزدی، اومدپدارم .22

اج فراصوت و زمان خیساندن بر تولید مالت کیناوآ  بررسی تأریر پیش تیمار امو. 1400(. 2محمدرضا سعیدی اصل )استاد مشاور 

 ، دانشگاه آزاد اسلامی واود سبزوار )در دست اجرا(.مق ع دکتریو کاربرد آن در فرمولاسیون نان بدون گلوتن. 

 

 همکاري در تدوين استانداردهاي ملي ايران

 .1398، 11602شماره های آزمون. نشریه ها و روشویژگی –های غلات و وبوبات میکروبیولوژی دانه .1

 .1398، 4554های آزمون. نشریه شماره ها و روشویژگی -گندم دوروم  .2

 .1397، 15751های آزمون. نشریه شماره ها و روشویژگی -دانه تریتیکاله  –خورا  دام و طیور  .3

 .1397، 2357های آزمون. نشریه شماره ها و روشویژگی –آرد سویا  .4

 .1397، 8151های آزمون. نشریه شماره روشها و ویژگی –آرد کامل ورت  .5

 .1397، 103های آزمون. نشریه شماره ها و روشویژگی -آرد گندم  .6

 .1397، 5656های آزمون. نشریه شماره ها و روشویژگی -بلغور ورت  .7

 .1397، 10439های آزمون. نشریه شماره ها و روشویژگی -سویا پنیر )غیرلبنی(  .8

 .1396، 2337های آزمون. نشریه شماره شها و روویژگی –آرد جو  .9

 .1396، 15369روش آزمون. نشریه شماره  –بتاگلوکان  –های آن غلات و فرآورده .10

 .1396، 3332های آزمون. نشریه شماره ها و روشویژگی –های پروتذین سویا فرآورده .11

. 15350وات و تعاریف. نشریه شاماره  اصلا –آوری، نگهداری، تبدیل، فرآوری و مصرف زیست توده تولید، برداشت، جمع .12

1396  . 



 و مراكز آموزشي تدريس در دانشگاهسابقه 

 تدریستاریخ  نام دورس تدرس شده  نام دانشگاه و مراکز آموزشي ردیف

1 
مرکز آموزش جهاد کشاورزی خراسان 

 نژاد(رضوی )شهید هاشمی

 -و کنترل کیفیت 2عملیات تولید نان  -بیوشیمی عمومی

 – شناخت مواد اولیه نان – مواد غذایی بیوشیمی

 فناوری تخمیر – بیوتکنولوژی فرآیندهای تخمیری آرد

 تضمین کیفیت آرد و صنایع وابسته –

 تا  1392-93نیسال اول 

 1393-94نیمسال دوم 

2 
دانشگاه علمی و کاربردی غلات قائم 

 )عج(

آزمایشگاه  – ایهای خمیری و رشتهاستاندارد فرآورده

 –آلات ماشین -های خمیریکیفیت فرآوردهکنترل 

 – ایهای خمیری و رشتهکارگاه فرایند فرآورده

 اصول نگهداری مواد غذایی -بیوشیمی عمومی

 تا  1394-95نیمسال اول 

 1394-95نیسمال دوم 

3 
شرکت قهرمان دانشگاه علمی کاربردی 

 پارسیان نور

آلات دریافت کارگاه ماشین -آلات فرآیند تولید ماشین

یابی و نگهداری عیب – کارگاه تولید آرد –و پاکسازی 

 – آزمایشگاه کنترل کیفیت و تجزیه مواد – آلاتماشین

 کنترل کیفیت و استانداردها

  1394-95نیمسال دوم 

 مین نان سحرردانشگاه علمی کاربردی  4

  -اصول نگهداری در صنعت نان  – زبان تخصصی

 اصول نگهداری مواد غذایی –آزمایشگاه کنترل کیفیت 

شناخت گندم و  – کنترل کیفیت آرد و آزمایشگاه –

 – مواد افزودنی و بهبود دهنده – صنایع وابسته به آرد

 شناخت مواد اولیه نان

 تا 1394-95نیمسال دوم 

 1395-96نیسمال دوم 

 تاکنون 1396-97نیسمال  شناخت غلات و صنایع وابسته دانشگاه علمی و کاربردی زر ماکارون 5

6 
آموزشگاه نان سحر وایسته به سازمان فنی 

 ای کشورو ورفه

 مهارت پخت )عمومی(آشنایی با 

 )شناخت و کاربرد مواد اولیه در صنایع پخت(
 تاکنون  1395

https://edu.uast.ac.ir/VxHgQ8vvhV7q1X41JQNLG1JiohtF1K8H_edu.do
https://edu.uast.ac.ir/VxHgQ8vvhV7q1X41JQNLG1JiohtF1K8H_edu.do
https://edu.uast.ac.ir/VxHgQ8vvhV7q1X41JQNLG1JiohtF1K8H_edu.do


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 داخل يا خارج يا نوآوري اختراع يا اكتشاف ثبت شده در

ف
دی
ر

 

 عنوان ثبت اختراع
 مرجع

 تایید کننده

 اسامي همکاران موافقت مرجع تأیید کننده

 شماره تاریخ )شامل نام متقاضي(

 نوشیدنی گردوتولید فرآیند  1

، تحقیقات و وزارت علوم

های سازمان پژوهش فنآوری/

، سازمان علمی و صنعتی ایران

د کشور و ربت املا  و اسنا

پار  علم و فناوری خراسان 

 رضوی

29/08/1392 69258 
مهدی قیافه داودی، مهدی کریمی، 

 ، بهاره صحرئیانپورفریبا نقي

 69257 29/08/1392 " نوشیدنی پستهتولید فرآیند  2
 مهدی قیافه داودی، مهدی کریمی،

 پورفریبا نقيبهاره صحرئیان، 

 69256 22/12/1389 " نوشیدنی فندقتولید فرآیند  3
 مهدی قیافه داودی، مهدی کریمی،

 پورفریبا نقيبهاره صحرئیان، 

فرآیند تهیه نوشیدنی چغندر  4

 قرمز )لبویی(
" 02/12/1390 73985 

مهدی قیافه داودی، مهدی کریمی، 

 بهاره صحرئیان پور،فریبا نقي

 73083 05/10/1390 " یند تهیه اسنک جوانه گندمفرآ 5
 ودی، مهدی کریمی،مهدی قیافه دا

 پورفریبا نقيبهاره صحرئیان، 



 تخصصي هاي آموزشيشركت در دوره

 

 کارگاه یا دوره عنوان ردیف
سال 

 اخذ
 نام سازمان

 پژوهشکده علوم و صنایع غذایی خراسان رضوی 1392 (1روز جهانی غذا ) 1

 سازمان بازرگانی استان گلستان 1390 بندی و ارر آن در توسعه محصولاتبسته 2

 1390 های صنعت آرد و نان و راهکارهای آنی چالشبررس 3
رف سازی زنجیره تولید، توزیع و مصهمایش فراملی بهینه

 در صنایع غذایی

4 
کاربرد فناوری نانو در کشاورزی و صنایع غذایی و 

 کاربرد پردازش تصویر و شبکه عصبی
 مرکز تحقیقات کشاورزی و منابع طبیعی خراسان رضوی 1389

 مرکز تحقیقات کشاورزی و منابع طبیعی خراسان رضوی 1391 اندیشی گندمموزشی و همکارگاه آ 5

 پژوهشکده علوم و صنایع غذایی خراسان رضوی 1391 (2روز جهانی غذا ) 6

 شهرداری مشهد 1391 گردهمایی پژوهشگران و مدیران پژوهشی شهر مشهد 7

 رئیس مرکز آموزس جهاد کشاورزی خراسان رضوی 1391 زیاورهای تحقیقاتی در زمینه کشآشنایی با آخرین یافته 10

 رئیس مرکز آموزس جهاد کشاورزی خراسان رضوی 1391 اتوماسیون اداری تحت وب 12

14 
International Training Workshop on 

Food Processing and Equipment 

Selection 

2012 
Department of International Cooperation 

ministry of Science and Technology the 

people’s Republic of China 

15 
International Training Workshop on 

Food Safety Assessment and Quality 

Control 

2014 “ 

16 International Course on Food Safety  nd2

and Additives 
2015 

International Agricultural Research and 

Training Center of Izmir (Turkey) 

 1387 کارآموزی صنایع غذایی 17
مدیر کل امور آموزش و ترویج مؤسسه استاندارد و 

 تحقیقات صنعتی ایران

18 ISO 22000 2009 Shahid Beheshti University 

19 TUV (Introduction to Statistical Quality 

Control In food Industrial) 
2008 TUV Academy Rhineland (Iran Office) 

 مرکز آموزش عالی امام خمینی )ره( 1395 هاایمنی ازمایشگاه 20

 1396 مفاهیم و کلیات دولت الکترونیک –اوری اطلاعات فن 21
ن مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزی و منابع طبیعی استا

 تهران

 و تهیه نهال و بذرمؤسسه تحقیقات اصلاح  1396 تغذیه سالم و بهداشت و روان 22

 مرکز آموزش عالی امام خمینی )ره( 1396 توانمندسازی اعضای هیأت علمی جدید الانتصاب 23

 1396 شادکامی از دیدگاه اسلامی 24
ن مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزی و منابع طبیعی استا

 تهران

25 
شبکه و امنیت اطلاعات در  -آوری اطلاعاتفن

 هاسازمان
1396 

ن حقیقات و آموزش کشاورزی و منابع طبیعی استامرکز ت

 تهران

 1396 مدیریت ابزار و اطلاعات سازمانی 26
ن مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزی و منابع طبیعی استا

 تهران



 

 نام سازمان سال اخذ کارگاه یا دوره عنوان ردیف

 1396 با رایانهای و اداری کار های ورفهمهارت 27
مرکز تحقیقات و آموزش کشاورزی و منابع طبیعی 

 استان تهران

 سازمان وفظ نباتات 1396 زدگی گندم )مدرس دوره(سن 28

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1396 های آبیاری و زهکشی ایرانشبکه 29

30 
کاهش ضایعات محصولات کشاورزی و راهبرد اصلی در 

 منیت غذاییارتقاء ا
 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1396

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1396 مدیریت منابع آب کشاورزی 31

32 
های های فنی در ووزه مدیریت و مهندسی ماشینتحلیل

 کشاورزی
 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1396

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1396 گی محیط زیست نقش خانواده در کاهش آلود 33

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1396 نکات فنی و مهندسی گلخانه 34

35  thInternational Gluten Workshop & 14 th13

Latin American Cereal Conference 
2018 CIMMYT (Mexico) 

36 Wheat chemistry and quality laboratory  2018 CIMMYT (Mexico) 

 سازمات تحقیقات، آموزش و ترویج کشاورزی 1395 آشنایی با آموزش و ترویج کشاورزی 37

38 
های سازمان تحقیقات، آشنایی با سامانه جامع آزمایشگاه

 آموزش و ترویج کشاورزی 
 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1398

39 
های افزار کامفار )تجزیه و تحلیل پروژهآشنایی با نرم

 تحقیقاتی(
 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1398

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1398 اصول تولید و گواهی بذر )گندم و جو( 40

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1398 آینده پژوهی 41

42 
سوزی و اقدامات حوریت تهدید آتشپدافند غیرعامل با م

 خرابکارانه در بانک ژن گیاهی ملی ایران
 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1398

43 
زراعی، بیمار( نژادی، بههای تحقیقات )بهجدیدترین روش

 گندم و جو
 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1398

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1398 وقوق شهروندی در نظام اداری 44

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1398 راهنمای مصرف کودهای نیتروژنی برای تولید گندم 45

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1398 کشت بافت گیاهی 46

 سه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذرمؤس 1398 های هرز انار ها و علفمدیریت تلفیقی آفات، بیماری 47

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1398 نقش گیاهان دارویی در سلامت بدن 48

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1398 خلاقیت و نوآوری در سازمان  49

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1398 کشاورزی ارگانیک 50

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1399 اورزی پایدار با تاکید بر زراعت ارگانیککش 51

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1399 هواشناسی کشاورزی  52

 مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و بذر 1399 مدیریت دانش سازمانی 53

 تهیه نهال و بذر مؤسسه تحقیقات اصلاح و 1400 تفکر سیستمی 54



 و پژوهشيعلمي  هايفعالیتداوري 

 تاریخ انجام محل انجام فعالیت عنوان فعالیت ردیف

1 
علوم و صنایع پژوهشی  -علمیداور مجله 

 غذایی ایران
 تاکنون 1391 دانشگاه تربیت مدرس

2 
پژوهشی علوم و  -علمی مجله داور

 فناوری غذایی
 تاکنون 1391 رواود سبزوادانشگاه آزاد اسلامی، 

3 
نشریه پژوهش پژوهشی  -داور مجله علمی

 و نوآوری در علوم و صنایع غذایی
 تاکنون  1394 پژوهشکده علوم و صنایع غذایی مشهد

4 
پژوهشی مهندسی  -داور مجله علمی

 صنایع غذایی

مؤسسه تحقیقات فنی و مهندسی 

 کشاورزی
 تاکنون 1396

5 
عضوء کمیته داوری کنفرانس علوم و 

 های آردیصنایع غلات، نان و فرآورده

مرکز تحقیقات کشاورزی و منابع طبیعی 

 خراسان رضوی
 1395آبان ماه 

6 
نخستین کنگره عضوء کمیته داوری 

 دانشجویی صنایع غذایی ایران
 1395اسفند ماه  دانشگاه گیلان

7 

ن همایش ملی عضوء کمیته داوری سومی

دستاوردهای نوین در کشاورزی و صنایع 

 غذایی

 1395اسفند ماه  دانشگاه آزاد اسلامی، واود آزادشهر

8 
نژادی به مجلهپژوهشی  -داور مجله علمی

 نهال و بذر

مؤسسه تحقیقات اصلاح و تهیه نهال و 

 بذر
 تاکنون 1397

9 
ر پروپوزال و پایان نامه کارشناسی داو

 ارشد و تز دکتری
 تاکنون 1398 دانشگاه

10 

سومین کنگره بین  عضوء کمیته داوری

المللی بیست و ششمین کنگره علوم و 

 صنایع غذایی ایران

 1398شهریور  دانشگاه تربیت مدرس

11 
عضوء کمیته داوری بیست و هفتمین 

 انکنگره ملی علوم  و صنایع غذایی ایر

دانشگاه علوم کشاورزی و منابع طبیعی 

 خوزستان 
 1399بهمن 

 1400مرداد  مؤسسه پژوهشی علوم و صنایع غذایی داور ادعای ربت اختراع 12
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